
EMENTAS E BIBLIOGRAFIAS DAS DISCIPLINAS DO CONCURSO  PÚBLICO  
CEO 

 
 

1) ÁREA: ENGENHARIA E QUÍMICA DE ALIMENTOS  
 
Ementa: 
Introdução. Propriedades da água e seus efeitos sobre as transformações físico-químicas nos 
alimentos. Glicídios, classificação, estrutura e propriedades em relação aos alimentos. 
Transformações químicas e físicas e seu efeito sobre cor, textura e aroma nos alimentos. Vitaminas 
aquo e lipossolúveis. Aditivos, classificação e uso em alimentos.Aminoácidos e proteínas, 
pigmentos naturais e lipídeos. Classificação, estrutura e propriedades em relação aos alimentos. 
Transformações físicas e químicas em proteínas, pigmentos naturais e lipídeos e seus efeitos sobre 
cor, textura, sabor e aroma nos alimentos. Sabor e aroma, compostos voláteis e não voláteis. 
Mudanças durante processamento.Métodos analíticos e microanalíticos. Amostragem. Composição 
básica dos produtos alimentícios. Glicídios, lipídios, protídios, água, minerais, fibra, vitaminas. 
Análise de produtos alimentícios: carnes, pescado, cereais, bebidas, condimentos. Aditivos. 
Legislação de alimentos. 
 
Bibliografia: 

• ABIA. Compêndio de legislação de alimentos: consolidação das normas e padrões de 
alimentos, Atos do Ministério da Saúde. São Paulo: ABIA, 1988. 
• ANGELUCCI, E. et. al. Análises químicas de alimentos. Campinas: ITAL, 1987. (Manual 
Técnico).  
• BELITZ, H. D.; GORSCH, W. Química de los alimentos.  Zaragoza: Acribia, 1988. 
• BOBBIO,  F.O.; BOBBIO, P.A. Introdução à química de alimentos. São Paulo: Varela, 
1989. 
• BOBBIO, P.A.; BOBBIO, F.O. Química do processamento de alimentos. 2.ed. São Paulo: 
Varela, 1992. 
• CHEFTEL, J.C.; CUQ, J.L.; LORIENT, D. Proteinas alimentarias.  Zaragoza: Acribia, 
1989. 
• CHEFTEL, S.A.; CHEFTEL, H. Introducción a la bioquímica y tecnología de los alimentos.  
Zaragoza: Acribia, 1988. 
• FENNEMA, O.R. Química de los alimentos. Zaragoza: Acribia, 1993. 
• LINDEN, G.; LORIENT, D. Bioquímica agroindustrial. Zaragoza: Acribia, 1996. 
• MORETTO, E.; FETT, R. Manual de aditivos para a indústria de alimentos. 2.ed. 
Florianópolis: FIESC/BROMASC, 1988. 
• PRICE, J.F. ; SCHWEIGERT, B.S. Ciencia de la carne y de los productos cárnicos. 
Zaragoza: Acribia, 1994. 
• ROBINSON, D.S. Bioquímica y valor nutritivo de los alimentos. Zaragoza: Acribia, 1991. 

 
2) ÁREA: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS  
 
Ementa: 
Introdução e histórico da microbiologia. Morfologia e citologia bacteriana. Nutrição de 
microrganismos. Genética de microrganismos. Ecologia de microrganismos. Características gerais 
dos fungos. Características gerais dos vírus. Características gerais das algas. Microrganismos e 
produção de alimentos. Métodos de trabalho em laboratório de microbiologia. Microscopia. Meios 
de cultura. Técnicas de semeaduras e contagem de microrganismos. Identificação 
bacteriana.Importância da microbiologia de alimentos. Controle de qualidade microbiológica na 
indústria de alimentos. Análise de perigos e pontos críticos de controle (HACCP) em indústrias de 



alimentos. Legislação microbiológica de alimentos. Microorganismos das intoxicações alimentares. 
Análise microbiológica em alimentos. 
 
Bibliografia: 
FRANCO, B.D.G.M. Microbiologia de alimentos.  São Paulo: Atheneu, 1996. 
HARRIGAN, W.F. Laboratory methods in food microbiology. San Diego: Academic Press, 1998. 
JAY, J.M. Modern food microbiology. 3.ed. New York: Van Nostrand Reinhold Company, 1986. 
MADIGAN, M. Brock  biology of microorganisms. New York: Prentice Hall Press, 1996. 
MERCK. Manual de Microbiologia. E. R.F. Alemanha: Merck, 1980. 
PELCZAR Jr., M.J. ; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e aplicações. São 
Paulo: Makron Books, 1997. v.1. 
PELCZAR Jr., M.J. ; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e aplicações. São 
Paulo: Makron Books, 1997. v.2. 
 
3) ÁREA: FENÔMENOS DE TRANSPORTES  
 
Ementa: 
Estática dos fluídos. Balanços globais e diferenciais de massa, energia e quantidade de movimento. 
Análise dimensional e similaridade. Transferência de calor por condução. Transferência de calor 
por convecção. Radiação térmica. 
 
Bibliografia: 

1. BENNET, C.O.; MYERS, J.E. Fenômenos de Transporte:  quantidade de movimento, 
calor e massa. Rio de Janeiro: Mc Graw- Hill, 1978. 

2. BIRD, R.B.; STEWART, W.E.; LIGHTFOOT, K.N. Fenômenos de transporte. 
Barcelona: Reverté, 1980. 

3. HOLMAN, J. P. Transferência de calor. São Paulo: Mc Graw-Hill, 1983. 
4. OZISIK, M.N. Transferência de calor:  um texto básica. São Paulo: Guanabara Koogan, 

1990. 
5. SHAMES, I.H. Mecânica dos fluídos. São Paulo: E. Blucher, 1973. v.1. 
6. SHAMES, I.H. Mecânica dos fluídos. São Paulo: E. Blucher, 1973. v.2. 
7. SISSOM, L.E;  PITTS, D.R. Fenômenos de Transporte.  Rio de Janeiro: Guanabara 

Dois, 1979. 
8. STREETER, V. Mecânica dos fluidos. São Paulo: Mc Graw-Hill do Brasil, 1977. 

 

4) ÁREA: MATEMÁTICA  
 
Ementa: 
Conjuntos Numéricos. Sistemas lineares. Matrizes. Determinantes. Álgebra vetorial. Estudo da reta 
e do plano. Curvas planas. Superfícies. Espaço vetorial. Transformações lineares. Mudanças de 
base. Produto interno. Transformações ortogonais. Autovalores e autovetores de um operador. 
Diagonalização. Aplicação da Álgebra linear às ciências. Intervalos e desigualdades. Funções reais 
de uma variável real. Limites de funções. Continuidade. Derivadas e Integrais de funções.  Funções 
de várias variáveis reais. Fórmula de Taylor. Máximos e mínimos. Integrais múltiplas. Integrais de 
linha. Teorema da divergência. Teorema de Stokes. Erros e Sistemas de Numeração. Solução de 
equações algébricas e trancendentais. Solução de equações polinominais. Sistemas de equações 
lineares e não lineares. Interpolação. Ajustamento de curvas. Integração numérica. Solução 
numérica de equações diferenciais ordinárias e sistemas de equações diferenciais.  
 
Bibliografia: 

1. ANTON, H. Cálculo um novo horizonte. Porto Alegre: Artmed, 2000. v.1. 



2. AVILA, G.S.S. Cálculo I. Rio de Janeiro: LTC, 1992. 
3. BARROSO, L.C., et. al. Cálculo numérico: (com aplicações). 2.ed. São Paulo: Harbra, 

1987. 
4. BOLDRINI et. al. Álgebra linear. São Paulo: Harper e Row do Brasil, 1984. 
5. BOULOS, P.; CAMARGO, I. Geometria analítica. São Paulo: Pearson Education, 2004. 
6. CALLIOLI, et. al. Álgebra linear e aplicações. São Paulo: Atual, 1990. 
7. CUNHA, C. Métodos numéricos para as engenharias e ciências aplicadas. Campinas: 

Ed. da Unicamp, 1993. 
8. FLEMMING, D.M.; GONÇALVES, M.B. Cálculo A. Florianópolis: Ed. da UFSC, 

2004. 
9. GUIDORIZZI, H.L. Um curso de cálculo. Rio de Janeiro: LTC, 2001. v.1. 
10. HOFFMANN; KUNZE. Álgebra linear. 2.ed. Rio de Janeiro: LTC, 1979. 
11. LEITHOLD, L. O cálculo com geometria analítica. São Paulo: Harbra, 1994. v.1. 
12. RUGGIERO, M.; LOPES, V. Cálculo numérico: aspectos teóricos e computacionais. 

São Paulo: McGraw-Hill, 1988. 
13. SIMMONS, G. F. Cálculo com geometria analítica. São Pau.o: Harbra, 1994. 
14. THOMAS; FINNEY. Cálculo diferencial e integral. Rio de Janeiro: LTC, 1986. 

 

5) ÁREA: FÍSICO-QUÍMICA  
 
Ementa: 
Propriedades dos gases. Primeira Lei da termodinâmica. Segunda e Lei da termodinâmica. Mistura 
de Substância pura. Soluções. Equilíbrio Químico. Cinética Química. Fenômenos de 
transporte.Eletroquímica. Interfaces.                                                                                                                                              
 
Bibliografia: 

1. ALBERTY, R. Physical chemistry. 7.ed. New York: John Wiley & Sons, 1986. v.1. 
2. ATKINS, P.W. Physical chemistry. 3.ed. Oxford: University Press, 1986. v.1. 
3. BUENO, W.; DEGREVE, L. Manual de laboratório de físico-química. São Paulo: 

McGraw-Hill do Brasil, 1980. 
4. CASTELLAN, Gilbert W. Físico-química. 2.ed. Rio de Janeiro: Ao Livro Técnico, 

1971. v.2 
5. DANIELS et. al. Experimental physical chemistry. New York: McGraw-Hill, Tokyo: 

Kogakusha, 1970. 
6. GLASTSTONE. Termodinâmica para químicos. Madrid: Aguilar, 1969. v.1. 
7. MOORE, W.J. Físico-química. São Paulo:  E. Blucher, 1976. v.2 

 

6) ÁREA: FUNDAMENTOS DE ENFERMAGEM  
 
Ementa: 
Princípios científicos da Enfermagem. Controle de infecção hospitalar. Procedimento de 
desinfecção e esterilização.  Funções  vitais do organismo. Fundamentação teórico-prática dos 
cuidados de  Enfermagem. Metodologia do cuidado de Enfermagem. 
 
Bibliografia: 

1. MUSSI, Nair  Miyanoto. et.al. Técnicas Fundamentais de Enfermagem. São Paulo : 
Atheneu, 2003. 

2. POTTER, P. ; PERRY, A.G. Fundamentos de Enfermagem. Rio de Janeiro: Guanabara 
Koogan, 2004.   

3. ATKINSON, L.D. ; MURRAY, M. E. Fundamentos de Enfermagem: introdução ao 



processo de enfermagem. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 1989. 
 
7) ÁREA: ENFERMAGEM HOSPITALAR  
 
Ementa: 
Afecções que requerem tratamento de urgência  e/ou cirúrgico, em unidade de emergência, 
internação cirúrgica, centro cirúrgico e tratamento intensivo. Assistência ao indivíduo em seu ciclo 
vital e família no ambiente hospitalar na unidade de clínica médica e cirúrgica, sala de parto, 
maternidade e berçário. 
 
Bibliografia: 

1. CAETANO, Eduardo. O internamento em hospitais: elementos tecnológicos. Fundação 
Calouste Gulbenkian, 2002. 

2. DOENGES, Marilynn. ; MOORHOUSE, Mary . Diagnóstico e intervenção em enfermagem. 
5ª ed. Porto Alegre: Artmed, 2002. 

3. LEFREVE-ALFARO, Rosalinda. Aplicação do Processo de Enfermagem: um guia passo 
a passo. 4ª ed. Porto Alegre: Artmed, 2000. 

4. SOARES, M.A.; GERELLI, A.M.; AMORIM, A.S. Cuidados de enfermagem ao 
indivíduo hospitalizado: uma abordagem para técnicos de enfermagem. Porto Alegre: 
Artmed, 2004. 

 
8) ÁREA: ENFERMAGEM NA SAÚDE DA FAMÍLIA  
 
Ementa: 
Problemas de saúde individual e coletivo. Necessidades da população. Serviços de Atenção 
Primária. Programas de Atenção à Saúde Coletiva. Cuidado de Enfermagem em nível ambulatorial 
ao indivíduo e família. 
 
Bibliografia: 

1. COSTA, Elisa M. ; CARBONE, M. H. Saúde da Família: uma abordagem interdisciplinar. 
Rio de Janeiro : Rúbio, 2004. 

2. ELSEN, Sigrid.; MARCON, Sonia.; SANTOS, Mara. O viver em Família e sua interface 
com a saúde e a doença. Maringá : Eduem, 2002. 

3. FIGUEIREDO, Nébia Maria Almeida de. Ensinando a cuidar em saúde pública. São 
Caetano do Sul: Yendis, 2005. 

4. HELMAN, Cecil G. Cultura Saúde e Doença. 4ª ed. Porto Alegre: Artmed, 2003. 
5. VASCONCELOS, Eymard Mourão. Educação popular e a atenção a saúde da família.  

2ª ed. São Paulo : Hucitec, Sobral : Uva, 2001. 
 
9) ÁREA: ADMINISTRAÇÃO DOS SERVIÇOS DA SAÚDE  
 
Ementa: 
Legislação do SUS. Programa Pactuada Integral de Epidemiologia e controle de doenças. Auditoria, 
controle e avaliação. Administração de recursos humanos e materiais. Avaliação da dinâmica das 
Unidades de Saúde. Planejamento e gerência dos serviços de saúde. Referência e contra-referência. 
Planejamento  estratégico participativo. Administração e avaliação dos Unidades de Saúde. 
 
Bibliografia: 

1. BESSIE, L. Marquis.; HUSTON, Carol J. Administração e liderança em Enfermagem: 



teoria e aplicação. 2ª ed. Porto Alegre : Artmed, 1999. 
2. BORK, Anna Marguerita. Enfermagem de Exelência: da visão a ação. Rio de Janeiro :  

Guanabara Koogan, 2003.  201p 
3. LONDOÑO, M.G. ; MORERA, R.G.; LAVARDE, G. P. Administração Hospitalar. Rio 

de Janeiro: Guanabara Koogan, 2003. 
 
10) ÁREA: BIOLOGIA CELULAR, GENÉTICA HUMANA E PARASITOLOGIA  
 
Ementa: 
Teoria celular e organização geral das células. Ciclo celular. Biogênese. Armazenamento da 
informação genética. Características e propriedades do material genético. Regulação gênica e 
diferenciação celular. Cromossomos humanos normais e aberrações cromossônicas. 
Aconselhamento genético. Terapia gênica. 
Generalidades sobre parasitologia. Estudo geral dos protozoários, helmintos e artrópodes. 
Micologia: fungos. Animais peçonhentos: aracnídeos, ofídios, escorpiões. Coleta e preparação de 
material para análise clínica. 
 
Bibliografia: 

1. ALBERTS, Bruce. Fundamentos da biologia celular: uma introdução a biologia molecular 
da célula. Porto Alegre: Artmed, 1999.  

2. DE ROBERTIS, E. M. F; HIB, José. De Robertis: bases da biologia celular e molecular. 3. 
ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2001.  

3. REY, Luís.Bases da Parasitologia Médica. 2ª ed.Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2002.  

4. REY, Luís. Parasitologia. 3ª ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2001.   

5. SIMMONS, Michael; SNUSTAD, D. Peter. Fundamentos de Genética.  Rio de Janeiro: 
Guanabara Koogan, 2001.  

 
11) ÁREA: ANATOMIA E FISIOLOGIA ANIMAL I  
 
Ementa: 
Anatomia e fisiologia da reprodução dos aparelhos reprodutivos de mamíferos machos e fêmeas. 
Fatores endógenos e exógenos que interferem na produção e equilíbrio dos hormônios do ciclo 
reprodutivo. 
Anatomia e fisiologia geral do aparelho locomotor, dos sistemas: circulatório, respiratório, 
urogenital, tegumentar de poligástricos, com ênfase no sistema digestivo de bovinos, búfalos, 
ovinos e caprinos. 
 
Bibliografia: 

1. SISSON, S.; GROSSMAN, J. D.; GETTY, R.  Anatomia dos animais domésticos.  Rio de 
Janeiro: Guanabara Koogan, c1986. 2v. 

2. DYCE, K. M., WEINSING, C.J.G. Tratado de Anatomia Veterinária. Guanabara 
Koogan, 1990. 813p. 

3. DUKES, H. H; SWENSON, M. J.; REECE, W.O.  Dukes fisiologia dos animais 
domésticos.   11ed. Rio de Janeiro: Koogan, c1996. 856p.   

4. CUNNINGHAM, J.G.  Tratado de fisiologia veterinária.   3. ed. Rio de Janeiro: 
Guanabara Koogan, 2004. 579 p.   

5. REECE, W.O. Fisiologia de animais domésticos.  São Paulo: Roca, 1996. 351 p.   
 
 



12) ÁREA: NUTRIÇÃO ANIMAL  
 
Ementa: 
Digestão de monogástricos: produção de enzimas, utilização dos nutrientes, consumo e 
digestibilidade dos alimentos, métodos para expressar o valor nutritivo. Exigência nutricional dos 
animais monogástricos para manutenção e produção. 
Desenvolvimento do trato digestivo de poligástricos. Composição do conteúdo ruminal. Ingestão e 
digestibilidade de alimentos. Utilização de glicídios estruturais, nitrogênio protéico e não protéico. 
Exigências nutricionais para manutenção, crescimento e produção de poligástricos. 
Matérias-primas: Classificação, composição, função, proporção e limites de utilização em função da 
espécie de monogástrico. Micro-ingredientes pré-misturados núcleos e aditivos. Controle de 
qualidade de matérias-primas. Principais equipamentos e fases do processo de elaboração de rações 
(fareladas e peletizadas) de uma fábrica de rações para monogástricos. 
Alimentos mais utilizados para poligástricos. Fatores que afetam o consumo máximo voluntário de 
forragens. Relação volumoso-concentrado e seus efeitos físico-químicos do rúmen. Métodos de 
cálculo de rações para poligástricos. 
Aditivos, alimentos alternativos e subprodutos usados na alimentação animal: composição, 
finalidade, recomendações e limitações de uso. Impactos dos resíduos de aditivos no ambiente e 
saúde humana. Aditivos alternativos.  
 
Bibliografia: 

1. ANDRIGUETTO,J.M. Nutrição Animal 1: As bases e os fundamentos da nutrição 
animal. São Paulo: Nobel, 2002. 425p. 

2. BERTECHINI, A.G. Nutrição de Monogástricos. UFLA / FAEPE, Lavras. 1997. 255p. 
3. COTTA, T. Minerais e vitaminas para bovinos, ovinos e caprinos. Viçosa, Aprenda fácil. 

2001. 128p. 
4. MAYNARD,L.A; et al. Nutrição Animal . 3ª ed. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 1984. 736p. 
5. Nogueira Jr.,S.N. Alimentação Animal: Realidade e perspectivas. São Paulo: SAA,1997. 

95p. 
6. OLIVEIRA, M. A. (Trad.). Alimentação dos Animais Monogástricos: suínos, coelhos e 

aves. São Paulo: Rocca,1999. 245p. 
7. ROSTAGNO, H.S. (ed). Tabelas Brasileiras para aves e suínos. Composição de 

alimentos e exigências nutricionais. 2 ed. Viçosa: UFV.186p. 
8. TEIXEIRA, A.S. Alimentos e alimentação dos animais. Vol 1 e 2. Lavras: UFLA – 

FAEPE, 1998. 402p. 
9. TEIXEIRA, A. S. Nutrição de ruminantes. UFLA/FAEPE, Lavras, 1992, 239 p. 

 
13) ÁREA: MICROBIOLOGIA, IMUNOLOGIA, HIGIENE E PROFILAXIA NA 
ZOOTECNIA  
 
Ementa: 
Bactérias, fungos e vírus de importância zootécnica. Identificação e isolamento desses 
microorganismos. Microbiologia da água, das rações, da silagem, da compostagem, do rúmem, 
produção de proteína microbiana, metanogênese. Imunidade nos animais: órgãos, resposta imune, 
anticorpos, antígenos, tipos de imunizações.  
Princípios de higiene e profilaxia dos animais, dos alimentos, das instalações e equipamentos. 
Programas profiláticos e calendários de vacinação para as criações zootécnicas.  
 
Bibliografia: 

1. BARBOSA, H. R.; TORRES, B.B.; FURLANETO, M.C.  Microbiologia básica.  São 
Paulo: Atheneu, 2005. 196 p.   



2. CALICH, V.L.G; VAZ, C.A.C.  Imunologia.  Rio de Janeiro: Revinter, 2001. 260 p.   
3. DOMINGUES, P.F; LANGONI, H. Manejo Sanitário Animal. Rio de Janeiro: EPUB, 

2001. 210 pg. 
4. HIRSH, D.C.; ZEE, Y.C. Microbiologia Veterinária. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 

2003. 446p. 
5. LACAZ RUIZ, R.   Microbiologia Zootécnica.  São Paulo: Roca, 1992. 314 p.   
6. MAYR,A.; GUERREIRO,M.G. Virologia Veterinária . Porto Alegre: Sulina, 1972. 
7. PANDEY, R. Microbiologia veterinária : Perspectivas clínicas e moleculares. São Paulo: 

Roca, 1994. 214 p.   
8. PELCZAR,M.J. ;CHAN,E.C.S.; KRIEG,N.R. Microbiologia. Conceitos e Aplicações. 2v. 

2ed. São Paulo: Makron Books, 2004. 
9. PEREIRA,A.S. Higiene e Sanidade Animal. Santaren: Publicações Europa,1992. 233p. 
10. RADOSTITS,O.M. Et al. Clínica Veterinária. Um tratado de doenças de Bovinos, 

ovinos, suínos, caprinos e equinos. 9ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogam,2002. 
11. SOBESTIANSKY,J. Et al. Limpeza e desinfecção na suinicultura. Aspectos técnicos e 

econômicos. Concórdia, SC, Circular Técnica, n.3, EMBRAPA, CNPSA, 1981. 36p. 
12. TRABULSI,L.R., ALTERTHUM,F., GOMPERTZ,O.F., CANDEIAS,J.A.N. 

Microbiologia. 3ed. São Paulo: Atheneu, 1999, 586p. 
13. TYZARD,I.R. Imunologia Veterinária. 6ed. São Paulo: Rocca, 2002. 

 
14) ÁREA: MELHORAMENTO GENÉTICO ANIMAL  
 
Ementa: 
Célula, mitose, meiose, herança gênica. Conceitos de ação gênica e mapeamento de cromossomos 
de procariotes e eucariotes. Genética qualitativa e quantitativa para aplicação em melhoramento 
animal. Ação gênica e frequência gênica. Progressos genéticos nas ciências agrárias. 
Exterior dos animais: proporções,dimensões corporais e características raciais que integram as 
diferentes aptidões para leite, corte, pele, lã, ovos, trabalho, esporte,etc. Avaliação individual dos 
animais e julgamento comparativo em exposições nacionais e internacionais. 
Princípios básicos de genética de populações. Fundamentos de genética quantitativa. Avaliação 
genética animal. Seleção para múltiplas características. Sistemas de acasalamento. Cálculo de 
ganho genético. 
Índices de produtividade da pecuária nacional. Características a serem melhoradas por espécie 
zootécnica. Metodologias específicas para obtenção  de fenótipos  por espécie. Adaptação de 
metodologias de avaliação genética por espécie. Adaptação computacional para o melhoramento 
animal. 
 
Bibliografia: 

1. BROWN, T. A.  Genética:   um enfoque molecular.  3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara 
Koogan, c1999. 336 p.   

2. OTTO, P.G.  Genética básica para veterinária.   3. ed. São Paulo: Roca, 2000. 299p.   
3. RAMALHO, M.A.P.; SANTOS, J.B.; PINTO, C.A.B.P. Genética na agropecuária.   3. ed. 

rev. Lavras: UFLA, 2004. 472 p.   
4. LAZZARINI NETO, S.  Reprodução e melhoramento genético.  São Paulo: SDF Ed., 

2000. 86 p.   
5. PEIXOTO, A.M.; SAMPAIO, N.S.; TOSI, H. et al. Exterior e julgamento de bovinos. 

Editores José Carlos de Moura & Vidal Pedroso de Faria. Piracicaba : FEALQ, 1990. 222p.  
6. PEIXOTO, A.M. Exterior e julgamento de bovinos. Piracicaba: ESALQ, 1989. 170 p. 
7. PEREIRA, J.C. Melhoramento Genético Aplicado à Produção Animal. Belo Horizonte, 

FEP-MVZ, 493p. 1999. 
8. MACHADO, L. C. P. As raças de suínos: exterior, julgamento, tipificação e padrões. 



Porto Alegre: Associação Brasileira de Criadores de Suínos, 1961. 90p.  
 

15) ÁREA: MÁQUINAS E MECANIZAÇÃO AGRÍCOLA  
 
Ementa: 
Motores de combustão interna. Tratores. Máquinas e implementos: Preparo de solo, semeadura, 
adubação, cultivo, colheita e acondicionamento de plantas e sementes forrageiras.  
Impactos da mecanização no manejo  e conservação sustentável do solo. Impactos ambientais da 
desestruturação do solo. Máquinas agrícolas alternativas e/ou adaptadas a uma produção 
sustentável. 
Oficina rural. Regulagem de implementos rurais. Máquinas para colheita e acondicionamento  das 
forragens e e subprodutos agrícolas. Uso do sistema de posicionamento global (GPS) na 
mecanização agrícola. 
 
Bibliografia: 

1. BALASTREIRE, L.A. Máquinas Agrícolas. São Paulo: Manole,1987. 310p. 
2. MACHADO,A.L.T. et al. Máquinas para preparo do solo, semeadura, adubação e 

tratamentos culturais. Pelotas: Universitária – UFPEL,1996. 229p. 
3. MIALHE, L.G. Máquinas agrícolas: ensaios & certificação. Piracicaba: FEALQ, 1996. 
4. MORAES,M.L.B. Máquinas para colheitas e processamento de grãos. Pelotas: Gráfica 

Universitária / UFPel. 1999. 153p. 
5. PORTELLA, J.A. Colheita de grãos mecanizada: Implementos, manutenção e regulagem. 

Viçosa: Aprenda Fácil, 2000. 
6. REIS, A.V. et al. Motores, tratores, combustíveis e lubrificantes. 2ed. Pelotas: Gráfica 

Universitária / UFPel,1999.314p. 
7. SILVEIRA, G.M.da. Máquinas para a pecuária. São Paulo: Nobel, 1997. 

 
16) ÁREA: ANATOMIA E FISIOLOGIA ANIMAL II  
 
Ementa: 
Anatomia e fisiologia dos aparelhos reprodutivos de aves (machos e fêmeas). Fatores endógenos e 
exógenos que interferem na produção e equilíbrio dos  hormônios do ciclo reprodutivo. Formação e 
desenvolvimento do ovo. 
Tecidos epitelial, ósseo, muscular, etc. Sistema endócrino. Sistemas: endócrino, reprodutivo, 
digestivo, circulatório, respiratório e urinário. Órgãos hematopoiéticos. Gametogênese. Fecundação, 
segmentação e desenvolvimento do embrião. Anexos embrionários.  
Anatomia e fisiologia geral do aparelho locomotor, dos sistemas: circulatório; respiratório, 
urogenital, tegumentar, ênfase no sistema digestivo dos monogástricos: suínos, aves, coelhos e 
equinos. 
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