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Engenharia e
Administracdo Pesqueira

Ementa:

Estudo dos problemas bioldgicos, econémicos, sociais, legais e politicos
relacionados a administracdo dos sistemas de pesca industrial e
artesanal, nos ambitos nacional e internacional. Legislacdo pesqueira e

medidas regulatérias.

Condicdes para o0 desembarque de pescados distintos, areas de atracacao,
area de abastecimento para as embarcagdes (combustivel, rancho, agua,
gelo); fabrica de gelo, especificos de transporte, lavagem, classificacéo,
inspecdo e pesagem dos pescados, area de recepcdo de pescado, area
para beneficiamento de pescado, é&rea para recebimento e
comercializacdo de pescado no atacado, é&reas destinadas a
estacionamentos de veiculos, equipamento de higienizacdo (linhas de
processamento, "lavador” de caixas plasticas para acondicionamento de
pescado e para o interior do bal dos caminhdes); equipamento de
seguranca; sistema emergencial de energia (gerador); cémaras
modulares de resfriamento (0°C) e frigorifica (- 25°C); tratamento de
residuos (liquidos e solidos); armazenagem de material para
desembarque (tabuleiros); fases operacionais e fluxogramas operacionais
de producéo de pescado e seus derivados comestiveis e ndo comestiveis;

elaboracdo de layout de entreposto de pescado.
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