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Area de Conhecimento

Ementa/Bibliografia

Biologia Molecular

Inspecéo de Produtos de
Origem Pesqueira e
Administracao e Legislacéo
Pesqueira

Ementa:
Estrutura dos Acidos Nucléicos:

Organizacdo Génica e Estrutura Molecular do Gene; Replicacéo;
Transcrigdo; Processamento de RNA;

Caodigo Genético e Traducgdo; Controle da Expressdo Génica; Mutagédo
Molecular e Reparo.

Técnicas de biologia molecular e suas aplicagdes na pesquisa,
diagndstico, melhoramento e nas solugdes de problemas da aquicultura:
Extracdo de DNA e de RNA, Reacdo em Cadeia pela Polimerase (PCR),
eletroforese de &cidos nucléicos e proteinas.

Marcadores moleculares: polimorfismo de DNA amplificado ao acaso
(RAPD), polimorfismo no comprimento de fragmentos de restri¢do
(RFLP), minissatélites, microssatélites, polimorfismo de comprimento
de fragmentos amplificados (AFLP), polimorfismo de nucleotideo Unico
(SNP).

Tecnologia do DNA recombinante: clonagem e sequenciamento de
acidos nucléicos.

Bibliografia:

ECA, L.P.; e col. Biologia Molecular — Guia Préatico e Didatico Rio de
Janeiro: Revinter, 2004.

MALACINSKI, G.M. Fundamentos de Biologia Molecular. 4a ed. Rio
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.
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Ementa:

Estudo dos problemas bioldgicos, econémicos, sociais, legais e politicos
relacionados a administracdo dos sistemas de pesca industrial e
artesanal, nos &mbitos nacional e internacional.

Legislacdo pesqueira e medidas regulatérias.
Administracdo da pesca na Zona Econémica Exclusiva.
Inspecgdo de pescado e seus derivados comestiveis e ndo-comestiveis;

Coleta e analises fisico-quimicas e microbioldgicas de agua, pescado e
seus derivados (principais analises de rotina e legalmente exigidas,
nacional e internacionalmente);




Programas de qualidade executados nas agroindustrias e exigéncias
legais (nacional e internacional): 1SO 22000/2005, Boas Préticas de
Fabricacdo (BPF), Procedimento Padrdo de Higiene Operacional
(PPHO), Analise de Risco e Pontos Criticos de Controle (HACCP), 5S,
Treinamento no Local de Trabalho (TLT), - Boas Préaticas de
Agropecuarias (BPA), Programas de Biosseguridade, Bem Estar Animal
(BEA), Programas de rastreabilidade, dentre outros mais atuais e de
maior importancia e impacto no mercado nacional e internacional de
pescado e derivados;

Principais enfermidades veiculadas pelo pescado de importancia para a
inspecdo de alimentos e saude publica; qualidade da agua e sua
influéncia na qualidade do pescado e seus derivados;

Classificacdo e controle de qualidade das matérias-primas nas
agroindustrias de pescado e derivados;

Inspecdo, aprovacdo e andlises de rotulagem de produtos de origem do
pescado;

Inspecdo ante mortem, abate, necropsias e coleta de material para
analises oficiais, inspecdo post mortem, rigor mortis, transformacao de
carne em masculo e suas alteracdes (inspecdo, selecdo e classificacao),
critérios de julgamento;

Controle de residuos em pescado e seus derivados;

Programa Nacional de Sanidade de Animais Aquéaticos (PNSA),
seguranca alimentar na cadeia produtiva do pescado, desde a producéo e
pesca até a mesa do consumidor.
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Sistemas Estruturais

Ementa:

Introducdo ao desenvolvimento de projetos de estruturas a partir do
projeto de arquitetura. Aplica¢des dos elementos estruturais de concreto
armado. Analise e dimensionamento de estruturas de concreto armado.
Aplicagdes dos elementos estruturais de madeira e de agco em projetos
arquitetonicos. Analise e dimensionamento de estruturas de madeira e de
aco.
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