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Evolução da maturação das uvas Cabernet Sauvignon e Merlot com diferentes portaenxertos e dois sistemas de condução em região de altitude
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Palavras-chave: Vitis vinifera L., virada de cor, compostos químicos.
Várias mudanças fisiológicas e bioquímicas ocorrem durante o desenvolvimento e a maturação das bagas. Estas mudanças resultam da síntese e da degradação de diferentes compostos, influenciadas, principalmente, por fatores ambientais e pelo manejo adotado no vinhedo. Devido à grande importância de se obter uvas de qualidade no momento da colheita, é necessário compreender as interações das técnicas de manejo com a maturação dos compostos presentes na uva. Desta forma avaliou-se a evolução da maturação tecnológica e fenólica das uvas ‘Cabernet Sauvignon’ e ‘Merlot’ cultivadas em região de altitude. O experimento foi conduzido nos municípios de São Joaquim (28o14´S, 49o58´W, 1340m) e Urubici (27o56´S, 49o34´W, 1150 m), durante a safra 2013, nas variedades Cabernet Sauvignon e Merlot enxertadas sobre os portaenxertos Paulsen 1103, Courdec 3309 e Mgt 101-14, nos sistemas manjedoura e espaldeira, com espaçamento de 3,0 m x 1,5 m. As coletas de bagas foram realizadas, a cada 12 dias, a partir da virada da cor até a colheita. Os resultados obtidos foram submetidos à análise de regressão polinomial, em função do tempo de maturação. A evolução da maturação caracterizou-se por aumentos lineares no teor de sólidos solúveis e redução na acidez total do mosto, para todos os tratamentos analisados, nas duas áreas experimentais. Observou-se que em São Joaquim o incremento dos sólidos solúveis e o decréscimo da acidez são mais acentuados. Verificou-se que o portaenxerto influenciou na evolução da maturação tecnológica das duas variedades, bem como o sistema de condução para a Cabernet Sauvignon.

� Orientador, Professor do Departamento de Agronomia CAV – UDESC – leoruffato@yahoo.com.br


� Acadêmica do Curso de Agronomia CAV – UDESC, bolsista de iniciação científica PIBIC/CNPq.


� Professora Participante do Departamento de agronomia CAV-UDESC


� Doutorando(a) em Produção Vegetal – CAV – UDESC


� Mestrando em Produção Vegetal – CAV – UDESC


� Técnico em química – CEDUP/Lages





[image: image2.jpg]