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Manutenção da qualidade de ameixas cultivar Camila armazenadas em atmosfera modificada 
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A atmosfera modificada (AM) pode ser uma alternativa ao armazenamento em atmosfera controlada, pois exige menor investimento e pode apresentar bons resultados sobre a manutenção da qualidade de ameixas ‘Camila’. O objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito da AM (PEBD; polietileno de baixa densidade de 40(m) sobre o amadurecimento e qualidade de ameixas ‘Camila’. Os tratamentos avaliados foram T1:armazenamento refrigerado (AR); T2:AM (PEBD) com absorvedor de CO2; T3:AM (PEBD perfurado); e T4:AM (PEBD perfurado) com absorvedor de CO2. O delineamento experimental utilizado foi o inteiramente casualizado com cinco repetições de 25 frutos. Os frutos foram armazenados a 1,0±0,5ºC e 95±2% de UR durante 30 dias e mais quatro dias em condições ambiente (20±2ºC/60±5% de UR). As pressões parciais médias de O2 + CO2 (kPa) nos tratamentos T1, T2, T3, e T4 foram, respectivamente, 21+0,05; 6,0+0,13; 10,2+10,6; 5,9+0,13. No tratamento T2 ocorreu a perfuração da embalagem a partir do vigésimo dia de armazenamento, devido à manipulação das embalagens para a medição das pressões parciais dos gases no interior das embalagens. A AM, de maneira geral, retardou a evolução da coloração da polpa de ameixas ‘Camila’. Os frutos mantidos em AM sem absorvedor de CO2 apresentaram maior firmeza de polpa e força para penetração da polpa do que os frutos armazenados somente em frio (AR). A cor da epiderme, na saída da câmara e após quatro dias em condições ambiente, apresentou-se menos vermelha nos frutos armazenados em filme perfurado com absorvedor de CO2. Conclui-se que a atmosfera modificada pode apresentar benefícios em relação ao armazenamento refrigerado sobre o retardo do amadurecimento de ameixas cultivar Camila, porém novos estudos devem ser realizados para verificar o efeito de condições de AM com baixo O2 (<2 kPa em média).
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