
ÁREAS DE ATUAÇÃO: 

1) Tratamento biológico de efluentes e resíduos sólidos 

industriais; 

2) Produção de alimentos e bebidas fermentadas; 

3) Modificação enzimática de matérias-primas com 
aplicação no desenvolvimento de produtos; 

4) Produção, aplicação e imobilização de enzimas.        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

LABIO 
Laboratório de Bioprocessos 

       Fone: (49) 3366 6200 

       E-mail: aniela.kempka@udesc.br 
        

No Laboratório de Bioprocessos do Departamento de 

Engenharia de Alimentos do Centro de Educação Superior do 

Oeste (CEO), UDESC Pinhalzinho,  são realizadas pesquisas e 

aulas práticas envolvendo processos microbianos e 

enzimáticos, condizentes com a formação do Engenheiro de 

Alimentos.  

Objetiva capacitar o aluno para: 

 Descrever um processo biológico genérico; 

 Conhecer as potencialidades da aplicação industrial 

de processos biológicos;  

 Trabalhar com os principais parâmetros cinéticos e 

estequiométricos de um processo biológico; 

 Desenvolver modelos cinéticos de crescimento de 

micro-organismos, utilização de substratos e síntese 

de produtos;  

 Conhecer diferentes tipos de biorreatores e suas 

potencialidades;  

 Conhecer as potencialidades de aplicação industrial 

de processos enzimáticos. 
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Figura 1 – Produção de Hidromel (a) Trabalho 
de Conclusão de Curso (b) Aula prática da 
disciplina de Tecnologia de Fermentações. 

(a)                              (b)  
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Figura 2 – Imobilização de fosfolipase em 
esferas de alginato de cálcio para aplicação na 
hidrólise da gordura de efluente de Frigorífico 
de Suínos – Projeto de Pesquisa. 


