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Area de Ementa/Bibliografia
Conhecimento

Fenbmenos de || DISCIPLINA: Fenémenos de Transporte - A

Transporte EMENTA: Estatica dos fluidos. Balangos globais e diferenciais de massa,
energia e quantidade de movimento. Analise dimensional e similaridade
DISCIPLINA: Fenémenos de Transporte - B
EMENTA: Transferéncia de calor por condugao. Transferéncia de calor por
convecgao. Radiagao Térmica.
DISCIPLINA: Fenomenos de Transporte - C
EMENTA: Transferéncia de massa por difusdo. Transferéncia de massa por
convecgao. Correlagdes para o calculo dos coeficientes de transferéncia de
massa.
Bibliografia:

Informatica Ementa: Conceitos basicos em hardware e sistemas

operacionais. Uso de softwares para realizacdo de
apresentacoes, edicdo de textos e planilhas
eletrbnicas.Organizacdo de dados de producdo e
pesquisa em planilhas. Computacdo aplicada a gestédo e
acompanhamento das atividades rurais, analises
estatisticas e econdmicas. Conhecimentos basicos sobre
0 sistema operacional MS-Windows XP. Utilizagdo dos
recursos de formatacdo de documentos através de
ferramentas disponiveis no processador de textos MS-
Word. Ensinar através de exemplos praticos, a forma de
elaborar trabalhos académicos com base nas normas da
ABNT e manual da UDESC. Provocar no académico
formas alternativas de resolucdo de problemas
relacionados a matemética e estatistica, através do uso
da planilha eletrbnica MS-Excel. Mostrar diversos
recursos que podem ser utilizados para apresentacédo de
trabalhos pela ferramenta MS-Powerpoint.

Bibliografia:

DATE, C. J. Introducgdo a sistemas de banco de dados. Rio de
Janeiro: Campus, 2000.

SANTOS, A. A. Informatica na Empresa. Sao Paulo: Atlas, 2000.
VELLOSO, F. C. Informética.

CARIBE, Roberto. Introducdo a Computacdo. Sdo Paulo: FTD,
1996.

DAVIS, Harold T. Computacdo. Séo Paulo: Atual, 1992

NORTON, Peter. Introdugdo a informatica. Sdo Paulo: Makron

Books, 1997.
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DISCIPLINA: Processos de Refrigeracao

EMENTA: A importancia do bindbmio frio-alimento.
Resfriamento e congelamento. Métodos de operacéo e
analise dos sistemas de refrigeracdo. Equipamentos.
Estocagem e distribuicdo frigorifica. Calculos e
sistemas frigorificos para a industria de alimentos.

DISCIPLINA: Desidratacao de Alimentos
EMENTA: Principais processos, ingredientes e ao
elaboragao de alimentos de atividades de agua intermed
de agua, agrangendo: produtos agucarados, frutas e

panificagao, produtos carneos e produtos marinhos.

Processos de Refrigeracéao
BIBLIOGRAFIA:
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Buenos Aires: A.1.D, 1973.

e ASHRAE. Refrigeration: systems and applications: Sl
edition. Atlanta: ASHRAE, ¢1990.

e AUREL, C. Cooling technology in the food industry.
Tunbridge Wells: Abacus, 1976.

e COSTA, E. Refrigeracdo. Sdo Paulo: E. Blucher, 1982.

e DOSSAT, R. J. Principios de refrigeracdo: teoria,
pratica, exemplos, problemas, solucbes. Sdo Paulo:
Hemus, 1980.

e FENNEMA, Ower R. Low-temperature preservation of
foods and living matter. New York: M. Dekker, 1973.

e ITAL. Curso internacional de aplicacbes do frio na
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1969.RAPIN, P.J. Inatalaciones frigorificas. Barcelona:
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BIBLIOGRAFIA BASICA:
e BACKER, C. G. J. Industrial drying of foods. Lo

e BARBOSA-CANOVAS, G.V. Dehydration of foo
& Hall; ITP, 1996.
o« MUJUMDAR, A.S. Drying' 89. New York: Hemisp

ndon: Blackie,
ds. New York:

here, 1990.




