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Introdução: O Brasil é o terceiro maior produtor mundial de cerveja, com 10,3 bilhões de litros por ano e consumo per 

capita de 57 litros, o setor cervejeiro responde por 1,7 % do PIB brasileiro. A cada ano, o setor emprega 1,7 milhão de 

pessoas pagando R$ 16 bilhões em salários e recolhendo mais de R$ 19 bilhões em tributos em todo país. Em um 

mercado dominado pelas grandes marcas, as microcervejarias também têm encontrado seu lugar para crescer. As 

mais de 270 plantas de pequenos fabricantes representam 5 %  do  setor  e   

a  expectativa  de crescimento é de alcançar  8 %, nos próximos dez anos.  

O setor de cervejarias artesanais nos EUA é responsável por cerca de 110.000  

empregos e responde por 6,5% do volume vendido e 10,2% do faturamento do  

mercado de cervejas. Estima-se que naquele país 2500 negócios estejam  

relacionados a esse setor e que só em 2012 foram abertos aproximadamente  

310 microcervejarias e 100 bares dedicados as cervejas especiais. 
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Parceiros: 

Objetivos: O presente projeto tem por objetivo o ensino e a produção de 

cerveja artesanal no CAV/UDESC. 

      Objetivos Secundários: 

 Incentivar e dar apoio a pequenos produtores para geração de renda 

local. 

 Apresentar ao público acadêmico e externo as culturas e os processos da 

produção cervejeira. 
Oficina de Produção de Cerveja Artesanal  

Atividades Desenvolvidas: 

   Pesquisa de preferência sensorial por gênero 

 Oficina de Produção de Cerveja Artesanal ministrada  pelo 

mestre cervejeiro Cristiano do Nascimento, engenheiro 

agrônomo e membro da Acerva Catarinense. 

Resultados Alcançados:  

Foram produzidos 20 L de cerveja do tipo american pale ale pelos 

participantes da oficina realizada e novas oficinas estão previstas 

para os meses de setembro, outubro e  

novembro quando ocorrerá o: 

I Encontro de Culturas Cervejeiras da UDESC. Resultado da pesquisa de preferências sensoriais por gênero. 
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