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ENADE: compareceu ao ENADE em 21/11/2010 conforme Portaria Normativa n® 5, de 22 de
fevereiro de 2010 nos termos do art. 5° da Lei 10.861/2004, de 14/04/2004.

INGRESSO: PROCESSO SELETIVO 2010

Semestre/Ano DISCIPLINAS RESULTADO CARGA HORARIA
12SEM/2010 Introdugdo a Tecnologia dos Alimentos 7,0 48
12SEM/2010 Informdtica Aplicada 9,1 48
12SEM/2010 Quimica Geral e Experimental 9,0 72
12SEM/2010 Matemdtica Aplicada 7,0 72
12SEM/2010 Metodologia Cientifica 9,0 72
12SEM/2010 Lingua Portuguesa e Produgdo Textual 8,6 48
12SEM/2010 Introdugdo Fisico-Quimica dos Alimentos 8,3 72
2°SEM/2010 Analise Quimica dos Alimentos 751 72
29SEM/2010 Estatistica Aplicada 9,0 72
29SEM/2010 Fundamentos Eticos 8,0 48
2°2SEM /2010 Gestdo Ambiental 8,0 48
292SEM/2010 Inglés instrumental 5,5 48
22SEM/2010 Microbiologia Geral 7,5 72
2°SEM/2010 Quimica dos Alimentos | 7,0 72
12SEM/2011 Bioquimica dos Alimentos 7,9 72
12SEM/2011 Conservagdo dos Alimentos 757, 48
12SEM/2011 Higiene e Sanitizagdo .« 7,4 72
12SEM/2011 Microbiologia dos Alimentos 8,2 96
12SEM/2011 Quimica dos Alimentos 1| 7,9 24
12SEM/2011 Sociologia e Extensdo Rural 8,5 48
12SEM /2011 Tecnologia de Leite | 7,8 72
22SEM/2011 Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia 7,0 F2
22SEM/2011 Analise Sensorial 7,5 48
2°SEM/2011 Gestdo Agroindustrial 8,5 48
22SEM/2011 Tecnologia de Carnes | 7,3 48
29SEM /2011 Tecnologia de Cereais e Panificagdo 8,0 72
2°2SEM/2011 Tecnologia de Frutas e Hortaligas 7,2 72
22SEM/2011 Tecnologia de Leite Il 5,8 72
12SEM/2012 Tecnologia de Carnes Il 10,0 72
12SEM/2012 Projetos e Instalagdes Agroindustrias 9,0 72
1°SEM/2012 Tecnologia de Oleos e Gorduras 9,1 72
12SEM/2012 Seguranga do Trabalho 957 48
12SEM/2012 Tecnologia de Fermentacdes 7,0 72
12SEM/2012 Operagdes Unitdrias 7,0 48
12SEM/2012 Espanhol Instrumental 9,0 48
29SEM/2012 Administracdo e Empreendedorismo 8,8 72
29SEM/2012 Controle de Qualidade 8,4 48
22SEM/2012 Elaboragdo de Trabalhos Cientificos 8,0 72
22SEM/2012 Tépicos Avangados em Alimentos Funcionais 8,2 72
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29°SEM/2012 Tecnologia de Bebidas 8,1 72
29SEM/2012 Tecnologia de Produtos Apicolas e de Ovo 8,6 48
29SEM/2012 Tratamento d Residuos Agroindustriais 10 72
SUBTOTAL HORA AULA: 2592 hs
SUBTOTAL HORA RELOGIO: 2160 hs
ATIVIDADES COMPLEMENTARES: 240 hs
ESTAGIO CURRICULAR: | 8,6 360 hs
CARGA HORARIA TOTAL: 2760 hs
DATA DA FORMATURA: 10/05/2014
RESULTADO: APROVADA
COEFICIENTE DE RENDIMENTO 8,0

Alegrete/RS, 11 de fevereiro de 2015.

Mariele Brum Bempch Ana Paula da Silveira f‘?ylu'ro
Setor de Registros Académicos Diretora Geral
SIAPE 2897741 Portaria IFFarroupilha n° 1905, de 19/12/2012

PERFIL DO TECNOLOGO EM AGROINDUSTRIA

. Atuagéo abrangente, desde o controle e sele¢do de matérias-primas, passando por todas as fases da industrializagao, até o controle de qualidade do

produto acabado;

. Atuag@o na pesquisa de desenvolvimento de novos produtos, tecnologias, processos e metodologias analiticas na area de industrializagdo de

produtos de origem animal e vegetal;

. Orientagdo do emprego adequado dos equipamentos utilizados no processo de operagao e controle dos produtos industrializados de origem animal e

vegetal;
. Acompanhamento do processo industrial, orientando cada uma das fases da industrializagao;
. Supervisao de higiene e determinagao nutricional dos alimentos de origem animal e vegetal;
. Conhecimento e andlise dos processos fisicos, quimicos, e microbiolégicos inerentes a tecnologia de alimentos de origem animal e vegetal;
. Conhecimento e andlise das caracteristicas basicas das instalagdes das indUstrias de produtos de origem animal e vegetal;
. Tomada de decisdes e formulagao de recomendacdes para o desdobramento satisfatério de todas as atividades técnicas;

. Planejamento e racionalizagdo das operagdes industriais correspondentes & maximizagdo do rendimento e da qualidade;
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. Supervisdo do laboratério de andlise fisica, quimica, sensorial e microbiolégica. o QO %'.\ @
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. Desenvolvimento de projeto, pesquisas e experimentagdes na area de industrializ: utas(\de oﬂg"‘em\aﬂimal e vegetal e tecnologias.
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