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1. INTRODUCAO

Apesar da enorme variedade de produtos e alimentos nas prateleiras dos mercados, muitos
deles possuem aditivos alimentares — quaisquer ingredientes adicionados a um alimento sem o
proposito de nutrir, mas para modificar caracteristicas fisicas, quimicas, bioldgicas ou sensoriais
(Anvisa, 2020). De acordo com o estudo da nutricionista Vanessa Montera, dos alimentos
pesquisados, quatro em cada cinco alimentos tinha pelo menos um aditivo quimico, um em cada
quatro tinha mais de seis aditivos, e um produto de panificagdo continha até 35 destas substancias
(Uerj, 2022). Apesar de alguns destes aditivos terem seu uso justificado, para aumentar a vida util
dos alimentos e torna-los disponiveis em diferentes locais, grande parte é de “aditivos
cosméticos” — aromatizantes ¢ emulsificantes —, que sdo desnecessarios e cuja unica funcdo ¢é
tornar o produto mais atraente (Uerj, 2022). A pesquisadora relata que ndo ha como garantir que
estas substancias estejam dentro dos limites considerados seguros para consumo, pois a legislacao
brasileira exige apenas que os fabricantes indiquem nos rotulos a presenca dos ingredientes, mas
ndo a quantidade. Além disso, a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) analisa cada
aditivo alimentar isoladamente, sem levar em consideragdao a soma e as interagdes quimicas entre
aditivos diferentes (Uerj, 2022).

Para evitar o consumo excessivo de aditivos alimentares, Montera (Uerj, 2022)
recomenda que os consumidores evitem os produtos ultraprocessados ¢ deem preferéncia aos
alimentos in natura ou minimamente processados. Contudo, hd outro problema que pode estar
presente nestes alimentos: a Organizacdo Internacional do Trabalho (OIT) estima que os
agrotoxicos causam 70 mil intoxicagdes agudas e cronicas por ano — que podem evoluir para
obito — em paises em desenvolvimento, e que mais de sete milhdes de casos de doengas agudas e
cronicas ndo fatais também sdo registrados, sendo o Brasil o pais com maior consumo destes
produtos desde 2008 (Inca, 2022). Dados de 2015 revelaram que 70% dos alimentos in natura
consumidos no Brasil estavam contaminados com agrotoxicos, dos quais, segundo a Anvisa, 28%
tinham substancias nao autorizadas (Rossi, 2015). Apesar da redugdo da presenca de agrotoxicos
nos alimentos de origem vegetal nos Ultimos dez anos, resultados de 2024 revelaram que 20,6%
das amostras analisadas apresentaram algum tipo de ndo conformidade (Anvisa, 2025).

Neste contexto, a agroecologia, o processamento adequado de matérias-primas e a
comercializacdo de bens e servicos territoriais sdo maneiras de promover o cuidado ao meio

ambiente e garantir a seguranca alimentar e nutricional aos consumidores. A oferta de produtos



nutritivos e de boa qualidade, portanto, pode ser um diferencial de pequenos produtores rurais
para atender a demanda por alimentos in mratura e minimamente processados, sem aditivos
alimentares, com carater qualitativo nobre (de boa reputacdo) e aromas, sabores e caracteristicas
originais, relacionados a categorias como Indicagdo Geografica e Denominacao de Origem
(MAPA, 2023) e ao conceito de terroir.

Os bens e servigos territoriais geralmente possuem caracteristicas e qualidades distintas
dos produtos convencionais, oferecendo experiéncias originais e diferenciadas aos consumidores,
com o “gosto do ferroir” — o sabor singular do territorio e do saber fazer locais. Nesse contexto, a
atuacdo de pesquisadores e agentes publicos interessados na valorizacdo dos bens e servigos
territoriais pode ser relevante para a articulacdo de estratégias e redes comerciais em que os
pequenos negdcios tenham sustentabilidade e alcance suficientes para as demandas de diferentes
mercados e consumidores. O beneficiamento adequado e otimizado de matérias-primas locais
pode agregar valor aos bens e servicos de pequenos produtores rurais, sem necessariamente
aumentar os custos e pregos, garantindo uma renda digna e justa as familias.

Considerando a contextualizacdo do tema, podemos suscitar alguns questionamentos
relevantes, porém a pergunta central desta pesquisa: como adaptar e aplicar, de modo ético e
honesto, o conceito de ferroir para diferentes matérias-primas e utilizad-lo para o marketing e
comercializa¢ao produtos originais de pequenos produtores rurais?

O objetivo geral desta pesquisa, portanto, ¢ adaptar e aplicar efetivamente o conceito de
terroir a diferentes matérias-primas e produtos locais de pequenos produtores rurais, com foco na
producdo ecolodgica e sustentavel, divulgacdo e comercializagdo de bens e servigos territoriais. Os
objetivos especificos seriam: compreender, avaliar e, se necessario, desenvolver ou aprimorar o
manejo agroecologico e regenerativo em pequenas propriedades rurais, visando baixos custos de
producdo, pregos acessiveis aos consumidores e promovendo o cuidado para com meio ambiente;
averiguar quais variedades de matérias-primas e técnicas de processamento sao 0s mais
adequados para cada caso e contexto; auxiliar no beneficiamento adequado e, se necessério,
inovador de matérias-primas locais, para o bom usufruto dos recursos territoriais € servicos
ambientais; e utilizar o conceito de ferroir de modo ético e honesto em cada produto e situagdo,
de acordo com o contexto e realidade de cada produtor, a fim de garantir uma renda justa aos

trabalhadores rurais e a seguranga alimentar aos clientes e consumidores.



No meio académico e cientifico, o territorio e as territorialidades, o desenvolvimento
sustentavel e os bens e servigos territoriais sdo objetos de estudo e pesquisa que despertam
interesse € questionamentos relevantes; nesse sentido, a analise, avaliagao e aplicagdo do conceito
de terroir para o aprimoramento da produgao e comercializacdo de bens e servigos por pequenos
produtores rurais, pode ter grande valor econdmico, social, cultural, geografico, historico,
ambiental, técnico e cientifico — entre outros. Este tema pode contribuir de diversas maneiras para
a cria¢ao ou o fortalecimento de mercados locais ou regionais € pequenos negocios e industrias,
alinhados, em menor ou maior grau, com alguns dos Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel
(ODS) da Organizagao das Nagoes Unidas (ONU, s.d.) — como o 2.1, 2.3, 2.4, 2.5, 2.a, 3.9, 8.2,
8.3,8.4,9.5,12.2,12.3,12.7, 12.8, 12.a, entre outros — e as necessidades e demandas dos povos
tradicionais e origindrios (MS, s.d.), familias e comunidades locais, da sociedade civil e dos
setores publico e privado, possibilitando, também, o fortalecimento ou aprimoramento do turismo
ecoldgico e a valorizagdo de servigos ambientais ¢ matérias-primas nativas da Mata Atlantica e de
demais biomas brasileiros.

Este tema parece relevante ¢ adequado para ser abordado dentro do Laboratorio de
Educacdo para Sustentabilidade e Inovacdo Social (LEdS), possivelmente sob a linha de pesquisa
de Organizagdes e Sustentabilidade, pois o foco da proposta esta na relacdo entre pequenos
produtores rurais, agroecologia, desenvolvimento territorial sustentavel — aproximando-se do que
Antonio Bispo chama de “biointeragdo” e desviando “do uso indiscriminado de recursos naturais
finitos e ndo renovaveis nos processos de sintetizacdo e de manufaturamento, caracteristicos do
desenvolvimentismo” e da “transformac¢do do organico em sintético” (Santos, p. 98, 2022) —e a
adaptacdo do conceito de terroir para matérias-primas locais, alinhando-se a anélise critica das
organizacdes frente aos desafios socioambientais contemporaneos € a multidimensionalidade da
concepcao atual de sustentabilidade.

Trata-se de um tema com grande potencial para o Brasil, por ser um pais com dimensdes
continentais, diversos ambientes, microclimas e ecossistemas, fortes carateristicas agricolas e,
ainda, um grande exportador de matérias-primas e commodities (uma categoria de produtos
homogéneos, com baixo valor agregado, sem o devido processamento, cujas caracteristicas
regionais e territoriais sdo ignoradas ou tratadas como irrelevantes), que pode — e deve —
desenvolver a industria a fim de processar e beneficiar cada vez melhor os recursos disponiveis

em seu vasto territorio, ganhando espacos mais relevantes em diversos mercados. A proposta,



portanto, esta alinhada ao objetivo essencial do LEdS, que ¢ procurar alternativas a fim de
compartilhar e aplicar conhecimentos sobre sustentabilidade e inovacdo social, almejando o
potencial de gerar solugdes novas e duradouras para grupos, comunidades e a sociedade como um
todo (Pires; Alperstedt, 2022).

E um assunto que se relaciona com a busca por uma sustentabilidade real, que estimule
valores e praticas verdadeiramente ecoldgicos — em vez da logica de "reduzir, reutilizar e
reciclar”, temos como principio a triade "extrair, utilizar e reeditar", com as agdes laborais e o
trabalho humano enquanto atividade espiritual, transformando “o trabalho em vida, arte e poesia”
e retirando “as notas pesadas do castigo do trabalho para fazer fluir, confluir a interacao”
(Santos, p. 113, 2022), em que o manejo adequado do solo e uso o consciente da dgua, em
harmonia com o ambiente ¢ todos os seres vivos, traz “possibilidades de convivéncia mais
harmoniosa entre os diversos povos, a partir da confluéncia e da interlocucao entre a perspectiva
desenvolvimentista e as experiéncias da biointera¢do” (Santos, p. 21, 2022).

2. FUNDAMENTACAO TEORICA PRELIMINAR

Em relag¢do aos vinhos franceses, até o século XIX, o ferroir remetia a um produto com
carater qualitativo pejorativo, consumido por gente simples, do interior; atualmente, no entanto,
possui uma conotacao positiva, que o diferencia dos demais produtos (Tonietto, 2019). Segundo o
autor, a UNESCO, em 2005, definiu o terroir como um espaco geografico delimitado em que
uma comunidade humana constrdi, no decorrer de sua historia, um conjunto de tragos culturais
distintos, saberes e praticas com base em suas interacdes com o meio natural e os fatores
humanos.

Pode-se dizer que terroir expressa uma relagdo complexa entre diferentes elementos de
um territorio, marcada pela interacdo entre fatores naturais e humanos, ndo se limitando aos
aspectos ambientais e geograficos, como clima, solo e altitude, mas envolvendo também as agdes
e técnicas humanas e de outros seres vivos — como 0s microrganismos, que sao necessarios para a
fermentagdo e producdo de vinhos, cervejas, queijos e outros produtos — apresentando uma
coeréncia geografica, socioeconOmica e juridica, e expressando, além das diversidades
ambientais, as diversidades culturais — elemento chave para o desenvolvimento sustentavel
(Tonietto, 2007). Assim, o conceito remete a origem, originalidade e distingdo, superando as
padronizacdes, homogeneidades e uniformizacdes dos produtos comuns e das commodities,

contemplando dinamicas historicas, geograficas e antropoldgicas, bem como interacdes entre



tradi¢des e inovagdes, € pode ser considerado um patrimonio coletivo desenvolvido a partir da
experimentacdo, com valores materiais e imateriais, constituindo a base de estruturagdo e
reconhecimento de categorias como as indicagdes geograficas e as denominagdes de origem
(Tonietto, 2019).

De acordo com Oliveira, Lisboa ¢ Silva (2022), nas ultimas décadas o conceito de terroir
— “gut da terre” ou “goiit du terroir” (gosto da terra ou do territdrio) — tornou-se uma categoria
internacional que remete a um gosto mais exigente e tem sido debatida nas esferas da teoria da
producao agricola tradicional, em contraponto a globaliza¢dao e padronizagdo da agricultura. Sua
origem ¢ antiga, mas consolidada na Franca, especificamente na viticultura, e traz muitas
questdes quando aplicado a outras culturas. A geografia do terroir se caracteriza pelo territorio
produtivo, na forma de producdo tradicional ou organica, resultando nos chamados produtos
“especiais”, com mercado diversificado, que vai desde a feira comum, com precos geralmente
acessiveis a quaisquer publicos consumidores, até a venda de produtos certificados ou com selo
de indicagdo geografica (Oliveira; Lisboa; Silva, 2022).

Matthews (2015) registra que a compreensdo do lugar do terroir tem relagdo com a
qualidade do vinho e requer um olhar historico, pois os antigos egipcios, em torno do ano 300
a.C. ja entendiam o terroir, que foi depois reconhecido na viticultura romana com registros feitos
pelos gregorianos no ano 200 d.C. (apud Oliveira; Lisboa; Silva, 2022). Na Grécia antiga, o
vinho era suficientemente abundante e acessivel porque o clima e o terreno das ilhas gregas e do
continente eram ideais para a viticultura; a agricultura de graos, que eram usados para a produgao
de cerveja, foi gradualmente substituida pelo cultivo de oliveiras e videiras, e a producdo de uvas
e vinhos foi elevada da agricultura de subsisténcia para um nivel industrial (Standage, 2005). A
tradu¢do do conceito de terroir geralmente remete a fatores ambientais como solo, clima,
localidade ou parte do pais; no entanto, a mutabilidade do conceito causa variacao e adaptagdo de
um lugar para outro, de uma situagdo para outra, contemplando também as diferentes culturas e
cultivares, bem como as técnicas de cultivo, manejo e processamento da matéria-prima; por isso,
o conceito deve ser estudado por diversas ciéncias, superando a abstragdo, em dire¢do a
elucidagdes cientificas.

De acordo com Luciano, Albuquerque, Rufato, Miquelutti ¢ Warmling (2013), a
profundidade do solo, a cobertura vegetal — viva ou em decomposi¢ao — e a disponibilidade de

agua no solo modificam a concentracdo de aglcar nas uvas; sabe-se, por exemplo, que a menor



disponibilidade de dgua no solo favorece o amadurecimento das uvas e diminui o tamanho das
bagas, e observa-se o efeito do solo no teor de taninos e do solo e das condigdes meteoroldgicas
no teor de antocianinas. As condigdes meteoroldgicas e o tipo de solo afetam as caracteristicas
fisico-quimicas da uva 'Cabernet Sauvignon', com excecao do teor de polifenois totais, e o efeito
das condi¢gdes meteoroldgicas ¢ maior do que o efeito de solo. Estudos deste tipo, todavia, sobre a
influéncia climatica e pluviométrica na concentracdo de acgucar, compostos fendlicos e
antocianinas das uvas, com a avaliacdo também do efeito do solo sobre essas e outras
caracteristicas, ainda sao escassos no Brasil (Luciano et al., 2013).

O conceito de territorio que mais se identifica com o terroir, por apresenta-lo como como
um recorte geografico, geralmente associado ao solo como uma condi¢do edafica e pedoldgica,
ao clima — macro ou micro — e, em menor grau, a altitude (Oliveira; Lisboa; Silva, 2022).
Implantado inicialmente na Franca, o conceito associa explicitamente a geologia e o clima a
cultura e o artesanato na producdo e fabricagdo de alimentos e bebidas. Em um mundo alimentar
cada vez mais globalizado, onde os bens primarios (commodities), como graos e cereais, circulam
sem qualquer apego ao lugar, as alegacdes sobre alimentos identificados com locais especificos
muitas vezes ressoam com uma ampla gama de causas, incluindo ambientalismo, nacionalismo e
a resisténcia a propria globalizacao (Beriss, 2019). No contexto de uma produgao globalizada, ha
um nivel consideravel de dominio e imposicao de padrdes sobre os territorios € os processos de
cultivo, manejo e producdo, provocando resisténcia por parte dos produtores que mantém o
terroir tradicional e gerando questionamentos sobre até que ponto o ferroir natural ou cultural
reage ao terroir tecnologico — de alta produtividade —, e até que ponto este terroir guarda, de fato,
0 “gosto a terra” tal como os tradicionais (Oliveira; Lisboa; Silva, 2022).

Quanto ao dilema entre o ferroir e a pequena producdo, ¢ relevante debater sobre a
qualidade dos produtos em razdo dos critérios de indicacdo geografica estabelecidos para o
terroir e para a seguranca alimentar. Embora a producao natural, organica, tenha mercado direto e
com maior exigéncia na qualidade dos produtos, muitos produtores seguem, mesmo sem essa
indica¢do, uma produgdo tipica do ferroir natural. E nesse contexto em que a ameaga da
globalizacdo e a resisténcia pelo viticultor, na Europa, e as possibilidades de estudo aqui na
América do Sul, podem permitir a manutencao do terroir. Defender uma producdo lastreada na
pequena e média propriedade, com caracteristicas locais deve levar para uma discussao de como

estes proprietarios de terra podem defender sua producdo numa légica de mercado que permita



vender seus produtos com caracteristicas da cultura local e que garanta o “gosto da terra”
(Oliveira; Lisboa; Silva, 2022). A implementacdo da indicacdo geografica dos cafés, por
exemplo, apesar de envolver grandes propriedades, tem se firmado principalmente nas pequenas
propriedades (Silva et al., 2014). A pequena propriedade, portanto, tem sido a grande responsavel
pela produgdo e oferta de alimentos com caracteristicas particulares da regido em que sdo
produzidos, com uma agricultura tipicamente familiar, em que, apesar da tentativa de aplicagdo
das técnicas agricolas modernas e padronizagdes, “ainda conserva caracteristicas diferenciadas
das plantations” (Oliveira; Lisboa; Silva, 2022).

Em suma, o ferroir expressa o modo de vida de um povo e da sua produgdo agricola
diferenciada, a partir de uma identidade territorial do local. O produto, portanto, reflete o terroir
de sua origem. Sua origem conceitual e histdrica, a caracterizagdo a partir do meio fisico e
cultural e as ameagas do modelo globalizante de producdo — que descaracteriza o que se
denominou “gosto da terra” — revelam a importancia do terroir no ambito da pequena
propriedade e sua inser¢do, ou ndo, no formato das Indicacdes Geograficas ¢ Denominagdes de
Origem, de modo que a valoragdo e precificacdo dos produtos denominados especiais permita a
manuten¢do do pequeno produtor (Oliveira; Lisboa; Silva, 2022), das comunidades tradicionais e
dos povos originarios (MS, s.d.).

3. METODOLOGIA

Esta proposta de pesquisa pretende adotar o método qualitativo, pois ndo se preocupa
mormente ou exclusivamente com a representatividade numérica, mas com o aprofundamento da
compreensdo de um fendémeno produzido por um grupo social ou organizagdo em sua totalidade,
buscando explicar as razdes que constituem o terroir € como este objeto deve ser investigado — “o
que convém ser feito” —, preocupando-se “com aspectos da realidade que ndo podem ser
quantificados” (Gerhardt; Silveira, p. 33-34, 2022) — apesar de poder ser mensurado fisica e
quimicamente, porém ndo estando limitado a estas medidas — e valendo-se de diferentes
abordagens. Sob essa logica, esta pesquisa teria como caracteristica a objetivacao do fenomeno a
partir de sua descri¢do, compreensao e explicagdo, analisando as relagdes entre o global e o local,
observando as diferengas entre os aspectos sociais e naturais, respeitando o carater interativo
entre os objetivos da investigacdo, as orientagdes teoricas e os dados empiricos, em busca de
resultados fidedignos, opondo-se a ideia de “um modelo tnico de pesquisa para todas as ciéncias”

(Gerhardt; Silveira, p. 34, 2022) e reconhecendo os limites e riscos da pesquisa qualitativa.



Apesar da possibilidade desta pesquisa ser realizada como um estudo de caso, ou estudo
comparativo de casos multiplos, parece mais adequada, por conta da originalidade e
territorialidade do tema e sua relacdo entre fatores naturais ¢ humanos, a ideia de realizar um
recorte etnografico — devido as condigdes e limitagdes de imersao — com base na etnografia
propriamente dita (Laplantine, 2003, apud Ataides; Oliveira; Silva, 2021), pois o terroir ¢ tanto
um produto do territorio quanto uma expressdo de um modo de vida e saber fazer de um povo ou
grupo de pessoas, ou seja, uma dindmica cultural, e ¢ somente indo a campo e acompanhando
esta dindmica durante um periodo prolongado de tempo que o pesquisador pode encontrar e
compreender efetivamente a experiéncia e vivéncia humana, bem como os produtos
manufaturados resultantes dessas dindmicas — divergindo da nog¢do de uma etnografia
discriminatoria ou estereotipada — em que ha uma separagao entre o pesquisador em campo € o
intelectual que estd distante do objeto de estudo (Ataides; Oliveira; Silva, 2021).

Enquanto variaveis de analise, o terroir pode ser analisado por meio de observacao direta,
entrevista semiestruturada, registro fotografico e descritivo, analise documental e indicadores
qualitativos; o manejo, por observacao direta e participante, entrevista semiestruturada, registro
descritivo, indicadores qualitativos e analise tematica; o processamento ou beneficiamento, por
observagdo direta, entrevista semiestruturada, andlise de produto, registro fotografico e
audiovisual e andlise temadtica. Variaveis complementares, como seguranca alimentar e
nutricional, renda, indicagdo geografica ou determinagdo de origem, mercados e meios de
comercializagdo, politicas publicas e turismo ecolégico também podem ser utilizadas, de acordo
com as possibilidades, necessidades e viabilidades do estudo, por meio de observacdes diretas ou
participantes, entrevistas, registros fotograficos, comparagdes e analise tematica.

A intencao € realizar esta pesquisa com o Sitio Saburé (antigo Sitio Flor de Ouro) — uma
propriedade rural de cerca de um hectare, localizada no bairro Ratones, em Floriandpolis (Santa
Catarina, Brasil), contigua a trilha do morro da Costa da Lagoa. Trata-se de um terreno em meio a
mata-atlantica, onde um agricultor e meliponicultor, formado em agronomia pela Universidade
Federal de Santa Catarina, realiza o manejo agroflorestal, regenerativo (sucessional e sintropico)
e ecologico para a producdo de alimentos organicos e méis de abelhas nativas sem ferrdo.
Atualmente, o foco ¢ na produgdo e comercializagdo de méis de diversas espécies nativas de
abelhas sem ferrdo (jatai, tubuna, mandagaia, urugu amarela, guaraipo ¢ manduri) e produtos

derivados (propolis, pomada de propolis, xarope e pélen).



“Inserido no campo de pesquisa, o investigador pode utilizar multiplos métodos e
estratégias de coleta de dados para a apreensdo do objeto de estudo” (Ataides; Oliveira; Silva, p.
142, 2021), tanto por meio da observagdo direta, quanto através de entrevistas, pesquisas de
arquivos e do envolvimento ou participagdo ativa nos processos produtivos e comerciais, a fim de
uma compreensao completa e profunda da totalidade sobre o saber fazer, o modo de vida e a
atuacdo profissional dos produtores e atores envolvidos nestes processos. Aquilo que ndo for
possivel compreender por meio de observagdo, portanto, pode ser entendido através de
questionamentos feitos diretamente ao produtor, criando um clima de confianga que possibilite
uma interacdo fluida e uma relacdo harmoniosa durante o periodo de pesquisa, a fim de sanar
todos e quaisquer questionamentos sobre os processos, métodos e técnicas envolvidos no cultivo
das abelhas e matérias-primas e na produgdo e comercializagao dos bens e servicos.

A intengao ¢ realizar a analise e interpretacdo dos dados durante todo o processo de
pesquisa, do inicio ao fim da inser¢do em campo. Devido ao carater etnografico e interpretativo
desta pesquisa, parece pertinente a utilizacdo da analise tematica enquanto técnica de coleta de
dados, seguindo os preceitos de Braun e Clarke (2006). Ela consiste num método de andlise
qualitativa que busca identificar, analisar, interpretar e relatar padroes (temas), oferecendo uma
interpretacdo aprofundada de elementos presentes em um contexto de andlise. Para isso, serdo
seguidas as seis fases da analise tematica, conforme descrevem os autores: 1) familiarizagdo com
os dados; 2) geracao de cddigos iniciais; 3) busca por temas; 4) revisao dos temas; 5) definig¢do e
nomeagao dos temas; 6) produgdo do relatorio.

As possibilidades que podem existir, especialmente em relagdo ao modo de investigacao
etnografico, sdo uma visdo aprofundada e ampla dos métodos e técnicas de cultivo, manejo,
processamento e comercializagdo, bem como do modo de vida proprio do campo; a capacidade
de descrever detalhadamente fendmenos e dindmicas observados e fazer relagdes precisar com os
conceitos e categorias abordados, além do potencial de descobrir e/ou desenvolver novos
conceitos e categorias; o aprendizado com a pratica de producao de bens e servigos territoriais € a
adaptacao e aplicacdo efetivas do conceito de terroir para os produtos e matérias-primas locais;
entre outras. Enquanto os riscos e limitagdes que podem existir durante a pesquisa sdo a
possibilidade de ndo captar precisamente os detalhes, fenomenos e elementos relevantes sobre os

processos e relagdes observados; a chance de coleta incorreta de dados e conclusdes imprecisas; o



viés do pesquisador interferir excessivamente pesquisa; o envolvimento emocional com o tema,
os fendmenos e situacdes observados atrapalhar o estudo; entre outros.

4. CRONOGRAMA

Atividade 2026.2 |2027.1 |2027.2 |2028.1
Revisao bibliografica e desenvolvimento X X
teodrico
Elaboragao da metodologia de pesquisa X X
Preparacgdo do projeto de qualificagao X X
Apresentagdo, aprovagao e ajustes poOs- X
qualificacao
Coleta de dados X X
Analise e interpretacao dos dados X X
Redacao do texto final da dissertagao X X
Entrega da dissertagdo e defesa do trabalho X
Revisoes finais e entrega da versao X
definitiva

Fonte: Elaborado pelo autor.
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