
ANEXO I – COMPROVANTE DE CAPACIDADE TÉCNICA OBRIGATÓRIA 

Chamada Pública FAPESC/UDESC nº 70/2025 

1. IDENTIFICAÇÃO  

Nome completo: Stéfani de Oliveira Mallmann  

Vaga: VAGA 25 – Peptidômica Aplicada a Alimentos e Subprodutos: Prospecção, 

Desenho Racional e Avaliação de Atividades Funcionais para Desenvolvimento de 

Nutracêuticos 

Modalidade da bolsa:DCR-C 

Instituição executora: Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC) 

Edital: Chamada Pública FAPESC/UDESC nº 70/2025 

 

2. FORMAÇÃO ACADÊMICA E TRAJETÓRIO CIENTÍFICA 

Mestre em Ciência e Tecnologia de Alimentos, com defesa realizada em fevereiro de 2025 

e diploma emitido em abril de 2025. Possui sólida formação técnico-científica nas áreas 

de biotecnologia, microbiologia, ciência dos alimentos e peptidômica aplicada, com 

experiência continuada em atividades de pesquisa, desenvolvimento tecnológico e 

inovação, adquirida ao longo da formação acadêmica e da atuação profissional em 

laboratório. 

Entre os anos de 2018 e 2021, atuou como bolsista de Iniciação Científica voluntária, 

desenvolvendo atividades experimentais em laboratório, com participação ativa em 

projetos vinculados a Trabalhos de Conclusão de Curso e dissertações. No mesmo 

período, exerceu atividades como bolsista de extensão e bolsista de monitoria em 



disciplinas da área de microbiologia e biologia celular, contribuindo para a formação 

acadêmica de estudantes e para o aprofundamento de sua base técnico-científica. 

2.1 Experiência técnica em peptídeos bioativos e peptidômica 

Durante o projeto de conclusão de curso (2021-2022) e o mestrado (2022-2025), 

desenvolveu pesquisas envolvendo a obtenção de peptídeos bioativos por meio de 

fermentação e digestão in vitro, com posterior análise funcional e caracterização por 

técnicas cromatográficas. No projeto de conclusão de curso, intitulado “Peptídeos 

sintetizados por Lactococcus lactis: atividades biológicas e aplicação na bioconservação 

de vegetais minimamente processados”, atuou na avaliação de atividades biológicas e 

aplicação de peptídeos em matriz alimentar.  

No mestrado, participou do planejamento e execução de experimentos, incluindo 

simulação gastrointestinal, neutralização e liofilização de metabólitos, interpretação de 

dados cromatográficos e avaliação de bioatividades, com ênfase em atividades 

antimicrobianas. 

Possui experiência em interpretação de dados analíticos e correlação entre perfis de 

peptídeos e atividades biológicas, bem como familiaridade com ferramentas de análise in 

silico aplicadas à bioatividade de peptídeos. 

 

2.2 Produção científica e redação acadêmica 

Possui três artigos científicos publicados em periódicos qualificados (dois em revistas 

Qualis A2 e um em revista Qualis A3), além de trabalhos apresentados em eventos 

científicos e artigos publicados com Qualis C e sem classificação Qualis. Demonstra 

experiência na redação, organização e submissão de artigos científicos a periódicos 



nacionais e internacionais, bem como na elaboração de relatórios técnicos e participação 

em reuniões técnico-científicas. 

2.3 Aderência às atribuições da vaga 

A experiência acumulada demonstra capacidade técnica para planejar e executar 

experimentos de hidrólise, fermentação e validação funcional de peptídeos, realizar 

atividades de prospecção peptidômica e análises in silico, desenvolver modelos 

experimentais in vitro e colaborar em projetos interdisciplinares nas áreas de 

biotecnologia e ciência dos alimentos.  

3. TRAJETÓRIA PROFISSIONAL 

Atuação profissional em regime CLT em laboratório de análises de águas e efluentes 

(2022–2023), com execução de análises microbiológicas e físico-químicas, controle de 

qualidade e validação de resultados analíticos, seguindo normas técnicas e sistemas de 

gestão da qualidade. Desde 2023, atuação em laboratório de laticínio, com análises 

microbiológicas aplicadas a alimentos, monitoramento ambiental, validação de processos 

e liberação de produtos, contribuindo diretamente para a segurança e qualidade de 

alimentos. 

4. COMPROVANTES DE EXPERIÊNCIA EM PESQUISA 

Os documentos apresentados comprovam sólida formação técnico-científica e 

experiência continuada em atividades de pesquisa, desenvolvimento tecnológico e 

inovação, desenvolvidas ao longo da formação acadêmica e da atuação profissional em 

ambiente laboratorial. 

4.1 Iniciação Científica 

• Certificados de Iniciação Científica voluntária (2018–2021) 



4.2 Extensão 

• Certificados de atuação como bolsista de extensão 

4.3 Monitoria 

• Certificados de monitoria em disciplinas da área de microbiologia e biologia 

celular 

5. PRODUÇÃO CIENTÍFICA (EVIDÊNCIA TÉCNICA) 

A produção científica apresentada a seguir evidencia a atuação contínua em pesquisa e 

sua capacidade técnica e científica. 

5.1 Artigos científicos publicados 

• Primeira página dos artigos publicados em periódicos Qualis A2 e A3 

5.2 Artigos científicos Qualis C e sem classificação Qualis 

• Primeira página dos artigos 

5.3 Resumos e trabalhos apresentados em eventos científicos 

• Certificados de apresentação ou páginas dos resumos e trabalhos 

6. COMPROVANTES EXPERIÊNCIA PROFISSIONAL 

Os documentos (CTPS) comprovam a atuação em regime CLT. 

DECLARAÇÃO FINAL 

Declaro que as informações apresentadas neste documento são verdadeiras e que os 

documentos anexados comprovam a capacidade técnica exigida no Anexo I da Chamada 

Pública FAPESC/UDESC nº 70/2025, em conformidade com a descrição da Vaga 25. 

 


