ANEXO I - COMPROVANTE DE CAPACIDADE TECNICA OBRIGATORIA
Chamada Publica FAPESC/UDESC n° 70/2025
1. IDENTIFICACAO
Nome completo: Stéfani de Oliveira Mallmann

Vaga: VAGA 25 — Peptidomica Aplicada a Alimentos e Subprodutos: Prospecg¢ao,
Desenho Racional e Avaliacdo de Atividades Funcionais para Desenvolvimento de
Nutracéuticos

Modalidade da bolsa:DCR-C

Instituicio executora: Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC)

Edital: Chamada Publica FAPESC/UDESC n° 70/2025

2. FORMACAO ACADEMICA E TRAJETORIO CIENTIFICA

Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, com defesa realizada em fevereiro de 2025
e diploma emitido em abril de 2025. Possui sélida formagdo técnico-cientifica nas areas
de biotecnologia, microbiologia, ciéncia dos alimentos e peptidomica aplicada, com
experiéncia continuada em atividades de pesquisa, desenvolvimento tecnoldgico e
inovagdo, adquirida ao longo da formacdo académica e da atuacdo profissional em

laboratorio.

Entre os anos de 2018 e 2021, atuou como bolsista de Iniciacao Cientifica voluntaria,
desenvolvendo atividades experimentais em laboratério, com participacdo ativa em
projetos vinculados a Trabalhos de Conclusdo de Curso e dissertacdes. No mesmo

periodo, exerceu atividades como bolsista de extensdo e bolsista de monitoria em



disciplinas da area de microbiologia e biologia celular, contribuindo para a formagao

académica de estudantes e para o aprofundamento de sua base técnico-cientifica.

2.1 Experiéncia técnica em peptideos bioativos e peptidomica

Durante o projeto de conclusdo de curso (2021-2022) e o mestrado (2022-2025),
desenvolveu pesquisas envolvendo a obtengdo de peptideos bioativos por meio de
fermentagdo e digestdao in vitro, com posterior analise funcional e caracterizacao por
técnicas cromatograficas. No projeto de conclusdo de curso, intitulado “Peptideos
sintetizados por Lactococcus lactis: atividades bioldgicas e aplicagdo na bioconservacao
de vegetais minimamente processados”, atuou na avaliacdo de atividades biologicas e

aplicacdo de peptideos em matriz alimentar.

No mestrado, participou do planejamento e execucdo de experimentos, incluindo
simulagdo gastrointestinal, neutralizacao e liofilizagdo de metabdlitos, interpretacdo de
dados cromatograficos e avaliacdo de bioatividades, com énfase em atividades

antimicrobianas.

Possui experiéncia em interpretacdo de dados analiticos e correlagdo entre perfis de
peptideos e atividades biologicas, bem como familiaridade com ferramentas de anélise in

silico aplicadas a bioatividade de peptideos.

2.2 Producao cientifica e redacio académica

Possui trés artigos cientificos publicados em periddicos qualificados (dois em revistas
Qualis A2 e um em revista Qualis A3), além de trabalhos apresentados em eventos
cientificos e artigos publicados com Qualis C e sem classificagdo Qualis. Demonstra

experiéncia na redacdo, organizagdo e submissdo de artigos cientificos a peridodicos



nacionais e internacionais, bem como na elaboragdo de relatdrios técnicos e participagao

em reunides técnico-cientificas.
2.3 Aderéncia as atribuicées da vaga

A experiéncia acumulada demonstra capacidade técnica para planejar e executar
experimentos de hidrolise, fermentacao e validacdo funcional de peptideos, realizar
atividades de prospeccao peptidomica e analises in silico, desenvolver modelos
experimentais in vitro e colaborar em projetos interdisciplinares nas d4reas de

biotecnologia e ciéncia dos alimentos.
3. TRAJETORIA PROFISSIONAL

Atuagdo profissional em regime CLT em laboratdrio de analises de aguas e efluentes
(2022-2023), com execuc¢do de analises microbioldgicas e fisico-quimicas, controle de
qualidade e validacdo de resultados analiticos, seguindo normas técnicas e sistemas de
gestdo da qualidade. Desde 2023, atuagdo em laboratorio de laticinio, com analises
microbiologicas aplicadas a alimentos, monitoramento ambiental, validagao de processos
e liberagdo de produtos, contribuindo diretamente para a seguranca e qualidade de

alimentos.
4. COMPROVANTES DE EXPERIENCIA EM PESQUISA

Os documentos apresentados comprovam solida formagdo técnico-cientifica e
experiéncia continuada em atividades de pesquisa, desenvolvimento tecnoldgico e
inovacdo, desenvolvidas ao longo da formacao académica e da atuagdo profissional em

ambiente laboratorial.
4.1 Iniciacao Cientifica

o Certificados de Iniciacao Cientifica voluntaria (2018-2021)



4.2 Extensao
e Certificados de atuagdo como bolsista de extensao
4.3 Monitoria

e Certificados de monitoria em disciplinas da area de microbiologia e biologia

celular
5. PRODUCAO CIENTIFICA (EVIDENCIA TECNICA)

A produgdo cientifica apresentada a seguir evidencia a atuacdo continua em pesquisa e

sua capacidade técnica e cientifica.
5.1 Artigos cientificos publicados

e Primeira pagina dos artigos publicados em periddicos Qualis A2 e A3
5.2 Artigos cientificos Qualis C e sem classificacio Qualis

e Primeira pagina dos artigos
5.3 Resumos e trabalhos apresentados em eventos cientificos

e Certificados de apresentagao ou paginas dos resumos e trabalhos

6. COMPROVANTES EXPERIENCIA PROFISSIONAL
Os documentos (CTPS) comprovam a atuacao em regime CLT.
DECLARACAO FINAL

Declaro que as informagdes apresentadas neste documento sdo verdadeiras e que os
documentos anexados comprovam a capacidade técnica exigida no Anexo I da Chamada

Publica FAPESC/UDESC n° 70/2025, em conformidade com a descri¢do da Vaga 25.



