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Resumo

Misturas de 6leos essenciais (MOEs) tém sido cada vez mais estudadas por seus beneficios
multifuncionais na nutricdo animal e na ciéncia de alimentos. Este estudo avalia o impacto de uma
MOE composta por éleos de eucalipto e hortela-pimenta nas caracteristicas fisico-quimicas,
microbiolégicas e sensoriais de produtos lacteos — leite, creme de leite e queijo colonial. Quarenta

vacas lactantes foram divididas em dois grupos: controle e adicao de MOE (3,6 mL/vaca/dia) na dieta.

A analise sensorial mostrou que a adicdo de MOE nao alterou significativamente as caracteristicas do
leite ou do creme de leite, mas melhorou a percep¢do da textura do queijo. A anélise de acidos
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