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Concurso vestibularAdmissão por:
2024Vestibular realizado no ano de 
2024 / 1Ano e Semestre de Ingresso:

=>2382Pontuação na 1ª Etapa - 
Pontuação na 2ª Etapa - =>2026
Pontuação na 3ª Etapa - =>675
Pontuação na 4ª Etapa - =>175

5258Total de Pontos             -
11Classificação no Curso  -
11Classificação Geral       -

C u r s o

Ciência e Tecnologia de Alimentos503
20241Currículo:
32103852 Carga Horária CNE:Carga Horária UFSC:

167 Semestres Conclusão (Max):Semestres Conclusão (Min):
4014 Maximo de aulas Semanais:Minino de aulas Semanais:

Curso Reconhecido pela Portaria nº 545 de 12/09/2014 e Publicada no D.O.U em 16/09/2014.

Renovação de Reconhecimento pela Portaria n.° 659, de 28/09/2018, Publicada no D.O.U em 01/10/2018.
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regular
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Maria Clara Zuge Januario24102493Estudante:

Disciplina Descrição da Disciplina Nota H. A. Freq. Tipo

Semestre 2024/1
8.0 54  FS ObBiologia Celular Aplicada à Ciência e Tecnologia de AlimentosBEG5112

Ementa:
Níveis de organização da estrutura biológica. Organização geral das células procarióticas. Organização estrutural
e funcional das células eucarióticas. Aspectos morfológicos, bioquímicos e funcionais das células. Integração
morfo-funcional dos componentes celulares. Ciclo celular-Divisão celular. 

8.5 54  FS ObIntrodução à Ciência e Tecnologia de AlimentosCAL5200
Ementa:

Apresentação do Curso de Ciência e Tecnologia de Alimentos. Perfil profissional do Cientista de Alimentos. CTA e
sociedade. Direitos humanos na cadeia agroalimentar. Matérias-primas alimentares e principais processos
empregados nas transformações de matérias-primas alimentares. 

6.0 54  FS ObMorfo - Fisiologia VegetalFIT5930
Ementa:

Tecidos vegetais: meristemas, parênquimas, esclerênquima, epiderme, floema e xilema. Estruturas: flor, fruto,
semente, embrião, raiz, caule e folha. Regulações hídricas nas células e tecidos. Absorção de água. Fotossíntese
e fotorrespiração. Transpiração. Crescimento vegetal: germinação, juvenilidade, floração, frutificação, maturidade
e senescência. Dormência. Fatores de regulação endógena (fito reguladores) e exógena (fotoperiodismo,
temperatura, análogos de fitoreguladores) do crescimento e desenvolvimento vegetal. Sistemas Agrícolas:
intensivo e extensivo e suas características. 

6.0 72  FS ObPré-CálculoMTM3180
Ementa:

-Aritmética básica; cálculo com expressões algébricas; geometria elementar; equações; funções. 

6.0 72  FS ObQuímica Geral e InorgânicaQMC5150
Ementa:

Estrutura atômica e Tabela Periódica. Ligações Químicas. Reações Químicas e Estequiometria. Teoria
Ácido-Base. Soluções. Elementos do Grupo Principal. Elementos de transição. 

IA -  6.79 6.79 6.79 306 306IAA - IAP - H. A. (total = aprov =  )
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Disciplina Descrição da Disciplina Nota H. A. Freq. Tipo

Semestre 2024/2
6.0 36  FS ObHistória dos Alimentos e da AlimentaçãoCAL5554

Ementa:
O mundo pré-histórico, os hominídeos e seus hábitos alimentares. O surgimento do Homo sapiens e sua
alimentação. Os caçadores-coletores e sua dieta. O domínio do fogo. Uso precoce dos grãos. O nascimento da
agricultura. A história da cerveja, do pão e do vinho. A domesticação dos animais. A história da carne, dos
produtos lácteos. A história dos produtos do mar. A história de raízes e vegetais. A expansão do mundo e o papel
das especiarias, a história do açúcar, do chá e do café. A revolução da batata. O mundo moderno e a alimentação
como manifestação cultural e filosófica. 

6.5 54  FS ObAnatomiaMOR5227
Ementa:

Introdução ao estudo da anatomia. Aparelho Locomotor. Sistema Nervoso. Sistema Circulatório
(cardiovascular e linfático). Sistema Digestório. Sistema Urinário. Sistema Respiratório. Sistema
Reprodutor (masculino e feminino). Sistema Endócrino. 

6.5 54  FS ObHistologiaMOR5228
Ementa:

Noções de microscopia de luz e técnicas histológicas. Tecido Epitelial. Tecido Conjuntivo (e variações:
ósseo, cartilaginoso e sangue). Tecido Muscular. Tecido Nervoso. Histologia dos Sistemas:
cardiovascular, linfático, digestório, urinário, reprodutor e endócrino. 

6.5 72  FS ObCálculo para Ciências AgráriasMTM3181
Ementa:

-Cálculo de funções de uma variável real: limites; continuidade; derivada; aplicações da derivada (taxas de
variação, retas tangentes e normais, problemas de otimização e máximos e mínimos); integral definida e
indefinida. 

7.5 36  FS ObQuímica Geral Experimental AQMC5125
Ementa:

Matéria. Conceitos gerais. Teoria atômica. Estrutura atômica. ConfiguraçãoEletrônica. Orbital Atômico. Ligações
químicas: iônicas, covalentes, metálicas. Leis dos gases. Conceito de Mol. Funções químicas. Misturas. Soluções.
Concentração de soluções. Equações químicas. Reações redox. Introdução ao Equilíbrio químico; ácidos ebases;
ph. Calor de reação. Introdução á Termoquímica. 

6.5 72  FS ObQuímica Orgânica Teórica AQMC5222
Ementa:

Fundamentos: estrutura, ligações, isomeria de compostos orgânicos, estereoquímica. Classificação de reagentes
e reações. Métodos de obtenção, propriedades químicas e físicas de alcanos, alcenos, alcadienos, alcinos e
cicloalcanos. Efeitos eletrônicos. Ressonância e aromaticidade. Benzeno e compostos aromáticos relacionados. 

IA -  6.55 6.67 6.67 630 630IAA - IAP - H. A. (total = aprov =  )
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Semestre 2025/1
6.0 108  FS ObBioquímica 02 - BásicaBQA7005

Ementa:
-Química e importância biológica de aminoácidos, proteínas, carboidratos e lipídios. Enzimas: cinética e inibição.
Coenzimas. Energética bioquímica e visão geral do metabolismo. Metabolismo de carboidratos, lipídios,
aminoácidos e proteínas. Ciclo do nitrogênio, fixação e assimilação. Fotossíntese e ciclo do carbono.
Inter-relações e regulação metabólicas. Bases moleculares da expressão gênica. 

10.0 54  FS ObMicroscopia de AlimentosCAL5503
Ementa:

Princípios físicos e equipamentos para microscopia: ótica, eletrônica de varredura (MEV), eletrônica de
transmissão (MET), de fluorescência. Preparação de amostras. Aplicação dos diferentes métodos na área de
alimentos. Microestrutura vegetal. Pesquisa de substâncias estranhas e métodos de isolamento. Efeito do
processamento na microestrutura dos alimentos. 

0.5 72  FS ObFísica para Ciências AgráriasFSC7118
Ementa:

Medidas Físicas. Vetores.Noções de Mecância.Mecânica dos Fluídos.Fenômenos térmicos. Tópicos de
Eletricidade 

5.0 72  FS ObQuímica Analítica TeóricaQMC5304
Ementa:

Introdução à Química Analítica. Equilíbrio ácido- base.Princípio da análise volumétrica. Titulações ácido-base.
Equilíbrio de precipitação. Análise gravimétrica. Titulações de precipitações. Equilíbrio de formação de complexos.
Titulações com EDTA. Equilíbrio de oxidação-redução. Titulações de oxidação-redução. Tratamento de dados
analíticos. Atividade e coecifiente de atividade. 

8.5 54  FS ObProdução Animal para Ciência e Tecnologia de AlimentosZOT7118
Ementa:

Anatomia, fisiologia, estrutura morfofuncional dos sistemas, órgãos, tecidos e células responsáveis pela origem de
alimentos: sistema digestório, sistema músculo esquelético, glândula mamária, controle neuroendócrino, formação
do ovo, fisiologia do estresse. Criação de aves, suínos, bovinos e pequenos ruminantes com abordagem das
características de forma e função de cada espécie. Nutrição animal e aproveitamento dos nutrientes da dieta para
formação de leite, carne e ovos. Vísceras consumidas como alimento. Conceitos de bem-estar animal, introdução
aos sistemas de produção animal e suas influências na qualidade do alimento (leite, carne e ovos). Apicultura e
produção de mel.  

IA -  5.67 6.30 6.91 990 846IAA - IAP - H. A. (total = aprov =  )

Semestre 2025/2
03234  Física para Ciências AgráriasFSC7118

Ementa:
Medidas Físicas. Vetores.Noções de Mecância.Mecânica dos Fluídos.Fenômenos térmicos. Tópicos de
Eletricidade 

03503  Química Orgânica Teórica BQMC5223
Ementa:

Haletos de alquila. Substituição nucleofílica SN1 e SN2, aspectos cinéticos e estereoquímicos. Efeito de solvente
em reações orgânicas. Reagentes organometálicos e aplicações em síntese. Álcoois, obtenção, reações e
mecanismos. Éteres. Aldeídos e Cetonas. Adição nucleofílica à carbonila. Ácidos carboxílicos e seus derivados:
sais, ésteres, haletos de acila, anidridos, reatividade e mecanismos. Aminas e Sais de Diazônio e suas aplicações
em síntese. 

03503  Química Analítica TeóricaQMC5304
Ementa:

Introdução à Química Analítica. Equilíbrio ácido- base.Princípio da análise volumétrica. Titulações ácido-base.
Equilíbrio de precipitação. Análise gravimétrica. Titulações de precipitações. Equilíbrio de formação de complexos.
Titulações com EDTA. Equilíbrio de oxidação-redução. Titulações de oxidação-redução. Tratamento de dados
analíticos. Atividade e coecifiente de atividade. 

04503  Físico-Química Aplicada a Ciência dos AlimentosQMC5461
Ementa:

Fundamentos de termodinâmica e termoquímica. Equilíbrio químico. Equilíbrio de Fases de Substâncias Puras.
Cinética Química. Catálise e cinética enzimática. Fundamentos de química de superfície aplicada a ciência dos
alimentos. 

Disciplinas matriculadas no Semestre de 20252      
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Disciplina Descrição da Disciplina Nota H. A. Freq. Tipo

16Prazo máximo para integralização curricular estabelecido pelo CNE:
3Semestres Cursados:
0Semestres Revalidados:
0Semestres de prorrogação. (Art. 61 e 62 Resolução 17/Cun/97):

13PDIC (Prazo disponível para integralização curricular):
2027/2Provável semestre de formatura:

Certificamos ser a seguinte a escala de notas da UFSC: 0.0 a 10.0, sendo considerado aprovado
na disciplina o acadêmico que obtiver nota final igual ou superior a 6.0 (seis), com frequência suficiente (FS).

Legenda: (I) - Incompleto, (S) - Abandono  com  aproveitamento,  (R) - Dispensa  em  educação  física,
(V) - Atividade complementar, (RV) - Disciplina revalidada, (FS) - Frequência suficiente,
(FI) - Frequência insuficiente, (IA) - Índice de aproveitamento semestral, (IAA) - IA acumulado, 
(IAP) - IA acumulado das disciplinas aprovadas,
(Ob) - Disciplina obrigatória, (Op) - Optativa, (Ex) - Extra-curricular, (H.A.) - Hora aula.

Certificamos para fins de transferência, nos termos da Portaria nº 230/MEC/2007, de 09 de março
de 2007, que o(a) acadêmico(a) encontra-se em situação regular junto a Universidade Federal de Santa
Catarina.

Universidade Federal de Santa Catarina, recredenciada: Portaria nº 134/2013/MEC, publicada no
Diário Oficial da União de 28/02/2013, pág. 34, seção 01.

O presente documento será reconhecido como verdadeiro se visado abaixo.

Florianópolis, 2025deoutubrode8
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