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Graduada em Tecnologia em Alimentos (2011) e Gastronomia (2022), com Pós
Graduação em Bebidas Alcoólicas (2024) mestrado em Engenharia de Alimentos (2014) e
doutorado em Ciência dos Alimentos (2019), possui sólida experiência em Ciência e
Tecnologia de Alimentos, especialmente em Controle de Qualidade. Tem expertise em micro
e nanoencapsulação de compostos ativos de matrizes vegetais e na síntese verde de
nanopartículas de prata. Conduziu pesquisas sobre o potencial antioxidante de extratos de
resíduos industriais e vegetais, como o lúpulo (Humulus lupulus L.) produzido no Brasil.
Atuou no desenvolvimento de filmes finos para embalagens ativas e na modificação de
superfícies de celulose bacteriana para a indústria da moda. Atualmente, realiza pós-
doutorado na Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC), focando na modificação
de superfícies de sementes por plasma não térmico para melhorar a germinação. (Texto

informado pelo autor)
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Doutorado em Ciências dos Alimentos.
Universidade Federal de Santa Catarina,
UFSC, Brasil.
Título: CARACTERIZAÇÃO DO LÚPULO
(Humulus lupulus L.) CULTIVADO NO
BRASIL, OBTENÇÃO DOS SEUS
EXTRATOS E APLICAÇÃO EM FILMES
POLIMÉRICOS  , Ano de obtenção:
2019.
Orientador: Pedro Luiz Manique
Barreto.

2012 - 2014

Mestrado em Engenharia de Alimentos.
Universidade Federal do Paraná, UFPR,
Brasil.
Título: Extração e caracterização dos
compostos bioativos de residuo da
indústria cervejeira, Ano de Obtenção:
2014.
Orientador: Charles Windson Isidoro
Haminiuk.
Coorientador: Marcia Regina Ferreira
Geraldo Perdoncini.
Bolsista do(a): Conselho Nacional de
Desenvolvimento Científico e Tecnológico,
CNPq, Brasil.

2021 - 2023

Especialização em TECNOLOGIA DE
BEBIDAS ALCOÓLICAS.
Instituto Federal de Santa Catarina, IFSC,
Brasil.
Título: Lúpulo no Brasil: Uma cultura em
ascensão.
Orientador: Leilane Costa de Conto.

2020 - 2022

Graduação em Gastronomia.
Universidade Cruzeiro do Sul, UNICSUL,
Brasil.

2007 - 2010

Graduação em Tecnologia em Alimentos.
Universidade Tecnológica Federal do
Paraná, UTFPR, Brasil.

2024

Pós-Doutorado.
Universidade do Estado de Santa
Catarina, UDESC, Brasil.
Bolsista do(a): Fundação de Amparo à
Pesquisa e Inovação do Estado de Santa
Catarina, FAPESC, Brasil.

2022 - 2024

Pós-doutorado
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Pós-Doutorado.
Universidade do Estado de Santa
Catarina, UDESC, Brasil.

2021 - 2021

Treinamento para manipuladores de
alimentos. (Carga horária: 20h).
Instituto Federal de Santa Catarina, IFSC,
Brasil.

2021 - 2021

Processamento de Doces de Frutas e
Conservas Vegetais. (Carga horária: 40h).
Instituto Federal de Santa Catarina, IFSC,
Brasil.

2020 - 2020

Intensivo da Saúde Gastrointestinal.
(Carga horária: 8h).
Um Cursos e Eventos Ltda. CNPJ
32.820.232/0001-82, USE, Brasil.

2019 - 2019

Enologia. (Carga horária: 60h).
Instituto Federal de Santa Catarina, IFSC,
Brasil.

2017 - 2017

Boas Práticas de Pipetagem em
Laboratório. (Carga horária: 3h).
Universidade Federal de Santa Catarina,
UFSC, Brasil.

2017 - 2017

Oficina de Espectroscopia de
Infravermelho por Transformada de
Fourier. (Carga horária: 10h).
Instituto Federal de Santa Catarina, IFSC,
Brasil.

2014 - 2014

Desenvolvimento de Produtos
Alimentícios. (Carga horária: 24h).
Universidade Federal de Santa Catarina,
UFSC, Brasil.

2014 - 2014

Seminário Internacional para Industria
Láctea. (Carga horária: 20h).
Instituto de Laticínios Cândido Tostes,
ILCT, Brasil.

2013 - 2013

Tecnologia de Embutidos Frescais. (Carga
horária: 4h).

Formação Complementar



Universidade Estadual do Centro-Oeste,
UNICENTRO, Brasil.

2010 - 2011

Gestão da Produção e Qualidade em
Laticínios. (Carga horária: 91h).
SENAI - Departamento Regional do
Paraná, SENAI/DR/PR, Brasil.

2008 - 2008

Produção de Queijos Maturados por
Fungos. (Carga horária: 8h).
Universidade Tecnológica Federal do
Paraná, UTFPR, Brasil.

2008 - 2008

Tecnologia da Cerveja. (Carga horária:
4h).
Universidade Tecnológica Federal do
Paraná, UTFPR, Brasil.

2008 - 2008

Perfil Livre em Analise Sensorial. (Carga
horária: 4h).
Universidade Tecnológica Federal do
Paraná, UTFPR, Brasil.

2008 - 2008

Micotoxinas em Alimentos. (Carga horária:
8h).
Universidade Tecnológica Federal do
Paraná, UTFPR, Brasil.

Vínculo institucional

2014 - 2015

Vínculo: Bolsista, Enquadramento
Funcional: Bolsista, Carga horária: 30,
Regime: Dedicação exclusiva.

Outras
informações

Elaboração e implantação de programa de
controle da qualidade (BPF) e auxilio ao
professor responsável pelo projeto.

Vínculo institucional

Atuação Profissional

Universidade Federal do Paraná, UFPR, Brasil.

Tyson do Brasil, TYSON, Brasil.



2011 - 2012

Vínculo: Colaborador, Enquadramento
Funcional: Inspetor da garantia da
qualidade, Carga horária: 45, Regime:
Dedicação exclusiva.

Vínculo institucional

2009 - 2011

Vínculo: Colaborador, Enquadramento
Funcional: Laboratórista, Carga horária:
45, Regime: Dedicação exclusiva.

Vínculo institucional

2015 - 2017

Vínculo: Bolsista, Enquadramento
Funcional: Bolsista

Outras
informações

Projeto de Micro / Nanoencapsulação de
compostos bioativos de origem vegetal:
Uma alternativa tecnológica.

Vínculo institucional

2019 - 2019

Vínculo: Professor Visitante,
Enquadramento Funcional: Professor

Outras
informações

Ministrou a disciplina de princípios e
legislação sanitária para a pós graduação
em gastronomia.

Vínculo institucional

COOPERATIVA REGIONAL DOS PRODUTORES DE LEITE, COPROLEITE, Brasil.

Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Brasil.

Faculdade Estácio Santa Catarina, ESTÁCIO, Brasil.

Universidade do Sul de Santa Catarina, UNISUL, Brasil.



2019 - 2019

Vínculo: Professor Visitante,
Enquadramento Funcional: Professor,
Carga horária: 4

Vínculo institucional

2024 - Atual

Vínculo: Bolsista, Enquadramento
Funcional: Bolsista FAPESC, Regime:
Dedicação exclusiva.

Outras
informações

Vinculo com bolsa FAPESC a partir do dia
01/08/2024

Vínculo institucional

2022 - 2024

Vínculo: Bolsista, Enquadramento
Funcional: Bolsista SET-B DuMeio -
Inovação Sustentável, Regime: Dedicação
exclusiva.

Outras
informações

Funcionalização de biotecido de celulose
bacteriana via deposição à plasma de
nanopartículas de TiO2: Um horizonte
limpo para a indústria têxtil

2015 - 2019

Extração e caracterização dos composto
bioativos do lúpulo (Humulus lupulus L.)
de origem brasileira e aplicação em
alimentos

Descrição: Realizar a extração dos
compostos bioativos do lúpulo (Humulus
lupulus L.) de origem brasileira e
importado, aplicação em filmes
poliméricos ativos..
Situação: Concluído; Natureza: Pesquisa.

Integrantes: Aline da Rosa Almeida -
Integrante / Matheus V. de O. B. Maciel -
Integrante / Pedro Luiz Manique Barreto -

Universidade do Estado de Santa Catarina, UDESC, Brasil.

Projetos de pesquisa



Coordenador / Giovana Carolina Bazzo -
Integrante.

2015 - 2018

Micro/nanoencapsulação de compostos
bioativos de origem vegetal: uma
alternativa tecnológica

Situação: Concluído; Natureza: Pesquisa.
Alunos envolvidos: Graduação: (1) /
Mestrado acadêmico: (1) / Doutorado: (1)
.

Integrantes: Aline da Rosa Almeida -
Integrante / Pedro Luiz Manique Barreto -
Coordenador / Giovana Carolina Bazzo -
Integrante / Rhayssa Passos - Integrante.

2017

3° Melhor trabalho do XIV ENCONTRO
REGIONAL SUL DE CIÊNCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS: SÍNTESE
DE MICROCÁPSULAS CONTENDO
ADOÇANTE ESTEVIA E SUA
INCORPORAÇÃO EM GELEIA DE MAÇÃ,
Sociedade Brasileira de Ciência e
Tecnologia de Alimentos: sbCTA.

1.

PARIZZI, M. ; ALMEIDA, A. R. ; SALVADOR, G. ;
DOMINGUINI, D. ; FERNANDES, M. ; BECKER, D. ; NUNES, M.
R. ; MASIERO, A. V. ; ROSA, C. G. . Photosensitized Methylene
Blue Nanoparticles: A Promising Approach for the Control of
Oral Infections. Biomedicines , v. 13, p. 673, 2025.

2.

ALMEIDA, ALINE R.; SAGÁS, JULIO CÉSAR ;
STEGEMANN, CRISTIANE ; NUNES, JAIR ; DE SOUZA
MEDEIROS, HENRIQUE ; FONTANA, LUIS CÉSAR ; BECKER,
DANIELA . High-impulse electrophoretic deposition of TiO2
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nanoparticles on bacterial cellulose. Cellulose , v. 32, p. 1-14,
2025.

3.

ALMEIDA, ALINE DA ROSA; STEGEMANN, CRISTIANE ;
MACIEL, MATHEUS VINICIUS OLIVEIRA BRISOLA ; COSTA,
AYME DE BRAGA DA ; SCHADECK, THAÍS REGINA COELHO ;
MEDEIROS, HENRIQUE DE SOUZA ; STEGEMANN, MORGANA ;
DE ARMAS, RAFAEL DUTRA . Produção de celulose bacteriana
(CB) em diferentes meios a partir de culturas de kombucha.
Food Science Today, v. 3, p. 20-25, 2024.

4.

GANDOLPHO, BIANCA CARDOSO GASPARINI ; ALMEIDA,
ALINE DA ROSA ; GANDOLPHO, GABRIEL DE MORAIS ;
GASPARINI, OTÁVIO CARDOSO ; FERREIRA, BRUNO LUÍS ;
ZANETTI, MERI BEATRIZ ROCHA ; VITALI, LUCIANO ; BLOCK,
JANE MARA ; OWATARI, MARCO SHIZUO ; MOURIÑO, JOSÉ
LUIZ PEDREIRA ; BARRETO, PEDRO LUIZ MANIQUE . Trub, a
Brewing Byproduct, Is an Innovative and Valuable Source of
Nutrients and Natural Antioxidants Viable for Fish Dietary
Supplementation. JOURNAL OF THE AMERICAN SOCIETY OF
BREWING CHEMISTS , v. 42, p. 1-11, 2024. Citações:

2 | 2

5.

BATISTA, D. G. ; SGANZERLA, W. G. ; SILVA, L. R. ;
VIEIRA, Y. G. S. ; ALMEIDA, A. R. ; DOMINGUINI, D. ;
CERETTA, L. ; PINHEIRO, A. C. ; BERTOLDI, F. C. ; BECKER, D.
; HOTZA, D. ; NUNES, M. R. ; ROSA, C. G. ; MASIERO, A. V. .
Antimicrobial and Cytotoxic Potential of Eucalyptus Essential
Oil-Based Nanoemulsions for Mouthwashes Application. Journal
Of Antibiotics , v. 13, p. 942, 2024. Citações:
1 | 1

6.

ALMEIDA, ALINE DA ROSA; CONTO, LEILANE COSTA
DE . Lúpulo no Brasil: Uma cultura promissora em ascensão.
Food Science Today, v. 3, p. 1-7, 2024.

7.

REINERT, GLEICE ; ALMEIDA, ALINE DA ROSA ; DE
ARMAS, RAFAEL DUTRA ; MACIEL, MATHEUS VINICIUS DE
OLIVEIRA BRISOLA . Physicochemical analysis, antioxidant
activity and research of saponins in fresh and blanched caruru
(Amaranthus deflexus Linn) and ora-pro-nóbis (Pereskia
aculeata Miller) leaves. Food Science Today, v. 1, p. 1-12, 2023.

8.
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SGANZERLA, WILLIAM GUSTAVO ; CASTRO, LUIZ
EDUARDO NOCHI ; DA ROSA, CLEONICE GONÇALVES ;
ALMEIDA, ALINE DA ROSA ; MACIEL-SILVA, FRANCISCO
WESHLEY ; KEMPE, PAULA REGINA GELINSKI ; DE OLIVEIRA,
ALEXANDRE LEITE RODRIGUES ; FORSTER-CARNEIRO, TÂNIA
; BERTOLDI, FABIANO CLEBER ; BARRETO, PEDRO LUIZ
MANIQUE ; VEECK, ANA PAULA DE LIMA ; NUNES, MICHAEL
RAMOS . Production of nanocomposite films functionalized with
silver nanoparticles bioreduced with rosemary (Rosmarinus
officinalis L.) essential oil. Journal Of Agriculture And Food
Research , v. 11, p. 100479, 2023. Citações:
11 | 13

9.

 ALMEIDA, ALINE DA ROSA; BRISOLA MACIEL,
MATHEUS VINICIUS DE OLIVEIRA ; MACHADO, MICHELLE
HECK ; SGANZERLA, WILLIAM GUSTAVO ; TEIXEIRA, GERSON
LOPES ; DA ROSA, CLEONICE GONÇALVES ; BLOCK, JANE
MARA ; NUNES, MICHAEL RAMOS ; BARRETO, PEDRO LUIZ
MANIQUE . Production of chitosan and poly (vinyl alcohol) films
functionalized with hop extract (Humulus lupulu L. var.
Cascade) for food packaging application. FOOD PACKAGING
AND SHELF LIFE , v. 32, p. 100833, 2022. Citações:

11 | 13

10.

MACHADO, MICHELLE HECK ; ALMEIDA, ALINE DA
ROSA ; MACIEL, MATHEUS VINICIUS DE OLIVEIRA BRISOLA ;
VITORINO, VINICIUS BITTENCOURT ; BAZZO, GIOVANA
CAROLINA ; DA ROSA, CLEONICE GONÇALVES ; SGANZERLA,
WILLIAM GUSTAVO ; MENDES, CASSIANA ; BARRETO, PEDRO
LUIZ MANIQUE . Microencapsulation by spray drying of red
cabbage anthocyanin-rich extract for the production of a
natural food colorant. BIOCATALYSIS AND AGRICULTURAL
BIOTECHNOLOGY , v. 39, p. 102287, 2022. Citações:

37 | 36

11.

STEGEMANN, C. ; ALMEIDA, A. R. ; MEDEIROS, H. S. .
Biofabricação: um horizonte sustentável para o mundo da
moda. E-TECH: TECNOLOGIAS PARA COMPETITIVIDADE
INDUSTRIAL, v. 15, p. 1-18, 2022.

12.

MACIEL, M. V. O. B. ; ROSA, C. G. ; ALMEIDA, A. R. ;
NUNES, M. R. ; NORONHA, C. M. ; JUMMES, B. ; MARTELLI, S.
M. ; BERTOLDI, F. C. ; BARRETO, P. L. M. . Thymol loaded zein
microparticles obtained by spray-drying: PHYSICAL-CHEMICAL
CHARACTERIZATION. BIOCATALYSIS AND AGRICULTURAL
BIOTECHNOLOGY , v. 37, p. 102177, 2021. Citações:

10 | 8
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 DA ROSA, CLEONICE GONÇALVES ; SGANZERLA,
WILLIAM GUSTAVO ; DE OLIVEIRA BRISOLA MACIEL,
MATHEUS VINICIUS ; DE MELO, ANA PAULA ZAPELINI ; DA
ROSA ALMEIDA, ALINE ; RAMOS NUNES, MICHAEL ;
BERTOLDI, FABIANO CLEBER ; MANIQUE BARRETO, PEDRO
LUIZ . Development of poly (ethylene oxide) bioactive
nanocomposite films functionalized with zein nanoparticles.
COLLOIDS AND SURFACES A-PHYSICOCHEMICAL AND
ENGINEERING ASPECTS , v. 586, p. 124268, 2020.
Citações: 50 | 51

14.

DE MELO, ANA PAULA ZAPELINI ; DE OLIVEIRA BRISOLA
MACIEL, MATHEUS VINICIUS ; SGANZERLA, WILLIAM
GUSTAVO ; DA ROSA ALMEIDA, ALINE ; DE ARMAS,
RAFAEL DUTRA ; MACHADO, MICHELLE HECK ; DA ROSA,
CLEONICE GONÇALVES ; NUNES, MICHAEL RAMOS ;
BERTOLDI, FABIANO CLEBER ; BARRETO, PEDRO LUIZ
MANIQUE . Antibacterial activity, morphology, and
physicochemical stability of biosynthesized silver nanoparticles
using thyme ( Thymus vulgaris ) essential oil. Materials
Research Express , v. 7, p. 015087, 2020. Citações:

39 | 41

15.

 ALMEIDA, A. R.; MACIEL, M. V. O. B. ; GASPARINI, B.
C. ; MACHADO, M. H. ; TEIXEIRA, G. L. ; BERTOLDI, F. C. ;
NORONHA, C. M. ; VITALI, L. ; BLOCK, J. M. ; BARRETO, P. L.
M. . Brazilian Grown Cascade Hop ( L.): LC-ESI-MS-MS and GC-
MS Analysis of Chemical Composition and Antioxidant Activity
of Extracts and Essential Oils. JOURNAL OF THE AMERICAN
SOCIETY OF BREWING CHEMISTS , p. 1-11, 2020.
Citações: 27 | 24

16.

 MACIEL, M. V. O. B. ; ALMEIDA, A. R. ; MACHADO, M.
H. ; CURI, W. E. ; ROSA, C. G. ; TEIXEIRA, G. L. ; NORONHA,
C. M. ; BERTOLDI, F. C. ; NUNES, M. R. ; ARMAS, R. D. ;
BARRETO, P. L. M. . Green synthesis, characteristics and
antimicrobial activity of silver nanoparticles mediated by
essential oils as reducing agents. BIOCATALYSIS AND
AGRICULTURAL BIOTECHNOLOGY , v. 28, p. 101746, 2020.
Citações: 42 | 43

17.

GASPARINI, B. C. ; ALMEIDA, A. R. ; GANDOLPHO, G. M.
; FREITAS, D. Z. ; GASPARINI, O. C. ; MACHADO, M. H. ;
BARRETO, P. L. M. . OPTIMIZATION OF BREWING WASTE?S
(TRUB) PHENOLIC COMPOUNDS EXTRACTION BY
ULTRASOUND ASSISTED USING RESPONSE SURFACE
METHODOLOGY. QUÍMICA NOVA (ONLINE) , v. XY, p. 1-6,
2020.
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