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Bruna Klein :
Orientagdes e supervisdes concluidas
Enderego para acessar este CV: https://lattes.cnpq.br/3487749692550788 Orientagdes e supervisdes em andamento

, y
Ultima atualizagdo do curriculo em 26/06/2025

Atualmente professora colaboradora da Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC) nos cursos de Engenharia de Alimentos e Engenharia Quimica. Pesquisador-
técnico no Laboratério de Nutricdo Animal (LANA) da Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC) atuando na determinagdo da composicdo quimica e de compostos
organicos volateis em matrizes de origem animal, ingredientes e alimentos destinados a nutricdo animal utilizando GC-FID (bolsista FAPESC na modalidade DCR-B). Possui
graduagdo em Tecnologia em Alimentos pela Universidade Federal de Santa Maria (2014) e em Programa Especial de Graduagdao de Formagdo de Professores para a
Educagao Profissional e Tecnoldgica (2017), mestrado em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos (2016) e doutorado em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos pela Universidade
Federal de Santa Maria (2021). Atuou como docente em carater temporario no Instituto Federal Farroupilha - Campus de Julio de Castilhos/RS ministrando disciplinas nos
cursos Técnico em Alimentos, Técnico em AgroindUstria, Superior em Ciéncias Bioldgicas e Gestdo do Agronegécio. Tem experiéncia na area de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, com énfase em Tecnologia de Alimentos, atuando principalmente nos seguintes temas: analise de alimentos, composicdo de dleos essenciais, aceitagdo sensorial,
oxidacdo lipidica de produtos de origem animal, qualidade pds-colheita de frutas. Além disso, atua na area de Quimica Analitica, com énfase em cromatografia gasosa,
especialmente GC-FID e GC-MS: desenvolvimento, otimizagdo e validagdo de métodos para determinagdo de compostos organicos volateis e analise de precursores de aroma
e sabor (acidos graxos) e caracterizacdo metabdlica de alimentos, composigdo quimica de ingredientes e alimentos destinados a nutricdo animal. (Texto informado pelo autor)

Identificacao
Nome Bruna Klein
Nascimento 06/11/1991 - Trés de Maio/RS - Brasil
Lattes ID @) 3487749692550788
Orcid ID (@ https://orcid.org/0000-0002-9986-3118
Nome em KLEIN, B.;Bruna Klein;KLEIN, BRUNA

citagoes
bibliograficas

Formacdo académica/titulacao

2016 - 2021 Doutorado em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos.
Universidade Federal de Santa Maria, UFSM, Santa Maria, Brasil

https://wwws.cnpq.br/cviattesweb/pkg impcv.trata 1/15


javascript:window.print()
https://wwws.cnpq.br/cvlattesweb/pkg_impcv.trata
https://wwws.cnpq.br/cvlattesweb/pkg_impcv.trata
javascript:void(0)
javascript:void(0)
https://wwws.cnpq.br/curriculoweb-desenv/PKG_MENU.menu

12/07/2025, 20:50

2014 - 2016

2017 - 2018

2024

2016 - 2017

2009 - 2014

Curriculo Lattes

Titulo: ESTUDO DAS CERAS CUTICULARES DE MACAS APOS O ARMAZENAMENTO EM
ATMOSFERA CONTROLADA DINAMICA, Ano de obtengéo: 2021

Orientador: Roger Wagner (=]

Bolsista do(a): Coordenacéo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior, CAPES, Brasil.

Mestrado em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos.

Universidade Federal de Santa Maria, UFSM, Santa Maria, Brasil )

Titulo: DESENVOLVIMENTO DE METODOS PARA DETERMINACAO DE COMPOSTOS VOLATEIS E
CERA CUTICULAR DE MAGAS E A APLICAGAO NO ARMAZENAMENTO EM ATMOSFERA
CONTROLADA DINAMICA, Ano de obtengéo: 2016

Orientador: Roger Wagner

Co-orientador: Auri Brackmann

Bolsista do(a): FUNDACAO DE AMPARO A PESQUISA DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL,
FAPERGS, Brasil.

Palavras-chave: qualidade pos-colheita, Malus domestica Borkh., atmosfera controlada dinamica, cera
cuticular, compostos orgéanicos volateis, caracterizacdo metabolica.

Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos.

Universidade Federal de Pelotas, UFPEL, Pelotas, Brasil

Titulo: Influence of cuticular waxes in the postharvest fruit quality
Orientador: Carla R. B. Mendonga

Graduagao em Engenharia de Alimentos.
Universidade do Estado de Santa Catarina, UDESC, Florianopolis, Brasil

Graduagao em Programa Especial de Graduacgédo de Formagao de Professores Para A Educacéo P.
Universidade Federal de Santa Maria, UFSM, Santa Maria, Brasil
Orientador: Karla Marques da Rocha

Graduagao em Tecnologia em Alimentos.

Universidade Federal de Santa Maria, UFSM, Santa Maria, Brasil

com periodo sanduiche em Universitat Autbnoma de Barcelona - UAB (Orientador: Bibiana Juan Godoy)
Titulo: Estabilidade lipidica de filés de carpa hungara congelados tratados com extratos de Lippia alba
Orientador: Tatiana Emanuelli

Bolsista do(a): Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico, CNPq, Brasil.

Formacao complementar

2023 - 2023

2023 - 2023

2022 - 2022

2022 - 2022

2022 - 2022

2022 - 2022

2021 - 2021

2021 - 2021

2021 - 2021

Curso de curta duragédo em Introdugéo aos Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel. (Carga horaria:
60h).
Universidade Estadual do Rio Grande do Sul, UERGS, Porto Alegre, Brasil

Curso de curta duragédo em AUXILIAR DE LABORATORIO. (Carga horéria: 60h).
Pensar Cursos, PENSAR, Brasil

Curso de curta duragdo em Rotulagem Basica de Produtos de Origem Animal. (Carga horaria: 20h).
Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina, CIDASC, Florianopolis, Brasil

Curso de curta duragédo em Inspecéo Sanitaria de Aves. (Carga horaria: 40h).
Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina, CIDASC, Florianopolis, Brasil

Curso de curta duragdo em Andlises Laboratoriais de Produtos de Origem Animal. (Carga horaria: 40h).
Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina, CIDASC, Florianopolis, Brasil

Curso de curta duragdo em Inspecéo Sanitaria de Produtos Carneos Industrializados. (Carga horaria:
40h).
Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina, CIDASC, Florianopolis, Brasil

Curso de curta duragdo em Governanga em Seguranca Alimentar e Nutricional. (Carga horaria: 30h).
Universidade Federal do Rio Grande do Sul, UFRGS, Porto Alegre, Brasil

Curso de curta duragdo em Curso de Extensdo em Analise Sensorial. (Carga horaria: 30h).
Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul, IFRS, Bento Goncalves, Brasil

Curso de curta duragdo em Fundamentos da Qualidade. (Carga horaria: 40h).
Instituto Federal Sul-Rio-Grandense, IFSUL, Pelotas, Brasil
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2020 - 2020

2020 - 2020

2020 - 2020

2020 - 2020

2018 - 2018

2017 - 2018

2017 - 2018

2016 - 2016

Curriculo Lattes

Curso de curta duragdo em OPERADOR DE BENEFICIAMENTO DO PESCADO. (Carga horaria: 200h).
Universidade Federal do Rio Grande do Norte, UFRN, Natal, Brasil

Curso de curta duragdo em Boas praticas de manipulagdo em servicos de alimentagdo. (Carga horaria:
40h).
Instituto Federal Farroupilha, IF-Farroupilha, Santa Maria, Brasil

Curso de curta duragdo em Moodle para Professores e Tutores. (Carga horaria: 30h).
Universidade Estadual do Rio Grande do Sul, UERGS, Porto Alegre, Brasil

Curso de curta duragdo em Boas Praticas nos Servicos de Alimentacéo. (Carga horaria: 40h).
Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas, SEBRAE, Brasil

Curso de curta duragdo em Produtor de Derivados do Leite. (Carga horaria: 160h).
Instituto Federal Farroupilha, IF-Farroupilha, Santa Maria, Brasil

Curso de curta duragédo em Curso de Desinibicdo e Oratéria. (Carga horaria: 4h).
Universidade Federal de Santa Maria, UFSM, Santa Maria, Brasil

Curso de curta duragdo em Métodos de Conservagao de Alimentos.. (Carga horaria: 80h).
Instituto Politécnico de Ensino a Distancia, IPED, Brasil

Curso de curta duragdo em Microbiologia dos Alimentos. (Carga horaria: 60h).
Universidade Estadual do Maranhao, UEMA, Sao Luis, Brasil

Curso de curta duragédo em Introdugéo a Nutrigdo.. (Carga horaria: 40h).
Prime Cursos do Brasil, PRIME, Brasil

Atuacao profissional

Instituto Federal Farroupilha - IF-Farroupilha

2020 - 2021

2021 - 2022

Vinculo: Professor Substituto , Enquadramento funcional: Professor Substituto , Carga horaria: 40,
Regime: Instituto Federal Farroupilha Integral

Vinculo: Colaborador , Enquadramento funcional: Professor Voluntario Cursos EaD FIC , Carga horaria:
10, Regime: Instituto Federal Farroupilha Parcial

Outras informagdes:

Professor Colaborador no Curso de Formagao Inicial e Continuada EaD Cervejeiro. Disciplinas
Ministradas: - Biotecnologia - Processo Produtivo de Cerveja |

Atividades

10/2020 - 02/2021

10/2020 - 02/2021

05/2020 - 05/2021

05/2020 - 05/2021

Graduagao, Ciéncias Bioldgicas

Disciplinas ministradas:
Microbiologia

Graduagao, Tecnologia em Gestao do Agronegécio

Disciplinas ministradas:
Seguranga Alimentar e Sustentabilidade

Graduagao, Técnico em Alimentos

Disciplinas ministradas:

Controle de Qualidade , Microbiologia e Conservagdo de Alimentos , Nutricdo , Orientagéo de Estagio ,
Tecnologia de Carnes e Derivados I, Tecnologia de Carnes e Derivados Il , Tecnologia de Glicideos e
Lipideos

Ensino médio
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04/2021 - 12/2022

Curriculo Lattes

Especificagdo:
Tecnologia de Alimentos

Aperfeigoamento

Especificagdo:
Biotecnologia , Processo Produtivo |

Universidade do Estado de Santa Catarina - UDESC

2021 - 2024 Vinculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Pesquisador Técnico , Carga horaria: 30, Regime:
Universidade do Estado de Santa Catarina Parcial
Qutras informagoes:
Laboratdrio de Nutrigdo Animal (LANA) - bolsista FAPESC na modalidade DCR-B (Desenvolvimento
Cientifico e Tecnoldgico Regional)

2024 - Atual Vinculo: Servidor publico , Enquadramento funcional: Professor Colaborador , Carga horaria: 20, Regime:
Universidade do Estado de Santa Catarina Parcial

Atividades

09/2024 - Atual

07/2024 - 12/2024

07/2024 - 12/2024

02/2024 - 06/2024

02/2024 - 06/2024

02/2025 - Atual

02/2025 - Atual

Outra atividade técnico-cientifica, Centro de Educagao Superior do Oeste

Especificagdo:

Pesquisador Técnico com atividades relacionadas a separagédo e identificagao de acidos graxos em
matrizes alimentares utilizando a técnica de cromatografia em fase gasosa (GC-FID)

Graduagao, Engenharia Quimica

Disciplinas ministradas:
Seguranga em Industrias , Quimica Analitica Quantitativa

Graduagao, Engenharia de Alimentos

Disciplinas ministradas:
Processos Tecnoldgicos B (Tecnologia de Leites e Derivados) , Metodologia de Pesquisa

Graduagao, Engenharia de Alimentos

Disciplinas ministradas:

Comunicagao e Expressao , Processos Tecnolégicos D (Tecnologia de Frutas e Hortaligas) , Tecnologia
de Produtos Agucarados , Tépicos Avangados em Microbiologia

Graduagao, Engenharia Quimica

Disciplinas ministradas:
Microbiologia Geral

Graduagao, Engenharia Quimica

Disciplinas ministradas:
Microbiologia de Alimentos

Graduagao, Engenharia de Alimentos

Disciplinas ministradas:

Anélise Sensorial de Alimentos , Matérias-Primas Agropecuarias , Microbiologia de Alimentos ,
Microscopia de Alimentos , Tecnologia de Produtos Agucarados , Processos Tecnolégicos D (Tecnologia
de Frutas e Hortaligas)

Universitat Autonoma de Barcelona - UAB - UAB

2012 - 2013 Vinculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Bolsista SWG/CNPq , Carga horaria: 40, Regime: Universitat
Autonoma de Barcelona - UABDedicagdo exclusiva
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Outras informagdes:
Centro Especial de Investigacion Planta de Tecnologia de los Alimentos da Universidad Autonoma de
Barcelona - CERPTA/UAB.

Universidade Federal de Santa Maria - UFSM

2009 - 2014 Vinculo: Outro (especifique) Bolsista , Enquadramento funcional: Analista - bolsista CNPq , Carga horaria:
20, Regime: Universidade Federal de Santa Maria Parcial
Outras informagdes:
Analista no Nucleo Integrado de Desenvolvimento em Analises Laboratoriais da Universidade Federal de
Santa Maria - NIDAL/UFSM.

2014 - 2016 Vinculo: Aluna de pés graduacéo , Enquadramento funcional: Mestranda , Carga horaria: 40, Regime:
Universidade Federal de Santa MariaDedicagao exclusiva
Outras informagdes:
Mestranda em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

2016 - 2021 Vinculo: Aluna de pés graduagéo , Enquadramento funcional: Doutoranda , Carga horaria: 40, Regime:
Universidade Federal de Santa MariaDedicagao exclusiva
Outras informagdes:
Doutoranda em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

Revisor de periddico
2023 - Atual POSTHARVEST BIOLOGY AND TECHNOLOGY
2019 - Atual FOOD RESEARCH INTERNATIONAL
2019 - Atual Revista Revista Contexto & Saude

2018 - Atual BRAZILIAN JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY
Producao
Producao bibliografica

Artigos completos publicados em periédicos

1. LAGO, RAFAEL VINICIUS PANSERA; DA CRUZ, JOANA MORAIS; WOLSCHICK, GABRIEL J.;
SIGNOR, MATEUS H.; BREANCINI, MICHEL; KLEIN, BRUNA; SILVA, LUIZ EDUARDO LOBO;
WAGNER, ROGER; HAMERSKI, MARIA EDUARDA PIENIZ; KOZLOSKI, GILBERTO V.; DA SILVA,
ALEKSANDRO SCHAFER. Addition of Exogenous Fibrolytic Enzymes to the Feed of Confined Steers
Modulates Fat Profile in Meat. Ruminants. v.5, p.23, 2025.

2. WOLSCHICK, GABRIEL J.; WOLSCHICK, PATRICIA T.; SOUZA, ANA LUIZA M.; SIGNOR,
MATEUS H.; LAGO, RAFAEL V. P.; BREANCINI, MICHEL; DE VITT, MAKSUEL G.; PICOLI, FERNANDA,;
MANGONI, AMANDA C. B.; KLEIN, BRUNA; WAGNER, ROGER; SCHROEDER, GABRIELA S ;
WEGENER, KETLYN; MILARCH, CARINE F.; DA SILVA, ALEKSANDRO S.. Effects of Adding
Guanidinoacetic Acid to the Diet of Jersey Cows on Ruminal Fermentation, Milk Efficiency, Milk Quality and
Animal Health. Fermentation-Basel. IR, v.11, p.85, 2025.

3. MARCON, CHARLES; NORA, LUISA; DEOLINDO, GUILHERME L.; SIGNOR, MATEUS H.;
BRUNETTO, ANDREI L. R.; BENEDETI, PEDRO D. B.; CUCCO, DIEGO D. C.; LOBO, LUIZE_;
WAGNER, ROGER; KLEIN, BRUNA; BAJAY, MIKLOS M.; BISSACOTTI, BIANCA F.; SILVEIRA,
MARCYLENE V.; PAULA, EDUARDO M.; SANTOS, VERONICA LISBOA; DA SILVA, JULIANA BUENO;
DA SILVA, ALEKSANDRO S.. Inclusion of yeast and saccharides based-product to replace monensin in
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the diet of confined steers: performance, rumen environment, metabolism, animal health, and meat quality.
TROPICAL ANIMAL HEALTH AND PRODUCTION. =, v.57, p.120, 2025.

4. BRUNETTO, ANDREI L. R.; DEOLINDO, GUILHERME L.; DE F. DOS SANTOS, ANA LUIZA;
NORA, LUISA; DE VITT, MAKSUEL GATTO; DE JESUS, RENATO S.; KLEIN, BRUNA; LOBO E SILVA,
LUIZ EDUARDO; WAGNER, ROGER; KOZLOSKI, GILBERTO V.; DA SILVA, ALEKSANDRO S..
Performance, Metabolism, and Economic Implications of Replacing Soybean Meal with Dried Distillers
Grains with Solubles in Feedlot Cattle Diets. Fermentation-Basel. IR, v.11, p.363, 2025.

5. DEOLINDO, GUILHERME L.; MOLOSSE, VITOR L.; CECERE, BRUNO G.O.; PICOLI, FERNANDA;
NORA, LUISA; MARCON, CHARLES; KLEIN, BRUNA; BISSACOTTI, BIANCA F.; COPETTI, PRISCILA
M.; SILVA, LUIZ EDUARDO L.; WAGNER, ROGER; KEMPKA, ANIELA P.; ARAUJO, DENISE N.; DA
SILVA, ALEKSANDRO S.. Adding red propolis to the diet of Lacaune lambs: Effects on animal health,
ruminal environment, performance, and meat quality. SMALL RUMINANT RESEARCH. IcR, v.240,
p.107379, 2024.

6. DE VITT, MAKSUEL G.; SIGNOR, MATEUS H.; CORREA, NATALIA G.; BREANCINI, MICHEL;
WOLSCHICK, GABRIEL J.; KLEIN, BRUNA; SILVA, LUIZ EDUARDO L.; WAGNER, ROGER; JUNG,
CAMILAT. K.; KOZLOSKI, GILBERTO V.; BAJAY, MIKLOS M.; SCHROEDER, GABRIELA S.; MILARCH,
CARINE F.; DA SILVA, ALEKSANDRO S.. Combination of Phytoactives in the Diet of Lactating Jersey
Cows: Effects on Productive Efficiency, Milk Composition and Quality, Ruminal Environment, and Animal
Health. ANIMALS. IR, v.14, p.2518, 2024. Citagbes: WEE OF SCIENCE ™ 1

7. CECERE, BRUNO GIORGIO DE OLIVEIRA; DEOLINDO, GUILHERME LUIZ; BISSACOTTI,
BIANCA F.; COPETTI, PRISCILA MARQUEZIN; SCHETINGER, MARIA ROSA CHITOLINA; KLEIN,
BRUNA; BALDISSERA, MATHEUS DELAMEA,; RIBEIRO, THIAGO PEREIRA; SUAREZ, WALTER
HUGO CUELHO; MONTEIRO, DANIEL PIGATTO; SILVA, ALEKSANDRO SCHAFER DA. Dehydrated
Natural Feed for Cats: Influence on Apparent Digestibility Coefficient, Feces Scores, and Serum Immune,
Antioxidant, and Metabolic Biomarkers. FOOD AND NUTRITION SCIENCES. v.15, p.594 - 611, 2024.

8. SIGNOR, MATEUS HENRIQUE; DE FREITAS DOS SANTOS, ANA LUIZA; DE VITT, MAKSUEL
GATTO; NORA, LUISA; LAGO, RAFAEL VINICIUS PANSERA; WOLSCHICK, GABRIEL JEAN; CORREA,
NATALIA GEMELLI; KLEIN, BRUNA; XAVIER, ANA CAROLINA HADLICH; WAGNER, ROGER,;
BISSACOTTI, BIANCA FAGAN; DA SILVA, ALEKSANDRO SCHAFER. Grape seed oil in the diet of
primiparous Jersey cows before and after parturition: effects on performance, health, rumen environment,
and milk quality. TROPICAL ANIMAL HEALTH AND PRODUCTION. IR, v.56, p.202, 2024. Citagoes:
WEE OF SCENCE™ 3 | SCLGPUS 2

9. SIMON, ALEXANDRE L.; COPETTI, PRISCILA M.; LAGO, RAFAEL V.P;; VITT, MAKSUEL G.;
NASCIMENTO, ALINE L.; SILVA, LUIZ EDUARDO LOBO E; WAGNER, ROGER; KLEIN, BRUNA;
MARTINS, CAMILA SOARES; KOZLOSKI, GILBERTO V.; DA SILVA, ALEKSANDRO S.. Inclusion of
exogenous enzymes in feedlot cattle diets: Impacts on physiology, rumen fermentation, digestibility and
fatty acid profile in rumen and meat. BIOTECHNOLOGY REPORTS. v.41, p.e00824, 2024.

10. BRUNETTO, ANDREI L. R.; DOS SANTOS, ANA LUIZA F.; ZAGO, ISADORA; DEOLINO,
GUILHERME L.; NORA, LUISA; MOLOSSE, VITOR L.; LAGO, RAFAEL V. P.; DE C. MACHADO, ALINE;
WAGNER, ROGER; NAUDERER, JELSON N.; BISSACOTTI, BIANCA F.; KEMPKA, ANIELA P.; KLEIN,
BRUNA; DA SILVA, ALEKSANDRO S.. Intake of Condensed Tannins (Acacia mearnsii) by Lambs in
Confinement and Its Impact on Growth Performance, Rumen Environment, and Meat. Fermentation-Basel.
IR, v.10, p.630, 2024. Citagdes: WEE OF SCIENCE™ 1 | SCLPUS 1

11. EBEIE VIANA, ALTEVIR ROSSATO; MARTINS, ELENICE SPAGNOLO RODRIGUES; DA SILVA,
SOLANGE CRISTINA; LEVY, BRUNO SILVEIRA; WAGNER, ROGER; KLEIN, BRUNA; KRAUSE,
LUCIANA MARIA FONTANARI; DE SOUZA, DIEGO; BOECK, CARINA RODRIGUES. Nanocapsules
Prepared by Nanoprecipitation Protects Chia Seed Oil ( Salvia hispanica L.) against Thermal Degradation.
Acs Food Science & Technology. IER, v.4, p.2824 - 2834, 2024.

12. NOVAKOSKI, PABLO VINICIUS; DE VITT, MAKSUEL GATTO; MOLOSSE, VITOR LUIZ; XAVIER,
ANA CAROLINA HADLICH; WAGNER, ROGER; KLEIN, BRUNA; MILARCH, CARINE FREITAS;
LEONARDI, LUIZ EDUARDO; KOZLOSKI, GILBERTO VILMAR; VEDOVATTO, MARCELO; DA SILVA,
ALEKSANDRO S.. The addition of curcumin to the diet of post-weaning dairy calves: effects on ruminal
fermentation, immunological, and oxidative responses. TROPICAL ANIMAL HEALTH AND PRODUCTION.
ICR, v.56, p.142, 2024. Citagbes: WEE OF SCIEHCE ™ 2 | SCLEGPUS 2

13. SANTOS, ANA IRIS S. DOS; KESSLER, JULCEMAR D.; KLEIN, BRUNA; BRUNETTO, ANDREI
L. R,; DEOLINDO, GUILHERME L.; SILVA, LUIZ EDUARDO L.; WAGNER, ROGER; SILVA, POLIHENY
MARTINS DA; BALDISSERA, MATHEUS D.; SILVA, ALEKSANDRO S. DA. Tributyrin in the Diet of Lambs
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and Its Impacts on Energy Metabolism and Oxidative Status in the Liver and Intestine, as Well as the Fatty
Acid Profile in Meat. FOOD AND NUTRITION SCIENCES (ONLINE). v.15, p.1065 - 1084, 2024.
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