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DECLARAÇÃO 

 

 

 

Eu, BRUNA KLEIN, brasileira, solteira, inscrito (a) no CPF sob o nº 

023.453.880-56 e no RG nº 3086083701-SSP/RS, declaro para fins de provas junto à 

Fundação de Amparo à Pesquisa e Inovação do Estado De Santa Catarina – FAPESC 

que cursei e fui aprovada nas disciplinas de “CROMATOGRAFIA EM FASE GASOSA 

APLICADA À ANÁLISE DE ALIMENTOS” com carga horária de 45 h e na disciplina 

de “TÓPICOS ESPECIAIS EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DOS ALIMENTOS II” 

com carga horária de 30 h, ambas oferecidas pelo Departamento de Tecnologia Ciência 

Alimentos da Universidade Federal de Santa Maria/UFSM. Cursei e fui aprovada na 

disciplina de Metodologias Estatísticas Para Experimentação Zootécnica "A”' com 

carga horária de 60 h oferecida pelo departamento de Zootecnia da Universidade Federal 

de Santa Maria/UFSM 

As comprovações por meio de histórico escolar e ementa destas disciplinas 

cursadas e aprovadas estão junto à essa declaração. 

 

 

 

 

______________________________________________ 

Bruna Klein 

https://www.ufsm.br/ementario/disciplinas/zot904/


15/04/2021

Histórico Escolar Simplificado

Data:

Hora: 18:07

IP: 2804:14d:

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

Curso: 1030 - PG Ciência e Tecnologia dos Alimentos - D

Matrícula: 201660596 Situação: Aluno Regular Versão: 2009

Aluno: BRUNA KLEIN

Código Disciplina C.H. Cred Situação Média Período
Atividades Complementares de Pós-Graduação

APG303 DOCÊNCIA ORIENTADA I 15 1 Dispensado com nota A 2016 / 1. Semestre

APG305 DOCÊNCIA ORIENTADA III 15 1 Aprovado com nota A 2016 / 1. Semestre

APG306 DOCÊNCIA ORIENTADA IV 15 1 Aprovado com nota A 2019 / 2. Semestre

Disciplinas Curriculares

TCA830 CROMATOGRAFIA EM FASE GASOSA APLICADA À
ANÁLISE DE ALIMENTOS 45 3 Dispensado com nota A 2016 / 1. Semestre

TCA826 PROBLEMAS ESPECIAIS 30 2 Dispensado com nota B- 2016 / 1. Semestre

FTT875 FISIOLOGIA PÓS-COLHEITA E ARMAZENAMENTO DE
FRUTOS E HORTALIÇAS 75 5 Dispensado com nota B 2016 / 1. Semestre

TCA813 CIÊNCIA DA CARNE E PRODUTOS CÁRNEOS 45 3 Dispensado com nota B 2016 / 1. Semestre

TCA825 SEMINÁRIOS I 30 2 Dispensado com nota B 2016 / 1. Semestre

TCA823 SEMINÁRIOS III 30 2 Aprovado com nota A 2016 / 2. Semestre

TCA812 SEMINÁRIOS II 15 1 Aprovado com nota A 2016 / 2. Semestre

Disciplinas de Outros Cursos

ZOT904 METODOLOGIAS ESTATÍSTICAS PARA
EXPERIMENTAÇÃO ZOOTÉCNICA "A' 60 4 Aprovado com nota A 2016 / 1. Semestre

QMC903 MÉTODOS MULTIVARIADOS DE CALIBRAÇÃO 90 6 Dispensado com nota A 2016 / 1. Semestre

FID853 MÉTODOS CROMATROGRÁFICOS "A" 60 4 Dispensado com nota A 2016 / 1. Semestre

FSL817 METODOLOGIA DE ENSINO 30 2 Aprovado com nota A- 2020 / 1. Semestre

Disciplinas não computáveis

EDD004 ELABORAÇÃO DE DISSERTAÇÃO/TESE 0 0 Aprovado com nota A 2017 / 1. Semestre

EDD003 ELABORAÇÃO DE DISSERTAÇÃO/TESE 0 0 Aprovado com nota AP 2017 / 2. Semestre

EDD008 ELABORAÇÃO DE DEFESA DE TESE 0 0 Aprovado com nota AP 2018 / 1. Semestre

EDD001 ELABORAÇÃO DE DISSERTAÇÃO/TESE 0 0 Aprovado com nota A 2018 / 2. Semestre

EDD007 ELABORAÇÃO DEFESA DE DOUTORADO 0 0 Aprovado com nota A 2019 / 1. Semestre

EDD005 ELABORAÇÃO DEFESA/DOUTORADO 0 0 Aprovado com nota AP 2019 / 2. Semestre

EDD008 ELABORAÇÃO DE DEFESA DE TESE 0 0 Aprovado com nota AP 2020 / 1. Semestre

EDD006 ELABORAÇÃO DEFESA/DOUTORADO 15 0 Aprovado com nota AP 2020 / 2. Semestre

Disciplinas Optativas

TCA835 TÓPICOS ESPECIAIS EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS III 15 1 Dispensado com nota B 2016 / 1. Semestre

TCA833 COMPOSTOS BIOATIVOS 30 2 Aprovado com nota A 2016 / 1. Semestre

TCA836 TÓPICOS ESPECIAIS EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS IV 30 2 Dispensado com nota B 2016 / 1. Semestre
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15/04/2021

Histórico Escolar Simplificado

Data:

Hora: 18:07

IP: 2804:14d:

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

Curso: 1030 - PG Ciência e Tecnologia dos Alimentos - D

Matrícula: 201660596 Situação: Aluno Regular Versão: 2009

Aluno: BRUNA KLEIN

Código Disciplina C.H. Cred Situação Média Período

Total Carga Horária/Créditos Vencidos: 405 26

Carga Horária: Vencidas

Atividades Complementares de Pós-Graduação 45

Disciplinas Curriculares 270

Disciplinas não computáveis 15

Disciplinas Optativas 75

Integralização 0

Observações:
- Foi APROVADO (A) no Teste de Suficiência em Língua Estrangeira (INGLÊS), sob dispensa, conforme Certificado TOEFL ITP, realizado no dia
21/06/2015.

- Foi APROVADO (A) no Teste de Suficiência em Leitura em Língua Estrangeira (ESPANHOL), realizado no dia 07/10/2016, no Departamento de
Letras Estrangeiras Modernas, da Universidade Federal de Santa Maria.

PRORROGAÇÃO POR SEIS MESES, A PARTIR DE MARÇO DE 2020, DO PRAZO DE APRESENTAÇÃO E DEFESA DA TESE DE
DOUTORADO, CONFORME PORTARIA Nº 126, DE 21 DE JANEIRO DE 2020.

Processo de prorrogação de prazo para defesa de dissertação/tese n. 23081.002087/2020-54
APOSTILA À PORTARIA N.º 126, DE 21 DE JANEIRO DE 2020.

O regime de aprovação das disciplinas na Universidade Federal de Santa Maria (UFSM) conforme previsto no Regimento Geral da Pós-Graduação (Resolução n. 015/2014) prevê os seguintes
conceitos: A (10,0 a 9,1); A- (9,0 a 8,1); B (8,0 a 7,1); B- (7,0 a 6,1); C (6,0 a 5,1); C- (5,0 a 4,1); D (4,0 a 3,1); D- (3,0 a 2,1); E (2,0 a 1,1); E- (1,0 a 0,0). Nas disciplinas que não forem computados
os conceitos acima, serão atribuídas as seguintes situações: AP (Aprovado); NA (Não-Aprovado); R (Reprovado); e I (Situação Incompleta). O conceito mínimo de aprovação é B-, o discente que
obtiver conceito igual ou inferior a "C", será reprovado. A frequência escolar mínima para aprovação: setenta e cinco por cento (75%).
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16/04/2019

Programa de disciplina de graduação

Data:

Hora: 15:42

IP: 192.168.42.31

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

Departamento: DEPARTAMENTO DE ZOOTECNIA

Nome: METODOLOGIAS ESTATÍSTICAS PARA EXPERIMENTAÇÃO ZOOTÉCNICA "A'
Carga Horária Créditos:60 4

Dados da Disciplina

Código: ZOT904

Objetivos
Ao término da disciplina, o aluno deverá ser capaz de conhecer e saber
utilizar as metodologias estatísticas envolvendo regressão linear e não-linear,
transformação de variáveis, cálculo do tamanho amostral, análise não-paramétrica
e modelos mistos, com auxílio de software estatístico e interpretar os resultados
destas análises.

Conteúdo Programático
PROGRAMA
Unidade I – Regressão e correlação
1.1 - Regressão e Correlação múltiplas
1.1.1 - Definições
1.1.2 - Estimativa de parâmetros
1.1.3 - Fontes de variação na análise de variância
1.1.4 - Soma dos quadrados parcial e sequencial
1.1.5 - Técnicas de computação para a seleção de variáveis
1.2 - Regressão não-linear
1.2.1 - Definições
1.2.2 - Estimativa de parâmetros
1.2.3 - Fontes de variação na análise de variância
1.2.4 – Coeficiente de determinação
1.2.5 – Técnicas computacionais
Unidade II – Métodos em experimentação animal
2.1 – Transformação de variáveis
2.2 – Determinação do tamanho da amostra
2.2.1 – p-valor
2.2.2 – Tamanho do efeito
2.2.3 – Poder do teste
2.2.4 – Técnicas computacionais
2.3 – Análise não-paramétrica
2.3.1 – Delineamento inteiramente casualizado
2.3.2 – Delineamento em blocos ao acaso
2.3.3 – Tabelas de contingência
2.3.4 – Técnicas computacionais
2.4 – Modelos mistos em medidas repetidas no tempo
2.4.1 – Definições
2.4.2 – Efeitos fixos e aleatórios
2.4.3 – Estruturas de covariância
2.4.4 – Análise residual
2.4.5 – Técnicas computacionais

BIBLIOGRAFIA
LITTELL, R.C.; MILLIKEN, G.A.; STROUP, W.W.; WOLFINGER, R.D.; SCHABENBERGER, O. SAS® for Mixed Models, Second Edition. Cary, NC:
SAS Institute Inc. 2006. 814p.
NETTER, J. & WASSERMAN, W. Applied linear statistical models. HomeWood: John Wiley and Sons Inc., 1974. 842p.
SOUZA, G.S. Introdução aos modelos de regressão linear e não-linear. Brasília: EMBRAPA-SPI/EMBRAPA-SEA. 1998. 505p.
STEEL, R.G.D. & TORRIE, J.H. Principles and procedures of statistics: A biometrical approach. New York: McGraw-Hill Book Co. New York, 1996.
633p.
ZIMMERMANN, F.J.P. Estatística aplicada à pesquisa agrícola. 2. ed. – Brasília, DF: Embrapa, 2014. 582p.
Periódicos:
www.periodicos.capes.gov.br
http://www.sciencedirect.com/science/journals/all/full-text-access
http://onlinelibrary.wiley.com/
http://link.springer.com/

Página: 1

Autenticação: 79B9.555B.C672.9B71.6994.1FF2.2198.CEE1 consulte em http://www.ufsm.br/autenticacao
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 Documento originado com base no ementário do Projeto Pedagógico do Curso.

http://www.ufsm.br/autenticacao/index.html?hash=79B9.555B.C672.9B71.6994.1FF2.2198.CEE1
http://portal.ufsm.br/documentos/documento.html?id=12454291


24/09/2018

Programa de disciplina de graduação

Data:

Hora: 14:41

IP: 192.168.42.35

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

Departamento: DEPTO. TECNOLOGIA CIÊNCIA ALIMENTOS

Nome: CROMATOGRAFIA EM FASE GASOSA APLICADA À ANÁLISE DE ALIMENTOS
Carga Horária Créditos:45 3

Dados da Disciplina

Código: TCA830

Objetivos
Possibilitar ao aluno o entendimento da técnica de separação cromatográfica aplicada aos compostos voláteis
(incluindo compostos de aroma) ou substâncias volatilizáveis (ácidos graxos) por cromatografia em fase gasosa.
Adicionalmente, introduzir o princípio de técnicas de preparo de amostras e análise exploratória de dados.

Conteúdo Programático
PROGRAMA
UNIDADE I - INTRODUÇÃO A CROMATOGRAFIA EM FASE GASOSA.
1.1 - Instrumentação analítica
1.1.1 Sistemas de gases
1.1.2 Injetores
1.1.3 Colunas - Fases estacionárias
1.1.4 Detectores

UNIDADE II - APLICAÇÕES DA CROMATOGRAFIA EM FASE GASOSA EM ALIMENTOS

UNIDADE III - CROMATOGRAFIA EM FASE GASOSA MULTIDIMENSIONAL

UNIDADE IV - TÉCNICAS GC-OLFATOMÉTRICAS

UNIDADE V - TÉCNICAS DE EXTRAÇÃO E PRÉ-CONCENTRAÇÃO PARA ANÁLISES CROMATOGRÁFICAS

UNIDADE VI - VALIDAÇÃO DE MÉTODOS CROMATOGRÁFICOS E DE EXTRAÇÃO

UNIDADE VII - ANÁLISE EXPLORATÓRIA DE DADOS

BIBLIOGRAFIA
Aquino Neto, F. R. De; Nunes, D. S. S. Cromatografia – princípios básicos e técnicas afins. Rio de Janeiro: Interciência, 2003.
Beesley, T. E., Buglio, B., Scott, R. P. W. Quantitative Chromatographic Analysis, Marcel Dekker, New York, 2000.
Blumberg L. M. Temperature-Programmed Gas Chromatography. Wiley-VCH Verlag & CO. Weinheim, p. 344, 2010.
Ciola, R. Introdução à cromatografia em fase gasosa. São Paulo: Edgard Bülcher, 1973.
Collins, C.H.; Braga, G.L.; Bonato, P.S. Introdução a métodos cromatográficos. 6. Ed Canpinas: Editora UNICAMP, 2006.
Grob, R. L., Barry E. F. Modern Practice of Gas Chromatography, 4th ed., John Wiley & Sons, Inc.: Hoboken, 1046 pp. 2004.
Jennings, W. G., Mittlefehdt, M., Stremple, P. Analytical Gas Chromatography, 2nd ed., Academic Press, New York, 1997.
Lanças, F. M. Cromatografia em fase gasosa. São Carlos Acta, p. 254,1993.
McNair, H. M., Miller, J. M. Basic Gas Chromatography, Wiley, New York, p. 239, 2009.
Ramos, L. Comprehensive two dimensional gas chromatography. Comprehensive analytical chemistry. Elsevier, Oxford, UK, v. 55, p. 305, 2009.
Skoog, D. A., Holler, F. J., Nieman, T. A. Princípios de análise instrumental. 5ª. Ed., 2002.

PERIÓDICOS
Biomedical Chromatography
Chromatographia
Journal Chromatography A
Journal Chromatography B
Scientia Chromatogra
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24/09/2018

Programa de disciplina de graduação

Data:

Hora: 14:47

IP: 192.168.42.35

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

Departamento: DEPTO. TECNOLOGIA CIÊNCIA ALIMENTOS

Nome: TÓPICOS ESPECIAIS EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DOS ALIMENTOS II
Carga Horária Créditos:30 2

Dados da Disciplina

Código: TCA817

Objetivos
Possibilitar ao aluno o entendimento da técnica de separação cromatográfica aplicada aos compostos voláteis
(incluindo compostos de aroma) ou substâncias volatilizáveis (ácidos graxos) por cromatografia em fase gasosa.
Adicionalmente, introduzir o princípio de técnicas de preparo de amostras e análise exploratória de dados.

Conteúdo Programático

Unidade 1 - Introdução a cromatografia em fase gasosa.
1.1 - Instrumentação analítica
1.1.1 - Sistemas de gases
1.1.2 - Injetores
1.1.3 - Colunas - Fases estacionárias
1.1.4 - Detectores

Unidade 2 - Aplicações da cromatografia em fase gasosa em Alimentos

Unidade 3 - Cromatografia em fase gasosa multidimensional

Unidade 4 - Técnicas GC-Olfatométricas

Unidade 5 - Técnicas de extração e pré-concentração para análises cromatográficas

Unidade 6 - Validação de métodos cromatográficos e de extração

Unidade 7 - Análise exploratória de dados

Página: 1
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DECLARAÇÃO 

 

 Eu, Roger Wagner, Professor Associado da Universidade Federal de Santa Maria (UFSM), 

SIAPE 1724504, declaro a pedido do (a) interessado (a) e para fins de provas junto à Fundação de 

Amparo à Pesquisa e Inovação do Estado De Santa Catarina – FAPESC que a aluna Bruna Klein 

inscrito (a) no CPF sob o nº 023.453.880-56 e no RG nº 3086083701-SSP/RS, esteve sob minha 

orientação durante o mestrado (2014-2016) e doutorado (2016-2020) em Ciência e Tecnologia dos 

Alimentos e atuou em paralelo à realização dos seus trabalhos em pesquisas científicas para o 

desenvolvimento de métodos utilizando a técnica de Cromatografia em Fase Gasosa (GC) para 

determinação de diversos compostos em matrizes alimentícias. Alguns desses trabalhos, 

atualmente, publicados em periódicos indexados.  

- Fungicidas em vinhos 

https://www.tandfonline.com/doi/full/10.1080/19440049.2018.1529439 
 

- Composição química da cera da casca de maçã. 

https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0963996918306999?via%3Dihub 
 

- Carbamatos no conteúdo estomacal de animais suspeitos de intoxicação 

https://www.tandfonline.com/doi/full/10.1080/15376516.2019.1619213 
 

Perfil de compostos orgânicos voláteis de "orxata de xufla” (bebida não alcoólica típica da Espanha) 

http://dx.doi.org/10.4236/oalib.1101015 

 

Por ser a expressão da verdade, firmo a presente para efeitos legais. 

 

 

   Santa Maria-RS, 14 de abril de 2021. 

 

 

Prof. Dr. Roger Wagner  

Orientador  

 

https://www.tandfonline.com/doi/full/10.1080/19440049.2018.1529439
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0963996918306999?via%3Dihub
https://www.tandfonline.com/doi/full/10.1080/15376516.2019.1619213
http://dx.doi.org/10.4236/oalib.1101015
http://sucuri.cpd.ufsm.br/


 

 

DECLARAÇÃO 

 

 Eu, Roger Wagner, Professor Associado da Universidade Federal de Santa Maria 

(UFSM), SIAPE 1724504, declaro a pedido do (a) interessado (a) e para fins de provas junto 

à Fundação de Amparo à Pesquisa e Inovação do Estado De Santa Catarina – FAPESC que 

a dissertação e a tese da aluna Bruna Klein inscrito (a) no CPF sob o nº 023.453.880-56 e 

no RG nº 3086083701-SSP/RS apresentadas ao Programa de Pós-Graduação em Ciência e 

Tecnologia dos Alimentos (PPGCTA) da UFSM sob minha orientação, tiveram como 

objetivo desenvolvimento, validação e a aplicação de métodos de extração e preparo de 

amostras para análises cromatográficas. A dissertação intitulada “Desenvolvimento de 

métodos para determinação de compostos voláteis e cera cuticular de maçãs e a aplicação no 

armazenamento em atmosfera controlada dinâmica” encontra-se disponível no repositório 

digital da UFSM, pelo link 

https://repositorio.ufsm.br/bitstream/handle/1/19055/DIS_PPGCTA_2016_KLEIN_BRUN

A.pdf?sequence=1&isAllowed=y. A tese intitulada “Composição das ceras cuticulares de 

maçãs ‘Cripps Pink’, ‘Maxi Gala’ e ‘Elstar’: consequências no metabolismo e qualidade do 

fruto após o armazenamento” ainda não foi disponibilizada.  

 
Por ser a expressão da verdade, firmo a presente para efeitos legais. 

 

   Santa Maria - RS, 14 de abril de 2021. 

 

_______________________________________________ 

Prof. Dr. Roger Wagner  

Orientador  

https://repositorio.ufsm.br/bitstream/handle/1/19055/DIS_PPGCTA_2016_KLEIN_BRUNA.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://repositorio.ufsm.br/bitstream/handle/1/19055/DIS_PPGCTA_2016_KLEIN_BRUNA.pdf?sequence=1&isAllowed=y
http://sucuri.cpd.ufsm.br/


 

 

A EXTRALAB BRASIL Comércio e Manutenção de Equipamentos para Laboratório LTDA. Certifica que: 
 

Bruna Klein 
 

Participou do treinamento: “Espectrofotômetro CM-25d com Software NX-PRO” 

 

APRESENTADO POR: João Camacho 

NO DIA: 16/11/2022 

CARGA HORÁRIA: 3 horas 

 

 
 
 
 

 

MÁRCIO SALGADO – Diretor Geral 
 


