COMPROVANTE DE CAPACIDADE TECNICA

Eu, Stéfani de Oliveira Mallmann, Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
pela Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC), com especializagdes em
Seguranca dos Alimentos e Nutricdo, Controle ¢ Qualidade dos Alimentos, declaro
possuir capacidade técnica para atuar no projeto “Peptidomica Aplicada a Alimentos e
Subprodutos: Prospeccdo, Desenho Racional e Avaliagdo de Atividades Funcionais para
Desenvolvimento de Nutracéuticos”, conforme descrito na vaga 78 do Edital FAPESC n°
35/2025. Possuo solida formagdo e experiéncia em microbiologia, bioativos, alimentos
funcionais e controle de qualidade. Atuei diretamente com a cepa Enterococcus faecium
E297, realizando sua encapsulagdo por emulsio dupla e posterior avaliagdo da
viabilidade, tolerancia a condi¢des adversas (incluindo digestdo gastrointestinal), efeito
protetor e aplicagdo em matrizes alimentares, bem como, andlise dos peptideos
metabolizados pelo micro-organismo, apds digestdo in vitro com propriedades
antimicrobianas.

Tenho experiéncia com ferramentas de analise de dados e ja atuei na redacdo e

submissao de artigos cientificos. Além disso, participei da conducao de experimentos in
vitro para validagdo funcional.
Atuei ainda como colaboradora em outras pesquisas que envolveram estudos in silico,
digestdo gastrointestinal simulada, avalia¢do funcional de probioticos, caracterizagdo de
proteinas e andlises peptidicas, incluindo aplicacdo de cepas probidticas em diferentes
matrizes alimentares.

Essas experiéncias demonstram minha aptiddo para contribuir com o projeto
proposto, em especial nas etapas de planejamento experimental, execucao de analises
bioquimicas e microbioldgicas, interpretacdo de dados e redagdo cientifica, estando em
total consonancia com as atribui¢des técnicas exigidas para a vaga 78. As devidas

comprovagdes estdo em anexo nos demais itens do formulério de inscrigdo.



CARTA DE INTENCAO

A Comissao Avaliadora,

Edital FAPESC n° 35/2025 — Vaga 78 — Modalidade DCR-C
Prezados(as),

Venho manifestar meu interesse em compor a equipe do projeto “Peptidomica Aplicada a
Alimentos e Subprodutos: Prospec¢do, Desenho Racional e Avaliagdo de Atividades
Funcionais para Desenvolvimento de Nutracéuticos”, vinculado a vaga 78 do presente

edital.

Sou Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos pela Universidade do Estado de Santa
Catarina (UDESC), com formagdo em Engenharia de Alimentos e especializagdes em
Seguranca dos Alimentos e Nutricdo, Controle e Qualidade dos Alimentos. Nos tltimos
anos, atuei em projetos relacionados a caracterizagdo de peptideos bioativos,
encapsulamento de probidticos, analise de compostos com atividade funcional, digestao

in vitro ¢ desenvolvimento de alimentos com alegagdes funcionais.

No mestrado, desenvolvi um projeto com Enterococcus faecium E297 encapsulado por
emulsdo dupla, no qual realizei analises cromatograficas para identificagcdo de peptideos
bioativos com acdo antibacteriana, antiparasitaria, antifingica e antiviral. Também atuei
como colaboradora em diversas pesquisas envolvendo peptidomica, probidticos e
microbiologia de alimentos, com participacdo em publicagdes cientificas e eventos

técnicos.

Acredito que minha formagdo sélida, experiéncia laboratorial e atuagcdo continua em
projetos de CT&I me qualificam para contribuir ativamente com os objetivos da proposta,
especialmente na etapa de analise peptidica, avaliagdo funcional e desenvolvimento de

estratégias para aplicagdo tecnoldgica desses compostos.

Estou a disposicao para atuar com responsabilidade, dedicacao e alinhamento a proposta

cientifica apresentada.

Atenciosamente,

Stéfani de Oliveira Mallmann



