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Experiéncia na Area da Pesquisa

A trajetoria na pesquisa cientifica teve inicio no ano de 2019 por meio de um programa
de Iniciacdo Cientifica no Laboratdrio de Qualidade de Alimentos (QUALIAL), vinculado a
UDESC, fazendo parte do grupo de pesquisa: “Tecnologia de produtos de origem animal e
vegetal”. Durante esse periodo, atuou em diversos projetos voltados ao desenvolvimento e
avaliacdo de produtos de origem animal, com énfase em derivados lacteos, ingredientes naturais

e processos enzimaticos.
Participacdo em projetos:

o Bolsista Voluntaria PIVIC/UDESC “Avaliacio do leite bovino, ovino e
ingredientes no desenvolvimento de derivados lacteos” (2019) sobre orientacdo da

professora Dra. Elisandra Rigo.

e “Produtos de origem ovina: desenvolvimento e potencialidades na regiao Oeste de

Santa Catarina” (2019-2020).

Nestes projetos, o foco principal foi a avaliacdo das condicfes de hidrdlise da lactose e a
sintese de lactulose em leite bovino e ovino. As atividades desenvolvidas incluiram a realizacédo
de andlises fisico-quimicas como pH, acidez, lipidios (método de Gerber), proteina, cinzas e
lactose, além da quantificacdo da hidrélise de lactose e da formacdo de lactulose por
espectrofotometria.

» Bolsista PROIP/UDESC “Obten¢io de ingredientes naturais para aplicacio em
produtos de origem animal” (2019-2020) sobre orientacdo da professora Dra.
Georgia Ane Raquel Sehn.

« Bolsista PROIP/UDESC “Bambu como matéria-prima na industria alimenticia”

(2020-2021) sobre orientacédo da professora Dra. Georgia Ane Raquel Sehn.

Estes projetos tiveram como objetivo o aproveitamento da fibra de bambu como aditivo
natural em produtos lacteos, atuando como espessante e estabilizante em bebida lactea. O
segundo projeto constituiu seu Trabalho de Conclusédo de Curso, no qual avaliou os efeitos de

tratamentos térmicos (cozimento e secagem) na elaboracdo do p6 de bambu para posterior
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utilizacdo em derivados lacteos. Neste foram realizadas anélises fisico-quimicas (umidade,
cinzas, proteina e lipidios), quantificacdo de compostos cianidricos, determinacdo do indice de

absorcéo de agua, indice de solubilidade e analise instrumental de cor.

e Bolsista CAPES “Estudo da aplica¢do de enzimas em produtos lacteos” (03/2023-
03/2025) sobre orientacdo da professora Dra. Elisandra Rigo.

Atualmente, finaliza a dissertacdo de mestrado com foco na maximizacdo da sintese de
prebidticos em uma matriz composta por leite e soro de leite, visando a elabora¢do de um
composto lacteo em p6 com propriedades prebidticas e reduzido teor de lactose. As atividades
desenvolvidas foram a caracterizacdo das matérias-primas, dosagem e avaliacdo da atividade
enzimatica livre e imobilizada, sintese de prebioticos, quantificacdo de carboidratos totais e
especificos por cromatografia (HPLC), elaboracdo do composto lacteo por liofilizacdo e sua
caracterizacdo (umidade, solubilidade, higroscopicidade, atividade de &gua e cor), além de

analises microbioldgicas e andlises in vivo para determinacédo do indice prebidtico.

Também colaborou em projetos desenvolvidos por colegas de laboratério, tanto de
graduacdo quanto de mestrado, o que contribuiu significativamente para o aprimoramento de
seus conhecimentos técnicos e para a ampliacdo de sua compreensdo sobre areas
complementares a sua linha principal de pesquisa. Dentre essas experiéncias, destaca-se a
participacdo no estudo intitulado “Encapsulamento de pseudofrutos de uva japonesa

(Hovenia dulcis) por liofilizacdo: caracterizagao e potencial antioxidante (2024) ”.

Além das atividades diretamente relacionadas aos projetos de pesquisa, também foram
desempenhadas func¢des voltadas a organizacdo e ao bom funcionamento do laboratério. No
ano de 2024, assumiu a responsabilidade pela contagem e controle de reagentes classificados
como controlados, bem como pela reorganizacdo completa do estoque de reagentes em geral,
visando a padronizacdo e otimizacdo do espaco e dos processos internos. Adicionalmente,
participou da elaboragéo e implementacdo de Procedimentos Operacionais Padrao (POP) para
diversos equipamentos laboratoriais, com o objetivo de garantir a uniformidade na utilizagéo

dos instrumentos, promovendo a seguranca nas operagoes.

A coordenacéo das atividades mencionadas anteriormente foi conduzida pelas docentes
da Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC), Professora Dra. Elisandra Rigo e
Professora Dra. Georgia Ane Raquel Sehn, as quais, por meio deste documento, atestam e
confirmam a realizacdo das referidas acOes. As referidas docentes assinam digitalmente este

documento, conferindo-lhe autenticidade e validade.
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