
Identificação:  

Leticia Knakiewicz – Engenheira de Alimentos (UDESC) – Mestranda em Ciência e 

Tecnologia de Alimentos (PPGCTA – UDESC). 

Experiência na Área da Pesquisa 

A trajetória na pesquisa científica teve início no ano de 2019 por meio de um programa 

de Iniciação Científica no Laboratório de Qualidade de Alimentos (QUALIAL), vinculado à 

UDESC, fazendo parte do grupo de pesquisa: “Tecnologia de produtos de origem animal e 

vegetal”. Durante esse período, atuou em diversos projetos voltados ao desenvolvimento e 

avaliação de produtos de origem animal, com ênfase em derivados lácteos, ingredientes naturais 

e processos enzimáticos.  

Participação em projetos:  

 Bolsista Voluntária PIVIC/UDESC “Avaliação do leite bovino, ovino e 

ingredientes no desenvolvimento de derivados lácteos” (2019) sobre orientação da 

professora Dra. Elisandra Rigo.  

  “Produtos de origem ovina: desenvolvimento e potencialidades na região Oeste de 

Santa Catarina” (2019–2020). 

Nestes projetos, o foco principal foi a avaliação das condições de hidrólise da lactose e a 

síntese de lactulose em leite bovino e ovino. As atividades desenvolvidas incluíram a realização 

de análises físico-químicas como pH, acidez, lipídios (método de Gerber), proteína, cinzas e 

lactose, além da quantificação da hidrólise de lactose e da formação de lactulose por 

espectrofotometria. 

 Bolsista PROIP/UDESC “Obtenção de ingredientes naturais para aplicação em 

produtos de origem animal” (2019–2020) sobre orientação da professora Dra. 

Georgia Ane Raquel Sehn.  

 Bolsista PROIP/UDESC “Bambu como matéria-prima na indústria alimentícia” 

(2020–2021) sobre orientação da professora Dra. Georgia Ane Raquel Sehn.  

Estes projetos tiveram como objetivo o aproveitamento da fibra de bambu como aditivo 

natural em produtos lácteos, atuando como espessante e estabilizante em bebida láctea. O 

segundo projeto constituiu seu Trabalho de Conclusão de Curso, no qual avaliou os efeitos de 

tratamentos térmicos (cozimento e secagem) na elaboração do pó de bambu para posterior 
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utilização em derivados lácteos. Neste foram realizadas análises físico-químicas (umidade, 

cinzas, proteína e lipídios), quantificação de compostos cianídricos, determinação do índice de 

absorção de água, índice de solubilidade e análise instrumental de cor. 

 Bolsista CAPES “Estudo da aplicação de enzimas em produtos lácteos” (03/2023–

03/2025) sobre orientação da professora Dra. Elisandra Rigo.  

Atualmente, finaliza a dissertação de mestrado com foco na maximização da síntese de 

prebióticos em uma matriz composta por leite e soro de leite, visando à elaboração de um 

composto lácteo em pó com propriedades prebióticas e reduzido teor de lactose. As atividades 

desenvolvidas foram a caracterização das matérias-primas, dosagem e avaliação da atividade 

enzimática livre e imobilizada, síntese de prebióticos, quantificação de carboidratos totais e 

específicos por cromatografia (HPLC), elaboração do composto lácteo por liofilização e sua 

caracterização (umidade, solubilidade, higroscopicidade, atividade de água e cor), além de 

análises microbiológicas e análises in vivo para determinação do índice prebiótico. 

  Também colaborou em projetos desenvolvidos por colegas de laboratório, tanto de 

graduação quanto de mestrado, o que contribuiu significativamente para o aprimoramento de 

seus conhecimentos técnicos e para a ampliação de sua compreensão sobre áreas 

complementares à sua linha principal de pesquisa. Dentre essas experiências, destaca-se a 

participação no estudo intitulado “Encapsulamento de pseudofrutos de uva japonesa 

(Hovenia dulcis) por liofilização: caracterização e potencial antioxidante (2024) ”.  

Além das atividades diretamente relacionadas aos projetos de pesquisa, também foram 

desempenhadas funções voltadas à organização e ao bom funcionamento do laboratório. No 

ano de 2024, assumiu a responsabilidade pela contagem e controle de reagentes classificados 

como controlados, bem como pela reorganização completa do estoque de reagentes em geral, 

visando à padronização e otimização do espaço e dos processos internos. Adicionalmente, 

participou da elaboração e implementação de Procedimentos Operacionais Padrão (POP) para 

diversos equipamentos laboratoriais, com o objetivo de garantir a uniformidade na utilização 

dos instrumentos, promovendo a segurança nas operações. 

 A coordenação das atividades mencionadas anteriormente foi conduzida pelas docentes 

da Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC), Professora Dra. Elisandra Rigo e 

Professora Dra. Georgia Ane Raquel Sehn, as quais, por meio deste documento, atestam e 

confirmam a realização das referidas ações. As referidas docentes assinam digitalmente este 

documento, conferindo-lhe autenticidade e validade.  
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Assinaturas do documento

Código para verificação: DZ0350IJ

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatários nas datas indicadas:

GEORGIA ANE RAQUEL SEHN (CPF: 008.XXX.080-XX) em 04/07/2025 às 20:28:41
Emitido por: "SGP-e", emitido em 13/07/2018 - 13:55:58 e válido até 13/07/2118 - 13:55:58.

(Assinatura do sistema)

ELISANDRA RIGO (CPF: 937.XXX.080-XX) em 04/07/2025 às 20:30:25
Emitido por: "SGP-e", emitido em 30/03/2018 - 12:37:35 e válido até 30/03/2118 - 12:37:35.

(Assinatura do sistema)

Para verificar a autenticidade desta cópia, acesse o link https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo/conferencia-
documento/VURFU0NfMTIwMjJfMDAwMjQ2NzBfMjQ2ODhfMjAyNV9EWjAzNTBJSg== ou o site

https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo UDESC 00024670/2025 e o código DZ0350IJ
ou aponte a câmera para o QR Code presente nesta página para realizar a conferência.


