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Ultima atualizagdo do curriculo em 11/06/2025

Pds- doutoranda no Laboratdrio de Fisiologia e Tecnologia Pés-Colheita pelo Programa de Pés-Graduagdo em Produgdo Vegetal, e bolsista DCR da FAPESC, trabalhando
com analises cromatograficas no Laboratério de Cromatografia do Centro de Ciéncias Agroveterinarias da Universidade do Estado de Santa Catarina (CAV-UDESC).Doutora
em Produgdo Vegetal pela Universidade do Estado de Santa Catarina - UDESC. Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos pela Universidade Federal de Sergipe - UFS.
Possui Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos, pela Universidade Federal de Pelotas, e graduagdo em Tecnologia Agroindustrial pelo Instituto Federal Farroupilha - Campus
Alegrete. Tem experiéncia na area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Processamento e Controle de Qualidade de produtos de Origem Vegetal e Animal. Bromatologia e
Bioquimica de Alimentos e analises em CLAE, GC/MS e GC/FID. (Texto informado pelo autor)
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Espanhol Compreende Razoavelmente , Fala Razoavelmente , Escreve Razoavelmente , Lé Bem

Prémios e titulos

2017

1° Lugar na modalidade Ensino, na apresentagéo de trabalho modalidade oral na 12 Jornada de Pesquisa,
Ensino e Extensao, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Formacao académica/titulagao

2018 - 2022

2013 - 2015

2014 - 2016

2013 - 2014

2016 - 2018

Doutorado em Produgéao Vegetal.

Universidade do Estado de Santa Catarina, UDESC, Florianopolis, Brasil

Titulo: Caracterizagdo de Uvas e Vinhos de Variedade Cabernet Sauvignon em Sistemas de Cultivo
Protegido em Regido de Altitude do Estado de Santa Catarina, Ano de obtengédo: 2022

Orientador: Marcelo Alves Moreira

Bolsista do(a): Coordenacéo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior, CAPES, Brasil.

Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Universidade Federal de Sergipe, UFS, Sao Cristovao, Brasil

Titulo: DESENVOLVIMENTO, CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA, ANTIOXIDANTE E PERFIL DE
COMPOSTOS VOLATEIS DE BEBIDAS FERMENTADAS DE JABUTICABA (Myrciaria cauliflora spp), Ano
de obtengao: 2015

Orientador: Narendra Narain

Bolsista do(a): Coordenagéo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior, CAPES, Brasil.
Palavras-chave: Bebida fermentada, Perfil volateis, Antioxidantes.

Grande area: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Palavras-chave: Bebida fermentada, Perfil volateis, Antioxidantes

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Especializagéo em Ciéncia dos Alimentos.

Universidade Federal de Pelotas, UFPEL, Pelotas, Brasil

Titulo: Compostos volateis, perfil de aroma e caracterizagao de suco misto integral em pé efervescente de
maracuja (Passiflora spp.) e mamao (Carica papaya L.) obtido por liofilizagao

Orientador: Valdecir Carlos Ferri

Especializagdo em Metodologia e Didatica do Ensino Superior.
Faculdade Sao Luis de Franga, FSLF, Aracaju, Brasil

Titulo: OS ESCRITOS DE BANHEIRO COMO GENERO DISCURSIVO
Orientador: Analice Alves Marinho Santos

Graduag&@o em Programa Especial de Graduagéo de Formagao de Professores Para A Educagéo P.
Universidade Federal de Santa Maria, UFSM, Santa Maria, Brasil
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2009 - 2012

2009 - 2011

2002 - 2003

Curriculo Lattes

Graduagé@o em Tecndlogo em Agroindustria.

Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete, IFF-CA, Brasil

Titulo: Area de Controle de Qualidade — Setor Mitdos de Frigorifico de Bovinos
Orientador: Maria Fernanda da Silveira Caceres de Menezes

Ensino Profissional de nivel técnico .
Ensino a Distancia Instituto Federal Farroupilha, EAD, Brasil

Ensino Profissional de nivel técnico .
COLEGIO ESTADUAL EMILIO ZUNEDA, CEEZ, Brasil

Pds-doutorado

2025

Pés-Doutorado .
Universidade do Estado de Santa Catarina, UDESC, Florianopolis, Brasil
Grande area: Ciéncias Agrarias / Area: Agronomia

Formagdo complementar

2025 - 2025

2025 - 2025

2025 - 2025

2025 - 2025

2025 - 2025

2025 - 2025

2025 - 2025

2024 - 2024

2023 - 2023

2022 - 2023

2022 - 2022

2022 - 2022

2021 - 2021

2021 - 2021

2021 - 2021

2021 - 2021

2021 - 2021

2020 - 2020

2020 - 2020

2019 - 2019

2018 - 2018

2017 - 2017

2017 - 2017

2017 - 2017

2017 - 2017

2016 - 2016

2016 - 2016

2016 - 2016

Curso de curta duragdo em Descomplicando o HPLC. (Carga horaria: 4h).
Cromatografando, CRTO, Brasil

Curso de curta duragdo em Analise de Aminodacidos por HPLC. (Carga horaria: 2h).
ChromaAnalytica, Chroma, Pelotas, Brasil

Curso de curta duragdo em SAS® Studio e SAS® Visual Analytics — Potencialize a andlise de dados de
se. (Carga horaria: 12h).

SAS Institute Inc, SAS, Estados Unidos

Palavras-chave: estatistica, anélise de dados

Curso de curta duragdo em Analise de agucares por HPLC. (Carga horaria: 2h).
ChromaAnalytica, Chroma, Pelotas, Brasil
Palavras-chave: HPLC

Curso de curta duragdo em Andlise de vitaminas por HPLC. (Carga horaria: 2h).
ChromaAnalytica, Chroma, Pelotas, Brasil

Curso de curta duragdo em Fundamentos e Operagdo de Cromatografia Liquida (Hplc/UHPLC). (Carga
horaria: 18h).

Shimadzu do Brasil Comércio, SBC, Sao Paulo, Brasil

Palavras-chave: Extragdo em Fase Sdlida (SPE), Quantificagdo, Cromatrografia liquida, Extragdo Liquido-
Liquido (LLE), Fundamentos em CLAE

Curso de curta duragdo em Compostos polares na Fase Reversa. (Carga horaria: 2h).
ChromaAnalytica, Chroma, Pelotas, Brasil

Curso de curta duragdo em Cromatografia Gasosa - Uso de Headspace. (Carga horaria: 8h).
Agilent Technologies Brasil, AGILENT, Barueri, Brasil

Curso de curta duragdo em Curso de GC e GC/MS Fundamentos e Técnicas avangadas. (Carga horaria:
8h).
Agilent Technologies Brasil, AGILENT, Barueri, Brasil

Curso de curta duragédo em Tecnologia Pés-Colheita em Frutas e Hortalicas. (Carga horaria: 68h).
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria, EMBRAPA, Brasilia, Brasil

Curso de curta duragdo em Cromatografia - Conceitos basicos. (Carga horaria: 20h).
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria, EMBRAPA, Brasilia, Brasil

Treinamento de operagéo em HPLC. . (Carga horaria: 25h).
Shimadzu do Brasil Comércio, SBC, Sao Paulo, Brasil

Curso de curta duragdo em Enoturismo e Desenvolvimento Regional. (Carga horaria: 50h).
Instituto Federal de Educacgéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul, IFRS, Bento Goncalves, Brasil

Minicurso Contaminantes emergentes e Tratamento de agua. . (Carga horaria: 2h).
Universidade do Planalto Catarinense, UNIPLAC, Lages, Brasil

Curso de curta duragdo em HPLC Pratico e definitivo- LC para a industria Farmacéutica. (Carga horaria:
30h).

Cromatografando, CRTO, Brasil

Palavras-chave: HPLC, Cromatrografia liquida

Curso de curta duragdo em Desvendando a Preparacgéo. (Carga horaria: 8h).

Cromatografando, CRTO, Brasil

Palavras-chave: Curso de Preparagdo de Amostras: "Desvendando a pr, Introdugdo a preparacéo de
amostras, Pré tratamento para amostras sélidas e semissélida, Preparacdo de amostras Liquidas,
Extracédo Liquido-Liquido (LLE), Extracdo em Fase Sélida (SPE)

Curso de curta duragdo em Fundamentos de Cromatografia liquida para a industria Farmaceutica. (Carga
horaria: 8h).

Cromatografando, CRTO, Brasil

Palavras-chave: HPLC, Fundamentos em CLAE

Extensdo universitaria em DESCOBERTAS E OPORTUNIDADES DA VITIVINICULTURA. (Carga horéria:
8h).
Instituto Federal de Santa Catarina, IFSC, Florianopolis, Brasil

Curso de curta duragdo em Médulo 1 - Introdugéo a Espectrometria de Massas. (Carga horaria: 8h).
Sociedade Brasileira de Espectrometria de Massas, BRMASS, Brasil

Curso de curta duragdgo em PROGRAMA QUALIDADE NA TACA. (Carga horaria: 8h).
Instituto Brasileiro do Vinho, IBRAVIN, Bento Goncalves, Brasil

Curso de curta duragdo em Processamento de Leite e Derivados. (Carga horaria: 40h).
Fundacgao Bradesco, FB, Brasil

Curso de curta duragdo em Planejamento de Experimentos e Otimizagdo de Processos: Ferramentas
Impresc. (Carga horaria: 8h).
Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos, 12 SLACA, Brasil

Extensdo universitaria em Produgéo de Hidromel: Histéria, caracteristicas e métodos basicos.. (Carga
horéria: 6h).
Pontificia Universidade Catdlica do Rio Grande do Sul, PUCRS, Porto Alegre, Brasil

Curso de curta duragdo em Formagéo de Alambiqueiro. (Carga horaria: 30h).
Associagado Brasileira de Quimica - Secgao Regional do Rio Grande do Sul, ABQRS, Brasil

Curso de curta duragéo em Introdug&o aos cafés e métodos de preparo. (Carga horéria: 12h).
Café do mercado, CM, Brasil

Curso de Espanhol - Nivel A1. . (Carga horaria: 60h).
Instituto Federal Farroupilha, IF-Farroupilha, Santa Maria, Brasil

Curso de curta duragéo em INTRODUGAO AOS VINHOS. (Carga horaria: 20h).
Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial - PR, SENAC/PR, Irati, Brasil

Qualificagdo de Nivel 1 em Vinhos WSET®. . (Carga horéria: 8h).
Wine & Spirit Education Trust, WSET, Inglaterra
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2016 - 2016

2016 - 2016

2016 - 2016
2016 - 2016
2016 - 2016

2014 - 2014

2014 - 2014

2014 - 2014

2014 - 2014

2013 - 2013

2012 - 2012

2012 - 2012
2012 - 2012
2011 - 2011

2011 -2011

2010 - 2010
2010 - 2010
2010 - 2010
2010 - 2010
2010 - 2010
2009 - 2009

1999 - 1999
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Capacitagdo EAD. . (Carga horaria: 8h).
Instituto Federal Farroupilha, IF-Farroupilha, Santa Maria, Brasil

Curso de curta duragdo em Enogastronomia. (Carga horaria: 20h).
Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial - PR, SENAC/PR, Irati, Brasil
Palavras-chave: Enogastronomia

Curso de curta duragdo em Sanidade animal e Tecnologias gerenciais. (Carga horéria: 40h).
SENAR - Servigo Nacional de Aprendizagem Rural, SENAR EAD, Brasil

Métodos de Conservagédo de Alimento. . (Carga horaria: 80h).
Instituto Politécnico de Ensino a Distancia, iPED, Sao Paulo, Brasil

Curso de curta duragéo em Inglés-pre- Intermediate 1a. (Carga horaria: 54h).
Senac Santa Maria, SENAC RS, Brasil

Curso de curta duragdo em Resfriamento, Congelamento e Estocagem na Industri. (Carga horaria: 8h).
SBCTA - Secretaria executiva Sergipe, SBCTA-SE, Holanda
Palavras-chave: Mini-curso

Curso de curta duragdo em Desenvolvimento de Produtos Lacteos Prebiéticos e. (Carga horaria: 8h).
SBCTA - Secretaria executiva Sergipe, SBCTA-SE, Holanda
Palavras-chave: Mini-curso

Curso de curta duragdo em Boas Praticas no Servigo de Alimentagédo. (Carga horaria: 12h).
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, ANVISA, Brasilia, Brasil

Curso de curta duragédo em Producéo de Cachaga em Alambique de Cobre. (Carga horaria: 4h).
X Brazilian Meeting on Chemitry of Food and Beverages, XBMCFB, Brasil
Palavras-chave: Produgéo de cachaca

Curso de curta duragdo em Microencapsulagdo Aplicada a Alimentos e Nutriente. (Carga horéria: 24h).
Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, SBCTA, Campinas, Brasil

Curso de curta duragdo em Capacitagéo de Profissionais das Agroindustrias. (Carga horaria: 8h).
Associagao Alegretense das Agroindustrias, ALEGRO, Brasil
Palavras-chave: Manipuladores. , Capacitacdo técnica, Agroindstrias

Curso de curta duragédo em Lingua Inglesa- Real Context Basic 2. (Carga horaria: 54h).
Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial - RS, SENAC/RS, Porto Alegre, Brasil

Curso de curta duragédo em Lingua Inglesa - Real Context - Basic 1. (Carga horaria: 54h).
Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial - RS, SENAC/RS, Porto Alegre, Brasil

Curso de curta duragdo em Encontro de Tutores dos Cursos Técnicos EaD. (Carga horaria: 8h).
Instituto Federal Farroupilha, IF-Farroupilha, Santa Maria, Brasil

Curso de curta duragdo em Formagéo de Tutores para EAD 22 edigdo. (Carga horaria: 60h).
Instituto Federal Farroupilha Nucleo de Ensino a Distancia, IFF - NEAD, Brasil
Palavras-chave: Papel do Tutor, A importancia do Tutor no Ensino a Distancia

Curso de curta duragdo em D-Olho na Qualidade: 5S para os pequenos negdcios. (Carga horaria: 16h).
SEBRAE, SEBRAE, Brasil

Curso de curta duragdo em Normas do MAPA p/ Produgéo de Leite e Derivados. (Carga horéria: 4h).
Secretaria de Agricultura e Pecuéria Servigo de Inspegao Municipal de Alegr, SIM- ALEGRETE, Brasil

Curso de curta duragdo em As Boas Praticas x APPCC. (Carga horaria: 3h).
Senacead, SENACEAD, Brasil

Curso de curta duragdo em Andlise e Planejamento Financeiro. (Carga horaria: 15h).
SEBRAE, SEBRAE, Brasil

Curso de curta duragéo em Boas praticas nos servigos de alimentagao: gestéo. (Carga horaria: 40h).
SEBRAE, SEBRAE, Brasil

Curso de curta duragdo em Produgéo de Derivados do Leite. (Carga horéria: 24h).
Servigo Nacional de Aprendizagem Rural-RS, SENAR-RS, Brasil

Curso de curta duragéo em Operador de Computador e Secretariado Informatizad. (Carga horaria: 84h).
On Line New's Company Informatica, ON LINE, Brasil

Atuacao profissional

Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete - IFF-CA

2010 - 2011

Vinculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Bolsista de Iniciagdo Cientifica , Carga horaria: 20, Regime:
Instituto Federal Farroupilha - Campus AlegreteDedicagéo exclusiva

2016 - 2017 Vinculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Professora Pesquisadores da Rede E-tec Brasil , Carga
horaria: 4, Regime: Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete Parcial

2016 - 2017 Vinculo: Contrato , Enquadramento funcional: Professora Substituta , Carga horaria: 40, Regime: Instituto
Federal Farroupilha - Campus Alegrete Integral
Outras informagdes:
Contrato de professores por meio de Processo de Selegédo Simplificado de Professor Substituto para atuar
no ensino basico, técnico e tecnolégico. EDITAL N° 004/2016, DE 08 DE FEVEREIRO DE 2016.
Classificagdo: 1° lugar

Atividades

05/2010 - 06/2011

03/2011 - 12/2011

Pesquisa e Desenvolvimento, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Linhas de pesquisa:
Avaliagdo Higiénico-Sanitario dos Servigos de Alimentacdo do IF Farroupilha Campus Alegrete.

Pesquisa e Desenvolvimento, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Linhas de pesquisa:
Avaliagédo das condigbes de trabalho nos ambientes da Agroindustria do IFFarroiplha Campus Alegrete

09/2012 - 12/2012 Pesquisa e Desenvolvimento, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Linhas de pesquisa:
Andlise da Contaminagéo de Utensilios em Unidade de Alimentagéo no IF Farroupilha - Campus Alegrete

04/2012 - 06/2012 Pesquisa e Desenvolvimento, Nucleo de Ensino a Distancia

Linhas de pesquisa:
Perfil Socioeconémico e Cultural de Aluno da Educacgéo a Distancia no Curso Técnico em Agroindustria
do Instituto Federal Farroupilha

12/2016 - 12/2017 Conselhos, Comissdes e Consultoria, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Especificagdo:
Membro do Colegiado do Curso de Tecnologia em Agroindustria

09/2016 - 02/2017 Ensino médio
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07/2016 - 12/2017

07/2016 - 12/2017

07/2016 - 12/2017

04/2016 - 12/2017

03/2016 - 12/2017

03/2016 - 12/2017

03/2016 - 12/2017

03/2016 - 12/2017

03/2016 - 12/2017

03/2016 - 07/2016

08/2017 - 12/2017

08/2017 - 12/2017

02/2017 - 07/2017

02/2017 - 07/2017

07/2018 - 07/2018
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Especificagdo:
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Il - 75 h.

Ensino médio

Especificagéo:
Tecnologia de Alimentos - 40 h.

Ensino médio

Especificagdo:
Tecnologia de Alimentos - 40 h.

Graduagéo, Tecnoélogo em Agroindustria

Disciplinas ministradas:

Operagdes Unitarias - 72 h , Tecnologia de Bebidas - 60 h. , Tecnologia de Bebidas - 72 h. , Embalagens
para Alimentos - 36 h.

Pesquisa e Desenvolvimento, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Linhas de pesquisa:

Qualidade microbiolégica do leite cru refrigerado produzido nos municipios de Alegrete e Manoel
Viana/RS

Pesquisa e Desenvolvimento, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Linhas de pesquisa:

Projeto de ensino: Monitoria para Prética Pedagdgica Integrada do Curso Técnico em Agropecuéria do IF
Farroupilha - Campus Alegrete: integragdo entre Ensino Superior e Ensino Médio

Pesquisa e Desenvolvimento, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Linhas de pesquisa:

Projeto do Programa Institucional de Desenvolvimento - PID: T.A. ITINERANTE: compartilhando saberes e
sabores entre o Ensino Superior e o Ensino Béasico (2316

Pesquisa e Desenvolvimento, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Linhas de pesquisa:

Diagnostico da qualidade visual (aparéncia) e quantificagdo do descarte de frutas e hortaligas
comercializadas na cidade de Alegrete/ RS (Protocolo 021-085/16)

Extensao Universitaria, Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

Especificagdo:
Capacitagdo em Boas Préticas para Servigos de Alimentag&o.

Ensino médio

Especificagéo:
Instalagdes e Operagdes Agroindustriais - 96 h. , Higiene e Controle de Qualidade- 96 h.

Graduagao, Tecnologia em Agroindustria

Disciplinas ministradas: )
Microbiologia de Alimentos - 72 h. , Projetos e Instalagbes Agroindustriais- 72 h. , Tecnologia de Oleos e
Gorduras - 72 h.

Ensino médio

Especificagdo:

Composigao dos Alimentos e Nutricdo - 96 h. , Instalagbes e Operagdes Agroindustiais - 96 h. , Tecnologia
de Produtos de Origem Vegetal | - 144 h. , Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Il

Graduagéo, Tecnologia em Agroindustria

Disciplinas ministradas:
Tecnologia de Bebidas - 72 h. , Operagdes Unitarias - 72 h.

Graduagao, Tecnologo em Agroindustria

Disciplinas ministradas:

Bromatologia - 72 h. , Higiene na Industria de Alimentos - 36 h. , Metodologia Cientifica - 36 h. ,
Microbiologia dos Alimentos - 72 h.

Ensino médio

Especificagdo:
Tecnologia de Produtos de Origem Animal

Aperfeicoamento

Especificagdo:
Tecnologia de Produtos Agropecuarios (Agroprocessamento)

Universidade Federal de Sergipe - UFS

2015 -2015 Vinculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Bolsista , Carga horaria: 32, Regime: Universidade Federal
de Sergipe Parcial

Atividades

03/2015 - 05/2015

Pesquisa e Desenvolvimento, Fundagéo Universidade Federal de Sergipe

Linhas de pesquisa:
Projetos de desenvolvimento tecnolégico - Identificacdo de compostos volateis de frutos tropicais

Instituto Federal de Sergipe - IFS

2014 - 2015 Vinculo: Contratada , Enquadramento funcional: Professora , Carga horaria: 16, Regime: Instituto Federal

de Sergipe Parcial

Outras informagdes:

Em 2014 contratada como Professora pelo Pronatec (Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e
Emprego). Por meio do processo de selegao simplificado edital 06/2013, sob o Termo de Contrato
26/2014, nos Campus Séao Cristdvao no municipio de Araué/Sergipe. Em julho de 2014 fui Professora
Voluntaria no Programa Mulheres Mil Campus Aracaju/SE Em 2014, fui contratada como Professora pelo
Pronatec (Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego). Por meio do processo de
selegao simplificado edital 06/2013, sob o Termo de Contrato 263/2014; nos Campus Nossa Senhora da
Gléria no municipio de Pacatuba/Sergipe Em 2015, fui contratada como Professora pelo Pronatec
(Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego). Por meio do processo de selegéo
simplificado edital 06/2013, sob o Termo de Contrato 26/2014; nos Campus S&o Cristévao no municipio
de Séo Cristovao/Sergipe

Atividades

02/2014 - 12/2015 Outro
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Especificagdo:

Processamento de Frutas, Hortalicas e Plantas aromaticas 50 h. , Segurancga alimentar e boas praticas na
manipulagéo e fabricagdo de alimentos 40h. , Nogbes de Microbiologia dos Alimentos 20 h. , Legislagdo
Aplicada ao Segmento Alimenticio 20 h. , Métodos de Conservagdo em Alimentos 20 h. , Produgédo de
doces em calda 80 h. , Produgdo de verduras em conserva 60 h.

Instituto Federal Farroupilha Nucleo de Ensino a Distancia - IFF - NEAD

2011 - 2012 Vinculo: Tutora bolsista , Enquadramento funcional: Bolsista , Carga horaria: 20, Regime: Instituto Federal
Farroupilha Nucleo de Ensino a Distancia Parcial
Outras informagdes:
Trabalhei como Tutora do Curso Técnico em Agroindustria na modalidade a distancia, auxiliando os
alunos por meio de informagdes, ajudando com pesquisas, sugerindo fontes de informacdes alternativas,
fornecendo explicagdes e facilitando o processo de aprendizagem; fazendo assim com que o aluno se
interessasse com as atividades propostas pelos professores no Ambiente de Aprendizagem.

Atividades
05/2011 - 12/2012 Outro

Especificagdo:
Quimica dos Alimentos , Tecnologia de Leite e Derivados , Tecnologia de Frutas e Hortaligas ,
Microbiologia de Alimentos , Higiene e Sanitizacdo

Marfrig Frigorificos Brasil S.A - MFB

2012 - 2012 Vinculo: Estagiaria Curricular , Enquadramento funcional: Auxiliar da Garantia da Qualidade , Carga
horaria: 40, Regime: Marfrig Frigorificos Brasil S.A Integral

Atividades
04/2012 - 07/2012 Servico Técnico Especializado, Marfrig Frigorificos Brasil S.A - RS - Brasil

Especificagéo:
Controle nos processos de qualidade avaliando e supervisionando todas as etapas e procedimentos de
supervisao aplicados diariamente em toda a industria.

SENAI - Departamento Regional do Rio Grande do Sul - SENAI/DR/RS

2018 - 2018 Enquadramento funcional: Instrutor de Educagéo Profissional Basico | , Carga horaria: 22, Regime: SENAI
- Departamento Regional do Rio Grande do Sul Parcial
Outras informagdes:
Instrutora do curso Operador de Processos de Produgédo de Carnes e Derivados

Fundacao de Amparo a Pesquisa e Inovagao do Estado de Santa Catarina - FAPESC

2024 - Atual Vinculo: Bolsista , Enquadramento funcional: bolsista , Carga horaria: 30, Regime: Fundagdo de Amparo a
Pesquisa e Inovagdo do Estado de Santa Catarina Parcial
Outras informagoes:
Bolsista DCR da FAPESC, trabalhando com analises cromatogréaficas no Centro de Ciéncias
Agroveterinarias (CAV) da Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC).

Instituto Federal de Santa Catarina - IFSC

2021 -2021 Vinculo: Colaborador , Enquadramento funcional: Colaboradora do Projeto de Pesquisa , Carga horaria:
20, Regime: Instituto Federal de Santa Catarina Parcial

Instituto Federal Farroupilha - IF-Farroupilha

2016 - 2017 Vinculo: Professor Substituto , Enquadramento funcional: Docente , Carga horéria: 40, Regime: Instituto
Federal Farroupilha Integral

Linhas de pesquisa

1. Andlise da Contaminagéo de Utensilios em Unidade de Alimentagéo no IF Farroupilha - Campus Alegrete
2. Avaliagao das condigdes de trabalho nos ambientes da Agroindustria do IFFarroiplha Campus Alegrete
3. Avaliagao Higiénico-Sanitario dos Servigos de Alimentagdo do IF Farroupilha Campus Alegrete.

4. Diagnostico da qualidade visual (aparéncia) e quantificagdo do descarte de frutas e hortalicas
comercializadas na cidade de Alegrete/ RS (Protocolo 021-085/16)

5. Perfil Socioeconémico e Cultural de Aluno da Educagéo a Distancia no Curso Técnico em Agroindustria do
Instituto Federal Farroupilha

6. Projeto de ensino: Monitoria para Pratica Pedagdgica Integrada do Curso Técnico em Agropecuéria do IF
Farroupilha - Campus Alegrete: integragéo entre Ensino Superior e Ensino Médio

7. Projeto do Programa Institucional de Desenvolvimento - PID: T.A. ITINERANTE: compartilhando saberes e
sabores entre o Ensino Superior e o Ensino Basico (2316

8. Qualidade microbioldgica do leite cru refrigerado produzido nos municipios de Alegrete e Manoel
Viana/RS

9. Projetos de desenvolvimento tecnoldgico - Identificagdo de compostos volateis de frutos tropicais

Projetos

Projetos de
pesquisa

2020 - 2022 Avaliagéo da diversidade fisico-quimica, sensorial e de perfil de compostos volateis entre frutos de araca
(Psidium cattleyanum) coletados de diferentes individuos.

Descrigao: No planalto serrano catarinense sé@o encontradas arvores frutiferas nativas com elevado
potencial nutricional como o aragé (Psidium cattleyanum). Esta planta produz frutos constituidos por
pequenas sementes e uma polpa esbranqui¢ada e suculenta e com agradavel sabor doce
acidulado.Apresenta potencial para industrializagdo, e para esta finalidade, alguns atributos de qualidade
sao desejados pela indUstria alimenticia.Alguns estudos sobre a diversidade morfoldgica e fisico-quimica
foram encontrados para algumas frutas nativas, entretanto, ainda estas informagées sao escassas para o
araga, o que dificulta a conservagao dos recursos genéticos e sua exploragdo econdmica. Diante disso, o
objetivo deste trabalho é avaliar a diversidade fisico-quimica, sensorial e de perfil de compostos volateis
entre frutos de aragd, provenientes de 30 individuos localizados no municipio de Lages/SC. Serdo
realizadas andlises de peso e diametro; pH; acidez; aglcares; composigdo centesimal, compostos
bioativos e atividade antioxidante além de, analise sensorial descritiva e perfil de compostos volateis
utilizando técnica de extragdo SPME-HS. Palavra-Chave: Analise quimica; frutas nativas; cromatografia a
gas; caracteristicas sensoriais. Edital n° 02/2020/PROPPI/UNIVERSAL.

Situagao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa
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Alunos envolvidos: Graduacéo (5); Doutorado (1);
Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Monia Stremel Azevedo; Roberto Akitoshi
Komatsu; Ana Paula de Lima Veeck (Responsavel)

2016 - 2017 Qualidade microbioldgica do leite cru refrigerado produzido nos municipios de Alegrete e Manoel
Viana/RS(110-085/16)

Descri¢do: O controle da qualidade do leite cru € muito importante, visto que € um alimento de extremo
valor na dieta humana, outrora a ma qualidade desta matéria prima pode afetar a fabricagéo de seus
derivados a serem produzidos. Diante disso, o objetivo desta pesquisa sera avaliar a qualidade
microbioldgica do leite cru refrigerado produzido nos municipios de Alegrete e Manoel Viana/RS. Para
tanto, em cada propriedade leiteira selecionada uma amostra de cerca de 100 mL de leite cru sera
coletada diretamente do resfriador, durante o periodo da manha, com auxilio de conchas autoclavadas e
transferida para frascos estéreis. As andlises microbioldgicas (microrganismos mesofilos aerébios,
coliformes totais e termotolerantes, bactérias psicrotréficas, Staphylococcus e Salmonella) bem como a
contagem de células somaticas serdo realizadas em até 2 horas ap6s a coleta. Através da contagem de
mesdfilos aerdbios poderemos verificar se esse produto alimenticio atende aos regulamentos exigidos
pela Instrugdo Normativa 62, o que demonstraria boa qualidade, uma vez que seriam valores dentro dos
regulamentos sanitarios exigidos pelos 6rgdos governamentais. Além disso, poderemos avaliar se ha
falhas nas boas praticas implantadas nas propriedades leiteiras através da analise dos indices de
coliformes, numero de células somaticas e da presenga de Salmonella. De fato, o controle da qualidade
do leite cru € muito importante, visto que este é a base de toda a cadeia lactea, ou seja, a ma qualidade
da matéria prima pode afetar a fabricagdo dos derivados desse alimento ou, ainda, pode colocar em risco
a saude do consumidor devido a presenca de alguns organismos patogénicos nesse produto. Portanto, o
interesse pela qualidade microbioldgica do leite que vem sendo produzido e consumido pela sociedade
das cidades de Alegrete e Manoel Viana é extremamente relevante tanto para a saide humana quanto
para a economia da fronteira oeste.

Situagao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa

Alunos envolvidos: Graduagéo (3);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Marta Graciella Dias; Jamile Fabbrin Gongalves
(Responsavel); Deise Dalazen Castagnara; Andrieli Hedlund Bandeira; Patricia Marini Madruga; Mafioleti
Barragana dos Anjos; lasmin Ribeiro

2016 - 2017 Diagnéstico da qualidade visual (aparéncia) e quantificagdo do descarte de frutas e hortalicas
comercializadas na cidade de Alegrete/ RS (Protocolo 021-085/16)

Descrigdo: Descrigdo: O elevado indice de desperdicio de alimentos que tem sido observado na
atualidade esta presente em todo o processo, desde a producéo, passando pelo transporte, pela
armazenagem, pela distribuigdo, finalizando pelo consumo. Em se tratando de vegetais, as perdas
geradas pelo excesso de manuseio que originam o descarte podem chegar até 60% em algumas
espécies. A falta de qualidade visual € um dos atributos que aumentam as perdas e desperdicios em pds-
colheita. Tendo isso em vista, o objetivo do presente projeto de pesquisa é diagnosticar, através de
analise visual, a qualidade de frutas e hortali¢as in natura comercializadas no varejo da cidade de
Alegrete/ RS e quantificar os descartes gerados pela falta de qualidade. O projeto sera desenvolvido no
comércio local da cidade de Alegrete/RS em quatro etapas, que envolverdo: a) o diagnéstico da qualidade
visual das frutas e hortaligas disponiveis na géndola dos supermercados para aquisigéo pelos
consumidores, através de visitas e avaliagbes periddicas utilizando uma Ficha de Avaliagédo da Aparéncia;
b) a quantificagéo do descarte de vegetais, ou seja, a pesagem periddica de todo o vegetal que for
retirado da gondola, pela falta de qualidade visual e presenga de sintomas que inviabilizam a
comercializagéo, e colocado no lixo; ¢) o diagnéstico financeiro da representatividade dos descartes no
montante adquirido pelos varejistas, através de andlise financeira junto aos gestores dos
estabelecimentos e d) Andlise da significancia dos descartes, com vistas a necessidade da realizagdo de
acdes de extensdo de conscientizagéo dos estabelecimentos e dos consumidores.

Situagao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa

Alunos envolvidos: Graduagao (4);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Yasmim Sena Vaz Leées; Josiane Pasini
(Responsavel); Patricia Alessandra Meneguzzi Metz Donicht; Carlos Alberto da Silveira ; Narielen Moreira
de Morais; Flanielle Falcao de Barros; Marta Graciella Dias; Alline Sabino Vaz

2010 - 2011 Avaliagao e Controle Higiénico Sanitario dos Servigos de Alimentagéo no IFFarroupilha Campus Alegrete

Descrigdo: No Brasil, o setor de refeigdes coletivas vem crescendo cerca de 20% ao ano, e dados
recentes estimam que aproximadamente 17 milhdes de refeigdes diarias sdo produzidas por restaurantes
instalados em fabricas, escolas, hospitais, prisdes, etc., representando cerca de 28% da populagao ativa.
Todo este contingente de pessoas deve se alimentar bem para que sua salde se mantenha e também
sua qualidade de vida (CARVALHO, 2000). O conhecimento dos processos, controles microbiolégicos e a
higienizagéo feita de forma adequada em relagéo aos alimentos séo fundamentais para que a qualidade
da prestacéo de servigo se sobressaia (CHAVES, 2006). Diante de tal cenario, € necessaria a adogéo de
ferramentas que tornem satisfatdrias a produgéo de alimentos em estabelecimentos comerciais, como
restaurantes, lanchonetes e atendendo a padrées adequados de qualidade, estabelecendo um diferencial
competitivo que permita a sobrevivéncia destas empresas no mercado. O objetivo da pesquisa é avaliar
as condigdes Higiénico sanitarias de Unidades de Alimentagao do Instituto Federal Farroupilha Campus
Alegrete, propondo minimizar os riscos de contaminagéo em alimentos. Para a realizagdo da pesquisa,
dividiu-se a mesma em quatro etapas. Sendo a primeira etapa, constituida de um diagnostico através do
check-list da Resolugéo da Diretoria Colegiada (RDC) n° 216 de 15 de setembro de 2004, analisando
todos os itens e acompanhando as tarefas executadas, obtendo desta forma percentuais confrontando-os
com a legislagdo vigente. As demais etapas foram divididas da seguinte forma: realizaram-se coletas de
swabs nas médos dos manipuladores, na superficie de tabuas utilizadas para cortar alimentos e bancada
apos higienizagdo, para verificar a presencga de Staphylococcus coagulase positiva e contagem total de
microrganismos aerébios mesdfilos. Apés, foi realizado curso de capacitagdo, visando conscientizar os
manipuladores sobre os corretos procedimentos; e uma verificagdo do curso de capacitagdo, avaliando as
mudancas de atitudes; na quarta etapa consistird de novas andlises microbiolégicas, confrontando os
dados obtidos com os da primeira etapa.

Situagao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa

Alunos envolvidos: Graduagao (1);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Helena sebastiany Coelho; Valeska Duarte da
Silva Goularte (Responsavel)

2010 - 2011 Avaliagéo das Condigbes de Trabalho nos Ambientes da Agroindustria do IFFarroupilna-Campus Alegrete

Descrigdo: O curso tecnolégico em agroindustria ofertado pelo Instituto Federal Farroupilha — Campus
Alegrete (IFFarroupilha-CA) esta estritamente relacionado a industria alimenticia, que no RS possui um
terco dos seus trabalhadores afastados por problemas de satde, atualmente. Faz-se necessario, entdo,
que seus alunos realizem avaliagdes nos ambientes de trabalho verificando, além das condigbes de
higiene e qualidade do produto, também as condi¢des de trabalho. A pesquisa objetiva avaliar os riscos
ambientais na agroindustria do IFFarroupilha—CA e propor medidas corretivas para minimizar, neutralizar
ou eliminar os agentes nocivos a salde dos trabalhadores. Para tal se fara entrevistas, acompanhar-se-a
a execucdo das tarefas, aplicar-se-a questionario aos trabalhadores e, finalmente, ver se ha correlagéo
entre avaliagdes médicas e causas dos afastamentos desses trabalhadores com os riscos ocupacionais
identificados. Inicialmente acompanhou-se a execugéo de algumas tarefas, verificando-se: postura,
movimentos, esforgo, tempo de execugéo e fluxo das operagdes, e também se analisou visualmente sua
execugao para determinagdo de riscos ambientais e condi¢des dos locais de trabalho. Os resultados
parciais mostram, com relag&o aos riscos: a) fisicos: camaras frias, que operam em torno de 40C; mesmo
com vestimenta adequada e tempo de permanéncia curto, gera-se choque térmico devido o gradiente de
temperatura e o ciclo de repetigdes; b) mecanicos: piso escorregadio devido ao acumulo de agua, e com
irregularidades; utilizagéo de pérfuro-cortantes; arranjo fisico inadequado; maquinas sem protegéo;
possibilidade de choques elétricos devido o arranjo das maquinas e rede elétrica; c) ergonémicos: ritmos
excessivos momentaneos; trabalho em pé, etapas do trabalho com inclinagées severas do tronco;
movimentos moderados/intensos dos bragos; levantamento e transporte de cargas. Recomenda-se
inicialmente capacitar os funcionarios para realizagdo de trabalho seguro, e orientagéo de procedimentos
basicos para alunos que tenham aulas praticas no setor; readequagéo do ambiente e do maquinario, e,
principalmente, que os funcionarios aprendam a ter uma correta utilizagdo biomecanica do corpo.
Situagao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa

Alunos envolvidos: Graduagéo (3);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Edilene Menezes Aires; Yasmim Sena Vaz
Leaes; Lauren Morais da Silva (Responsavel); Denise Margarth Borges Ancini

Projetos de
desenvolvimento
tecnolégico

2016 - 2017 Otimizag&o do beneficiamento da cana de agticar visando a produgéo de suco clarificado
Descrigao: Projeto que acontece em parceria com a Empresa Limana Poliservigos, prevé estudos e agdes
de modo a adequar uma planta industrial para a produgéo de suco de cana-de-agucar, destinada a

atender uma demanda das agroindustrias familiares e de pequeno porte para obtencdo de um suco de
cana que se apresente limpido e translicido, respeitando a caracterizagéo organoléptica deste produto
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vegetal sem realizar diluicdes e sem o acréscimo de aditivos quimicos, de modo a valorizar as matérias-
primas historicamente produzidas na regiéo e reconhecer sua importancia nutricional, bem como gerar
oportunidades de renda aos produtores de cana-de-aglcar do Vale do Jaguari

Situagao: Concluido Natureza: Projetos de desenvolvimento tecnolégico

Alunos envolvidos: Técnico de Nivel Médio (8); Graduagao (3);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos (Responsavel); ; Narielen Moreira de Morais;
André Luiz de Lima Sabino

2015 - 2015 Instituto Nacional de Ciéncia e Tecnologia de Frutos Tropicais (INCT-FT)

Descrigao: Desenvolver know-how tecnolégico por meio da agregagéo de recursos humanos
especializados nas diferentes areas de estudos em ciéncia e tecnologia de frutos tropicais, de diferentes
instituicdes de ensino e pesquisa, com a finalidade de construgéo do Instituto Nacional de Ciéncia e
Tecnologia de Frutos Tropicais (INCT-FT), que se dedique a elaboracgéo de produtos promissores (sucos
pronto para beber, sucos em pd, frutas minimamente processadas, frutas desidratadas, frutas in natura
revestidas com biofilmes, e esséncias de frutas), utilizando frutas tropicais e subtropicais de larga
producédo (abacaxi, maméo, caju, manga e acerola), de escala produtiva média (caja, umbu, sapoti,
mangaba, agai e cupuagu) e de frutas exdticas de pequena escala de produgdo (guajuru, pulsar,
seriguela, jambo e cajarana) na Regido Nordeste, visando a sua comercializagdo com énfase na
exportacé@o dos produtos desenvolvidos.

Situagao: Concluido Natureza: Projetos de desenvolvimento tecnolégico

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Juliete P Nogueira; Narendra Narain
(Responsavel)

Projeto de
extenséo

2017 - 2017 "Do campo a mesa: o percurso dos alimentos". Um enfoque sobre a produgédo e processamento de
produtos de origem vegetal

Descrigao: O Curso de capacitagéo intitulado "Do campo a mesa: o percurso dos alimentos" tem por
objetivo fazer uma aproximagéao dos conceitos de produgéo e processamento de alimentos de origem
vegetal. Para tanto, seréo realizadas oficinas praticas nos setores de produgéo agricola e processamento
de alimentos do Campus Alegrete do IF Far. Serdo abordados aspectos de producgéo, partindo dos
conceitos de agricultura e agroecologia, passando por solos e substratos, sementes e métodos de
propagacéo vegetal, cultura alimentar, composi¢do dos alimentos e técnicas de processamento. Serdo
publico alvo desta agédo os agricultores da regido de abrangéncia do Campus Alegrete, principalmente das
localidades do Passo Novo e Assentamentos dos municipios de Alegrete e Manoel Viana.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagao (5);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Narielen Moreira de Morais (Responsavel);
Marcos Vieira da Silva; Eliane de Fatima Assungéo do Amaral; MICHELE JAQUES GOULART ; NADILA
RITIELI SOARES DE MENDONCA; AIRES DA SILVA DORNELLES; VERGINA MONTEIRO DE MORAIS

2017 - 2017 Capacitagdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo

Descrigao: A capacitagdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentacgéo para estabelecimentos que
manipulam alimentos esta prevista na legislagao federal desde 2004 e na Estadual desde o ano de 2009.
No municipio de Alegrete/ RS, essa capacitagdo iniciou no ano de 2015 através de uma parceria firmada
com a Vigilancia Sanitaria de Alegrete, os docentes e alunos do Instituto Federal - Campus Alegrete
iniciaram a realizagédo desta capacitagéo gratuitamente para a comunidade. Dessa forma, devido a grande
demanda pelos estabelecimentos que trabalham com alimentos, o presente projeto tem o objetivo de dar
continuidade na capacitagdo em boas praticas nos processos de manipulagdo e produgéo de alimentos
para todos os profissionais interessados e que atuam no setor de servigos de alimentagdo do municipio
de Alegrete/RS. O projeto esta fundamentado na RDC 216/2014 da ANVISA e na Portaria Estadual
078/2009 que Aprova Lista de Verificagdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo, as normas
para Cursos de Capacitagdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo e da outras providéncias.
Cada capacitagéo sera desenvolvida em quatro encontros, de 4 horas para cada grupo formado,
totalizando 16 horas, conforme previsto na Portaria, com os médulos: Doengas transmitidas por alimentos,
Instalagdes e Higiene Pessoal, Manipulagéo dos Alimentos e Técnicas de higienizagéo e Programas de
Controle da Qualidade. As aulas ser&o ofertadas no Centro Empresarial de Alegrete. Com essa
capacitagdo, espera-se que seja estabelecida padronizagdo da metodologia de higienizagao utilizada nos
processos e que isso se torne uma rotina diaria e que os conhecimentos adquiridos pelos alunos bolsistas
possam ser divididos com todos os colegas, auxiliando no processo de aprendizagem e motivando-os a
fazerem o melhor em prol do curso e da Instituicao.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagao (3);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Paulo Duran Silva Molina (Responsavel);
Patricia Alessandra Meneguzzi Metz Donicht; Narielen Moreira de Morais; Diogo Maus; Marcos Vieira da
Silva; Eliane de Fatima Assungéo do Amaral; NADILA RITIELI SOARES DE MENDONGCA; LETICIA
GABRIELE SOUZA FERREIRA; JORGE ONOFRE VARGAS LEAES

2016 - 2016 Capacitagdo em Boas Préticas para Servigos de Alimentagdo

Descrigdo: A capacitagdo em Boas Praticas para servigos de Alimentagédo para estabelecimentos que
manipulam alimentos esta prevista na legislagéo federal desde 2004 e na Estadual desde o ano de 2009.
No municipio de Alegrete/ RS, essa capacitagao nunca foi exigida dos estabelecimentos pois nao havia
nenhuma instituigdo de ensino com profissionais habilitados para oferecé-la. Através de uma parceria
firmada com a Vigilancia Sanitéaria de Alegrete, os docentes e alunos do Instituto Federal - Campus
Alegrete, oferecem tal capacitagdo gratuitamente para a comunidade. Dessa forma, o objetivo do presente
projeto é Capacitar na aplicagao das boas praticas nos processos de manipulagdo e produgdo de
alimentos todos os profissionais interessados e que atuam no setor de servigos de alimentagdo do
municipio de Alegrete/RS, para cumprimento da Portaria Estadual 078/2009, que Aprova Lista de
Verificagdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentagédo, as normas para Cursos de Capacitagdo em
Boas Préticas para Servigos de Alimentagao e da outra providéncias. Cada capacitagdo sera desenvolvida
em 4 encontros, de 4 horas para cada grupo formado, totalizando 16 horas, conforme previsto na Portaria,
com os médulos: Higiene pessoal, doengas transmitidas por alimentos e Manipulagéo higiénica dos
Alimentos. As aulas ser&o ofertadas no Centro Empresarial de Alegrete. Com essa capacitagdo, espera-se
que seja estabelecida padronizagdo da metodologia de higienizagéo utilizada nos processos e que isso se
torne uma rotina didria e que os conhecimentos adquiridos pelos alunos bolsistas possam ser divididos
com todos os colegas, auxiliando no processo de aprendizagem e motivando-os a fazerem o melhor em
prol do curso e da Instituigao.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (2);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Yasmim Sena Vaz Le&es; Paulo Duran Silva
Molina (Responsavel); Josiane Pasini; Patricia Alessandra Meneguzzi Metz Donicht; Lidiane Moreira
Chiattoni; Carlos Alberto da Silveira ; Shara Vargas Roque

2012 - 2012 Andlise da Contaminagao de Utensilios em Unidade de Alimentagao no IFFarroupilha - Campus Alegrete

Descrigao: No Brasil, o setor responsavel por refeigdes coletivas vem aumentando nos ultimos anos. A
dimenséo ea importancia na economia nacional pode ser medida com base nos nimeros que vem deste
"segmento" e deve movimentar cerca de R $ 15,1 bilnges, com um acréscimo que poderia ser maior do
que 12%, oferecendo mais de 200.000 postos de trabalho. Entdo, é muito importante ter a certeza de que
o acompanhamento no aspecto higiénico-sanitaria esteja em conformidade com o estabelecimento, a fim
de garantir a qualidade e prevengao da doenga causada por algum alimento. Este tipo de alimento
geralmente provoca um disturbio de satude publica em nosso pais. Equipamento sem uma boa higiene
tem de ser responsavel por muitas infecgdes que também sdo causadas por uma dieta pouco saudavel,
em vez de todo o avango da tecnologia e do bom controle de alimentos.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (1);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos (Responsavel); ; Helena sebastiany Coelho

2012 - 2012 Perfil Socioeconémico e Cultural de Aluno da Educagéo a Distancia no Curso Técnico em Agroindustria do
Instituto Federal Farroupilha

Descrigao: A importancia do ensino ou educagao a distancia torna-se cada vez mais evidentes e vem
sendo muito utilizado e aceito em todo o mundo. A relevancia deste tipo de ensino vem crescendo nos
ultimos anos em detrimento que novas camadas da populagdo buscam educar-se ou atualizar-se
profissionalmente devido as rapidas mudangas e transformagdes em todos os campos do saber e da vida
humana no planeta. O experimento teve como objetivo conhecer e analisar o perfil de alunos matriculados
no Curso Técnico em Agroindustria, modalidade Educagéo a Distancia, Instituto Federal Farroupilha. A
metodologia utilizada para conhecer o perfil foi a aplicagdo de um questionario dividido em quatro partes,
sendo a primeira composta por questionario do tipo muiltipla escolha, sobre informagées de carater
pessoal e profissional a segunda por um formulario contendo questionamentos sobre a situagéo
socioeconémica do aluno, a terceira parte por um formulario de avaliagdo, baseado em uma escala Likert
de cinco pontos sobre o desempenho dos alunos no curso e a quarta parte por questdes do tipo multipla
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escolha com trés opg¢des cada, sobre a necessidade do aluno em relagéo ao curso.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensao

Alunos envolvidos: Graduagéo (1);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Helena sebastiany Coelho (Responsavel)

2011-2011 CAPACITACAO TECNICA EM SEGURANGA ALIMENTAR PARA MERENDEIRAS E DIVERSIFICAGAO
DO PROCESSAMENTO DA ALIMENTACAO ESCOLAR DA REDE MUNICIPAL DE ALEGRETE

Descrigao: O principal dispositivo legal que visa proteger a satde dos clientes e/ou pacientes séo as
legislagdes para alimentos, no qual consistem de um conjunto de leis seguidas por diferentes paises, no
qual regula a preparagéo e comercializagdo dos alimentos (SILVA, 2006). Segundo Lopes, Pinto e Vilele
(1999) os principais beneficios a implantacdo das BP, destacam-se: a obtencéo de alimentos mais
seguros, maior satisfagéo dos clientes com a qualidade dos produtos preparados, maior motivagéo e
produtividade dos colaboradores, melhoria no ambiente de trabalho, apresentando-se mais organizado e
limpo e também o atendimento as exigéncias das legislagdes vigentes. Portanto para as empresas que
buscam a qualidade dos seus produtos, através da implementagéo das BP, trés ferramentas séo
fundamentais neste processo, sendo elas: a lista de verificagéo, o Manual de Boas Praticas (MBP) e os
Procedimentos Operacionais Padronizados (POP). Para Brasil (2004), a lista de avaliagdo é um adequado
método empregado para verificar as BP. Esta lista permite que as empresas que produzem alimentos
possam avaliar os requisitos estabelecidos pela legislagao, os quais s&o: as edificagdes, instalagoes,
equipamentos, méveis e utensilios; higienizagdo de instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios; o
controle integrado de vetores e pragas urbanas; o abastecimento de dgua; o manejo dos residuos; os
manipuladores; as matérias-primas, ingredientes e embalagens; a preparagéo do alimento; o
armazenamento e transporte do alimento preparado; a exposi¢do ao consumo do alimento preparado e
documentacao e registro. Além da lista de avaliagéo, as empresas que preparam alimentos, também
devem dispor do MBP e dos POP e esses documentos devem estar acessiveis aos funcionarios
envolvidos e disponiveis a autoridades sanitarias, quando requerido (BRASIL, 2004). Neste cenario, as
alimentacdes produzidas e distribuidas nas escolas possam se tornar um problema de saude publica e
servir de veiculo para muitas outras doengas, ha necessidade imediata de intervencéo, fiscalizagéo,
capacitagéo, orientagéo e normatizagdo destes procedimentos de forma a garantir a qualidade e
inocuidade destes alimentos. Diante do exposto, evidencia-se a necessidade de melhoria nas condi¢des
higiénico-sanitaria, capacitagéo e maior fiscalizagéo pelos 6rgdos competentes e maiores investimentos
em treinamentos periédicos aos manipuladores de alimentos, para conscientiza-los e capacita-los para o
melhoramento dos procedimentos e garantia dos alimentos produzidos.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (3);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Valeska Duarte da Silva Goularte
(Responsavel); Rosa Maria Carvalho Nicoli; Paulo Duran Silva Molina; lara Neri Sa Bustamante

2010 - 2010 Capacitagdo Técnica para merendeiras e Avaliagao Higiénico Sanitaria de Unidades de Preparo de
alimentagéo Escolar no Municipio de Alegrete

Descrigao: O principal dispositivo legal que visa proteger a satde dos clientes e/ou pacientes séo as
legislagdes para alimentos, no qual consistem de um conjunto de leis seguidas por diferentes paises, no
qual regula a preparagéo e comercializagdo dos alimentos (SILVA, 2006). Segundo Lopes, Pinto e Vilele
(1999) os principais beneficios a implantagdo das BP, destacam-se: a obtengéo de alimentos mais
seguros, maior satisfagao dos clientes com a qualidade dos produtos preparados, maior motivagéo e
produtividade dos colaboradores, melhoria no ambiente de trabalho, apresentando-se mais organizado e
limpo e também o atendimento as exigéncias das legislagdes vigentes. Portanto para as empresas que
buscam a qualidade dos seus produtos, através da implementacéo das BP, trés ferramentas sdo
fundamentais neste processo, sendo elas: a lista de verificagdo, o Manual de Boas Praticas (MBP) e os
Procedimentos Operacionais Padronizados (POP). Para Brasil (2004), a lista de avaliagdo é um adequado
método empregado para verificar as BP. Esta lista permite que as empresas que produzem alimentos
possam avaliar os requisitos estabelecidos pela legislagao, os quais s&o: as edificagdes, instalagdes,
equipamentos, moveis e utensilios; higienizagao de instalacdes, equipamentos, méveis e utensilios; o
controle integrado de vetores e pragas urbanas; o abastecimento de dgua; o manejo dos residuos; os
manipuladores; as matérias-primas, ingredientes e embalagens; a preparacéo do alimento; o
armazenamento e transporte do alimento preparado; a exposi¢éo ao consumo do alimento preparado e
documentacao e registro. Além da lista de avaliagdo, as empresas que preparam alimentos, também
devem dispor do MBP e dos POP e esses documentos devem estar acessiveis aos funcionarios
envolvidos e disponiveis a autoridades sanitarias, quando requerido (BRASIL, 2004). Neste cenario, as
alimentagdes produzidas e distribuidas nas escolas possam se tornar um problema de saude publica e
servir de veiculo para muitas outras doengas, ha necessidade imediata de intervencéo, fiscalizagéo,
capacitagdo, orientacdo e normatizacdo destes procedimentos de forma a garantir a qualidade e
inocuidade destes alimentos. Diante do exposto, evidencia-se a necessidade de melhoria nas condi¢ées
higiénico-sanitaria, capacitagdo e maior fiscalizagéo pelos 6rgdos competentes e maiores investimentos
em treinamentos periodicos aos manipuladores de alimentos, para conscientiza-los e capacita-los para o
melhoramento dos procedimentos e garantia dos alimentos produzidos.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (3);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; fernanda ortolan; Valeska Duarte da Silva
Goularte (Responsavel); Rosa Maria Carvalho Nicoli; Paulo Duran Silva Molina; lara Neri S& Bustamante

Projeto de
ensino

2016 - 2017 Monitoria para Pratica Pedagdgica Integrada do Curso Técnico em Agropecuéria do IF Farroupilha -
Campus Alegrete: integragdo entre Ensino Superior e Ensino Médio

Descrigao: Aliar a teoria com a préatica é imprescindivel para a construgdo do conhecimento. A Pratica
Profissional Integrada, prevista no projeto Pedagégico do Curso Técnico em Agropecuéria Integrado
destaca a importancia da realizagéo de atividades praticas ao longo do curso a fim de prepara-lo para o
mundo do trabalho. Um dos componentes curriculares cursado no terceiro ano € Agroindustria, cuja PPI
esta direcionada para a realizagéo de atividades praticas nos laboratérios de Ensino, Pesquisa, Extensdo
e Produgéo (LEPEP) de Agroindustria e Padaria. Essas LEPEP também sdo amplamente utilizadas pelos
discentes do Curso Superior de Tecnologia em AgroindUstria, que possuem atividades praticas previstas
em praticamente todos os componentes curriculares, sejam da area Basica ou Tecnoldgica. O objetivo do
presente projeto é promover a integragdo entre o Ensino Técnico e Tecnolégico através da monitoria nas
atividade da Pratica Profissional Integrada, do componente curricular de Agroindustria, do curso Técnico
em Agropecudria Integrado. O monitor, estudante do Curso de Tecnologia em Agroindustria, auxiliara os
docentes na execugao das atividades da PPI, nas LEPEP Carnes, Laticinios, Padaria e Frutas e
Hortalicas ao longo do semestre letivo.

Situag&o: Concluido Natureza: Projeto de ensino

E um projeto em cooperagao com: Instituicdo de Ensino.

Em relagdo a tematica: Ensino e aprendizagem.

Objetivos e metas: Objetivo: Integrar dois diferentes niveis de ensino (Técnico e Superior) através da
monitoria das atividades da Pratica Pedagdgica Integrada (PPI), do componente curricular de
Agroindustria, do Curso Técnico Integrado em Agropecuaria, nos Laboratdrios de Ensino, Pesquisa,
Extens&o e Produgéo (LEPEP) Agroindustria e Padaria, do Instituto Federal (IF) Farroupilha — Campus
Alegrete. Metas: Espera-se que as atividades da PPI sejam proveitosas para que os alunos adquiram
conhecimentos praticos da area de Agroindustria, que possam ser reproduzidas em suas casas, com a
matéria-prima de suas propriedades. Reforcar a verticalizagdo do Ensino, proposta pelo Instituto, uma vez
que os alunos do Ensino Médio poder&o vislumbrar a atuagdo do Tecndlogo em Agroindustria e, dessa
forma, despertar a intengéo pelo Curso.

Alunos envolvidos: Graduagéo (1);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Yasmim Sena Vaz Le&es; Paulo Duran Silva
Molina; Josiane Pasini (Responsavel); Lidiane Moreira Chiattoni

Outros tipos de
projetos

2016 - 2017 Projeto do Programa Institucional de Desenvolvimento - PID: TA. ITINERANTE: compartilhando saberes e
sabores entre o Ensino Superior e o Ensino Basico (2316)

Descricdo: O projeto TA itinerante: compartilhando saberes e sabores entre o Ensino Superior e o Ensino
Basico surgiu no grupo de docentes com o objetivo de divulgar o curso Superior de Tecnologia em
Agroindustria e o Instituto Federal Farroupilha ? Campus Alegrete em Escolas de Ensino Fundamental,
Médio e de Ensino para Jovens e Adultos (EJA), através de palestras e oficinas sobre Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos, para os alunos e servidores das escolas. Iniciaremos divulgando o curso de
Tecnologia em Agroindustria no préprio campus e depois passaremos a realizar visitas periédicas nas
escolas, até totalizar 16 horas de oficinas/ palestras por escola. Das 16 horas ministradas, 8 horas serdo
realizadas na prépria escola e as outras 8 horas, para execugédo das atividades praticas de Agroindustria,
os alunos seréo trazidos ao campus, possibilitando também aos mesmos conhecer as dependéncias da
Instituicdo. Esse projeto tem o envolvimento de todos os docentes da area técnica e de seis discentes, ja
cadastrados como voluntarios. Acreditamos que os conhecimentos acerca de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, alimentagdo saudavel e Boas praticas de Higiene e de manipulagdo de alimentos é de
interesse de toda a sociedade, em todas as idades, e a Instituicdo deve aproveitar essa oportunidade para
se tornar ainda mais conhecida na cidade e regido.
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Situagao: Concluido Natureza: Outros tipos de projetos

Alunos envolvidos: Graduagao (4);

Integrantes: Viviane Aparecida Figueredo Oliveira Santos; Yasmim Sena Vaz Le&es; Paulo Duran Silva
Molina; Josiane Pasini (Responsavel); Patricia Alessandra Meneguzzi Metz Donicht; Lidiane Moreira
Chiattoni; Narielen Moreira de Morais; Mauricio Brasil Gomes; Denise Valduga Batalha

Revisor de periddico

2023 - Atual

Food Bioscience

Areas de atuacdo

1.
2.

Producdo

Grande é&rea: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Grande é&rea: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subarea: Tecnologia de
Alimentos / Especialidade: Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal

Grande é&rea: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subarea: Tecnologia de
Alimentos / Especialidade: Tecnologia das Bebidas

Grande area: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subarea: Ciéncia de Alimentos
| Especialidade: Quimica, Fisica, Fisico-Quimica e Bioquimica dos Alim. e das Mat-Primas Alimentares

Grande é&rea: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subarea: Ciéncia de Alimentos
/ Especialidade: Fisiologia Pés-Colheita

Grande é&rea: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subarea: Ciéncia de Alimentos
/ Especialidade: Avaliagao e Controle de Qualidade de Alimentos

Producgéo bibliografica

Artigos completos publicados em periédicos

1.

TEEE FIGUEREDO OLIVEIRA SANTOS, VIVIANE APARECIDA; RAJAN, MURUGAN;
NARAIN, NARENDRA. Bioactive Compounds, Volatiles Profile, and Antioxidant Property of Jabuticaba ()
Fruit Pulp-Based Fermented Beverages. JOURNAL OF CULINARY SCIENCE & TECHNOLOGY. Icr, v.1,
p.1-27,2024.

Palavras-chave: Myrciaria cauliflora, pulp, polyphenols, antioxidants, beverages, S. cerevisiae
Referéncias adicionais: Inglés. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page:
[doi:10.1080/15428052.2024.2438092]

TR PAGLIARINI, MATEUS ALCIDES; PAGLIARINI, CESAR LUIZ; HOFF, RODRIGO BARCELLOS;
DACOREGGIO, MARINA VOLPATO; DOGNINI, JOCINEI; CRESTANI, ILENE; BAGATINI, LUCIOLA;
SANTOS, VIVIANE APARECIDA FIGUEREDO OLIVEIR; STEFFENS, CRISTIANO ANDRE;
KEMPKA, ANIELA PINTO. Hydroalcoholic extracts of Psidium cattleianum Afzel. ex Sabine for liqueur
production: influence of different fruit harvesting points on phytochemical, volatile, and sensory profiles,
antioxidant activity and physical characteristics. EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY.
ICR, v.249, p.1 - 14, 2023.

Palavras-chave: Aracé, Hydroalcoholic extracts, Phenolic and Aromatic, Sensory profle, Physical
characteristics, Alcoholic beverages

Referéncias adicionais: Inglés. Meio de divulgacdo: Meio digital. Home page: [doi:10.1007/s00217-023-
04296-9] Citagbes: WEE OF SCENCE™ 1| SCEGPUS 1

IR GULARTE, PAULO SERGIO; ZANELLA, SAMARA MARTINS; STEFFENS, CRISTIANO
ANDRE; BUSS, MARCELI; CAMINTIA, LEILA LUCIA; SANTOS, VIVIANE APARECIDA
FIGUEREDO OLIVEIRA; MOREIRA, MARCELO ALVES; AMARANTE, CASSANDRO VIDAL TALAMINI
DO. Nitric oxide reapplication during controlled atmosphere storage impacts on oxidative stress and
volatiles production in 'Cripps Pink' apples. POSTHARVEST BIOLOGY AND TECHNOLOGY. IR, v.206,
p.112578, 2023.

Referéncias adicionais: Inglés. Meio de divulgagado: Meio digital. Home page:
[doi:10.1016/j.postharvbio.2023.112578] Citagbes: WEE OF SCIENCE ™ 2 | SCLIPUS 2

EEEE FERNANDES, RAQUEL CARLOS; SANTOS, VIVIANE APARECIDA FIGUEREDO
OLIVEIRA; ANAMI, JESSICA MAYUMI; MIQUELLUTI, DAVID JOSE; GOULART, JOSE EDUARDO
SANDI; MOREIRA, MARCELO ALVES. Produgéo e qualidade de ltpulos cascade e chinook submetidos a
diferentes umidades de solo. OBSERVATORIO DE LA ECONOMIA LATINOAMERICANA. v.21, p.26778 -
26800, 2023.

Referéncias adicionais: Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page:
[doi:10.55905/0elv21n12-178]

IR PAGLIARINI, CESAR LUIZ; PAGLIARINI, MATEUS ALCIDES; SANTOS, VIVIANE
APARECIDA FIGUEREDO OLIVEIRA; STEFFENS, CRISTIANO ANDRE; HOFF, RODRIGO
BARCELLOS; DOGNINI, JOCINEI; CRESTANI, ILENE; DACOREGGIO, MARINA VOLPATO; BAGATINI,
LUCIOLA; KEMPKA, ANIELA PINTO. Vinegars from fruits of Myrciaria cauliflora (Mart.) O.Berg and
Myrciaria jaboticaba (Vell.) Berg: Phytochemical, volatile, and sensory profiles, antioxidant activity and
chemical characteristics. JSFA reports. v.3, p.1, 2023.

Referéncias adicionais: Inglés. Meio de divulgagdo: Meio digital Citagbes: WEE OF SCIENCE™ 4 |
SCLPUS 3

Livros publicados

SANTOS, Viviane A. F. 0.; FERRI, V. C.. Vegetais minimamente processados e Inovagdes, ed.22.
Curitiba: Appris, 2019, p.240.

Palavras-chave: Compostos volateis, suco em p6 efervescente, Maracuja e mamao, Compostos bioativos
Areas do conhecimento: Ciéncia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital, ISBN: 9788553700943

Trabalhos publicados em anais de eventos (completo)

XAVIER, L. O.; SANTOS, Viviane A. F. O.; AZEVEDO, M. S.; MARTINS, L. H. B.. CARACTERIZAGAO
DO PERFIL DOS COMPOSTOS VOLATEIS PRESENTES EM COOKIES ELABORADOS COM FARINHA
DE BAGACO DO ARACA (PSIDIUM CATTLEYANUM) POR HS-SPME-CG/EM In: 11° Simpésio de
Integracéo Cientifica e Tecnolégica do Sul Catarinense, SICT Sul., 2022, Sombrio. ANAIS DO 11°
SIMPOSIO DE INTEGRAGAO CIENTIFICA E TECNOLOGICA DO SUL CATARINENSE. 2022,
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page:
[https://http://criciuma.ifsc.edu.br/anais-sict-sul/arquivos/]

Trabalhos publicados em anais de eventos (resumo)

SANTOS, Viviane A. F. O.; FELIPPETO, J.; CALIARI, V.. “MATURAGAO DE UVAS DA VARIEDADE
‘CHARDONNAY’ EM DIFERENTES SISTEMAS DE CULTIVO PROTEGIDO NA REGIAO DE SAO
JOAQUIM-SC” In: | Simpésio Brasileiro de Bebidas Fermentadas e Destiladas, 2021, on line. Anais do |
SimBBeb - Edigao 2021. 2021, v.I,
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Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital. Home page:
[http://https://eventos.congresse.me/isimbbeb]

SANTOS, Viviane A. F. O.; FELIPPETO, J.; BUSS, M.; AMARANTE, C. V. T.. QUALIDADE DE
VINHOS DA VARIEDADE ‘CHARDONNAY’ PRODUZIDA EM SISTEMAS DE CULTIVO PROTEGIDO NA
REGIAO DE SAO JOAQUIM-SC In: | Simpésio Brasileiro de Bebidas Fermentadas e Destiladas, 2021, on
line. Anais do | SimBBeb - Edigdo 2021. 2021, v.I,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page:
[http://https://eventos.congresse.me/isimbbeb]

FELIPPETO, J.; SANTOS, Viviane A. F. O.. indices de polifendis totais presentes em vinhos
comerciais elaborados nas regides de altas altitudes do Estado de Santa Catarina In: XVI ENCONTRO
NACIONAL DE FRUTICULTURA DE CLIMA TEMPERADO, 2019, Fraiburgo. XVI Enfrute Levando
conhecimento e tecnologia para a fruticultura. Cagador: Epagri, 2019, v.2, p.1 - 199
Palavras-chave: Qualidade enoldgica, vitivinicultura, compostos fendlicos

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,Agronomia

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

SANTOS, Viviane A. F. 0.; OLIVEIRA, G. B.; SANTOS, Y. R. R.; NOGUEIRA, J. P.; ROCHA, K. R. A;;
NARAIN, N.. Avaliagéo da fermentagéo alcodlica para produgéo de bebidas fermentadas de jabuticaba
(Myrciaria cauliflora spp) In: X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages, 2014, Aracaju. X
Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages. 2014,

Palavras-chave: Bebida fermentada, Fermentacéo alcodlica, Fermentado de jabuticaba

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NOGUEIRA, J. P.; SANTOS, Y. R. R;; ROCHA, K. R.A; OLIVEIRA, G. B.;
NARAIN, N.. Caracterizagao antioxidante da jabuticaba (Myrciaria cauliflora spp) comercializada no
CEASA de Aracaju/SE In: X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages, 2014, Aracaju. X
Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages. 2014,

Palavras-chave: Caracterizagéo, Antioxidantes, Jabuticaba

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital

ROCHA, K. R. A;; PAGANINI, A;; NOGUEIRA, J. P,; SANTOS, Viviane A. F. O.. Caracterizagdo de
suco em pé de maracuja (Passiflora spp.) e mamao (carica papaya L.) obtido por liofilizagao In: XXIV
Congresso brasileiro de ciéncia e tecnologia de Alimentos, 2014, Aracaju. XXIV Congresso brasileiro de
ciéncia e tecnologia de Alimentos. 2014,

Palavras-chave: liofilizagdo, suco em p6, Caracterizagédo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

SANTOS, Y. R. R.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; JESUS, M. S.; NOGUEIRA, J. P.; NARAIN, N..
Determinagéo do teor de antocianinas e carotenoides em polpa e casca de jabuticaba (Myrciaria cauliflora
spp) e analise da composigao fisico-quimica In: X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages,
2014, Aracaju. X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages. 2014,

Palavras-chave: Caracterizagéo fisico-quimica, Antocioninas, Carotendides, Jabuticaba

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

SANTOS, Viviane A. F. 0.; SANTOS, A. M. A.. Grafitos: os escritos de banheiro como género
discursivo In: VIl Mostra de Iniciagdo Cientifica, 2014, Aracaju. ANAIS ELETRONICOS VIl MOSTRA DE
INICIAGAO CIENTIFICA DA FACULDADE SAO LUIS DE FRANGA. 2014,

Palavras-chave: Grafitos, Escritos de banheiro, Género discursivo

Areas do conhecimento: Educagéo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

SANTOS, Viviane A. F. 0.; ROCHA, K. R. A;; PATRICIA, A;; SANTOS, J. T.; BATISTA, M. C. A;;
CAMPOS, I. C. C.; SANTANA, E. R. L; Da SILVA, M. A. A. P.. Lexicon e perfil de chocolates em barra In:
XXIV Congresso brasileiro de ciéncia e tecnologia de alimentos, 2014, Aracaju. XXIV Congresso
brasileiro de ciéncia e tecnologia de alimentos. 2014,

Palavras-chave: Lexicon, chocolate em barra, perfil sensorial

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NOGUEIRA, J. P; GALVAO, M;; ROCHA, K. R. A.; OLIVEIRA, G. B;
NARAIN, N.. Perfil de compostos volateis de bebidas fermentadas de jabuticaba In: X Brazilian Meeting on
Chemistry of Food and Beverages, 2014, Aracaju. X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and
Beverages. 2014,

Palavras-chave: Perfil voléteis, Fermentado de jabuticaba, Bebida fermentada

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NOGUEIRA, J. P; ROCHA, K. R. A,; JESUS, M. S,; ZUBIOLO, C;
PAGANINI, A.; NARAIN, N.. Quantificagdo do Teor de Carotendides Totais em Produtos Processados com
o milho (Zea mays L.). In: 10 Slaca - Latin American Symposium of Food Science, 2013, Campinas.
Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos. 2013,

Palavras-chave: Carotendides, milho, produtos processados

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NASCIMENTO, M. L.; COELHO, H. S.. ANALYSES OF CONTAMINATION
OF THE UTENSILS AT UNIDADE DE ALIMENTACAO OF IF FARROUPILHA — CAMPI ALEGRETE In:
16th World Congress of Food Science and Technology, 2012, Foz do Iguagu. CD Room 16th World
Congress of Food Science and Technology. 2012,

Palavras-chave: CONTAMINATION, UTENSILS, microbiologica

Areas do conhecimento: Ciéncia de Alimentos, Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Inglés. Meio de divulgagao: Varios

JUNIOR, ONIBALDO S.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; MENEZES, M. F. S. C.. Verificagéo das
Instalagdes Externas de um Frigorifico de Bovinos e Comparagao com a Legislagao In: Il Mostra da
Educacéo Profissional e Tecnoldgica, 2012, Alegrete. CD Room lll Mostra da Educagéo Profissional e
Tecnologica. Alegrete: 2012,

Palavras-chave: Abate, Fiscalizacdo, Qualidade

Areas do conhecimento: Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Bretdo. Meio de divulgacdo: Varios

SANTOS, Viviane A. F. O.; LEAES,Yasmim S.V; NICOLI, Rosa M.C.; GOULARTE, V. D. S.; COELHO,
H. S.; ORTOLAN, F.. Avaliagéo Microbiologica de Unidades de Alimentagado no IF Farroupilha - Campus
Alegrete In: 9 Slaca Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos: 'Ciéncia de Alimentos e
Qualidade de Vida: Saude, Meio Ambiente e Sustentabilidade'., 2011, Campinas. CD Room Simpésio
Latino Americano de Ciéncia de Alimentos:. 2011,

Palavras-chave: Higiénico-sanitério, Contaminages, micro-organismo

Areas do conhecimento: Ciéncia de Alimentos, Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NICOLI, Rosa M.C.; GOULARTE, V. D. S.; ORTOLAN, F.; COELHO, H. S;
Molina. Paulo S. D. Avaliagdo microbioldgica de unidades de alimentacao no IFFarroupilha -Campus
Alegrete In: Il Mostra da Educacgéo Profissional e Tecnoldgica, 2011, Santa Rosa. Mostra Técnica/2011.
2011, p.0175 - 854

Palavras-chave: microbiologica, unidades de alimentagdo, Seguranca alimentar

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso

SANTOS, Viviane A. F. O.; LEAES,Yasmim S.V; BARROS, A. M;. VERIFICAGAO DOS
PARAMETROS DE QUALIDADE DA MANTEIGA INDUSTRIALIZADA ATRAVES DAS
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, SENSORIAIS E ROTULAGEM CONFORME A LEGISLACAO
VIGENTE. In: 9 Slaca Simposio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos: 'Ciéncia de Alimentos e
Qualidade de Vida: Saude, Meio Ambiente e Sustentabilidade'., 2011, Campinas. CD Room Simpésio
Latino Americano de Ciéncia de Alimentos: "Ciéncia de Alimentos e Qualidade de Vida: Saude,
Meio Ambiente e Sustentabilidade".ISSN 2175-9499. 2011,

Palavras-chave: Lesgislagéo, rotulagem, Qualidade da manteiga, perfil sensorial

Areas do conhecimento: Ciéncia de Alimentos, Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Varios

https://lwwws.cnpq.br/cvlattesweb/pkg_impcv.trata
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20.

SANTOS, Viviane A. F. O.; LEAES,Yasmim S.V; Ancini. Denise M. B; SILVA, L. M.. Avaliagéo das
condigdes de trabalho nos ambientes da Agroindustria do IFFarroiplha Campus Alegrete In: Mostra
Cientifica da Educacgéo Profissional e Tecnoldgica, 2010, Santa Maria. Livro de Resumos da MEPT IF
FARROUPILHA. 2010, v.tnico, p.84 - 84

Palavras-chave: Agroindustrias, Condi¢bes de trabalho, Riscos de acidentes, Riscos fisico, quimico e
biolégico

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso

SANTOS, Viviane A. F. 0.; GOULARTE, V. D. S;; ORTOLAN, F.; COELHO, H. S.. Avaliagao e
Controle Higiénico Sanitario dos Servigos de Alimentagdo no IFFarroupilha Campus Alegrete In: Mostra
Cientifica da Educacgéo Profissional e Tecnoldgica, 2010, Santa Maria. Livro de Resumos da MEPT IF
FARROUPILHA ISSN 2179-5908. 2010, v.unico, p.100 - 100

Palavras-chave: Servigos de Alimentagéo, Manipuladores. , Contaminag6es

Areas do conhecimento: Ciéncia de Alimentos, Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgag&o: Impresso

SANTOS, Viviane A. F. 0.; AIRES, E. M.; CORREIA, K. V. L.; COELHO, H. S.; ORTOLAN, F.. Perfil
Sensorial de Requeijao Cremoso Elaborado a partir da Substituigdo Parcial e Total de Soro de Queijo In: Il
SIEPE Saléo Internacional de Ensino, Pesquisa e Extensdo da UNIPAMP, 2010, Uruguaiana. CD Room Il
SIEPE Salao Internacional de Ensino, Pesquisa e Extensdao da UNIPAMP. 2010,

Palavras-chave: perfil sensorial, soro de queijo, substituigéo total de soro de queijo

Areas do conhecimento: Ciéncia de Alimentos, Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Varios

SANTOS, Viviane A. F. 0.; AMARAL, Aline N.; Silva, Paula V.. Verificagdo das conformidades nas
rotulagens de doces de frutas em pasta (cremoso e de corte) conforme a legislagéo. In: CONGREGA
2010, 2010, Bagé. Anais do VI Congrega Urcamp, VIl Jornada de Pés-Graduagao e Pesquisa, VIl
Mostra de Iniciagdo Cientifica, VI Mostra de Iniciagao Cientifica Junior.. EDIURCAMP, 2010, v.6,
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

Trabalhos publicados em anais de eventos (resumo expandido)

MORAIS, N. M.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; ROQUE, S. VV.; AMARAL, E. F. A.. DO CAMPO A MESA:
O PERCURSO DOS ALIMENTOS” UM ENFOQUE SOBRE A PRODUGAO E PROCESSAMENTO DE
ALIMENTOS EM ASSENTAMENTOS RURAIS DO MUNICIPIO DE ALEGRETE, RS In: 6° Simposio de
seguranca alimentar, 2018, Gramado. Anais do 6° Simpésio de Seguranga Alimentar. Gramado:
SBCTA Regional - RS, 2018,

Palavras-chave: Seguranga alimentar, soberania alimentar, alimento seguro, sustentabilidade

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,Agronomia

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

Apresentacao de trabalho e palestra

1.

BUSS, M.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; ZANELLA, S. M; CAMINTIA, L. L.; STEFFENS, C. A;;
AMARANTE, C. V. T.; MOREIRA, MARCELO ALVES; FELIPPETO, J.. Maturagao e atributos funcionais de
uvas ‘Chardonnay’ sob condigdes de cultivo protegido, 2024. (Congresso,Apresentagédo de Trabalho)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital; Local: Sdo Paulo; Cidade:
Piracicaba,; Evento: Il Congresso Brasileiro de Processamento Minimo e Pés-Colheita de Frutas, Flores e
Hortaligas,

KUNESKI, A C; MOREIRA, M. A.; LOURENZI, C R; MAFRA, A L; SANTOS, Viviane A. F. O.;
GONCALVES, A C B; GRANADOS, S B. EFEITO DAADUBACAO NITROGENADA E DA MATERIA
ORGANICA DO SOLO NA PRODUCAO E QUALIDADE DE LUPULO, 2023. (Congresso,Apresentagéo de
Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page:
https://www.sbcs.org.br/ e https://www.epagri.sc.gov.br/; Local: Santa Catarina; Cidade: Florianépolis;
Evento: XXIIl Congresso Latino-americano de Ciéncia do Solo XXXVIII Congresso Brasileiro de Ciéncia
do Solo

BUSS, M.; STEFFENS, C. A.;; MARCO, D.; CAMINTIA, L. L.; ZANELLA, S. M; LUGARESI, A.; SANTOS,
VIVIANE APARECIDA FIGUEREDO OLIVEIRA. OXIDO NITRICO MANTEM A QUALIDADE POS-
COLHEITA DE AMEIXAS ‘LAETITIA ARMAZENADAS EM ATMOSFERA CONTROLADA, 2022.
(Seminario,Apresentacao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page:
https://www.udesc.br/sic/32; Local: Santa Catarina; Cidade: Lages; Evento: 32° SIC — Seminério de
Iniciag&o Cientifica.; Inst.promotora/financiadora: UDESC

SANTOS, Viviane A. F. 0.. PRODUGAO DE ESPUMANTES, 2021. (Conferéncia ou
palestra,Apresentacédo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital; Local: On line; Cidade: Rio
Grande; Evento: Tépicos Especiais em Engenharia de Alimentos — TECNOLOGIA DE VINHOS;
Inst.promotora/financiadora: UNIVERSIDADE DO RIO GRANDE

SANTOS, Viviane A. F. 0.; ANAMI, J. M.; FERNANDES, R. C.; SILVA, R.; SOARDI, K.; AMARANTE,
C. V. T.. QUALIDADE POS-COLHEITA DE MORANGOS ‘SAN ANDREAS’ CULTIVADOS SOB SISTEMAS
ORGANICO E CONVENCIONAL, 2021. (Simpésio,Apresentagéo de Trabalho)

Palavras-chave: Fragaria spp, vida de prateleira, pequenas frutas

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page: )
http://www.simposioppgas.com.br/resumo.php; Local: On line; Cidade: Lages; Evento: VI SIMPOSIO
INTERNACIONAL CIENCIA, SAUDE E TERRITORIO e VI SIPA SUL,; Inst.promotora/financiadora:
UNIPLAC

SANTOS, Viviane A. F. 0.; ANAMI, J. M.; FERNANDES, R. C; SILVA, R;; HEINZEN, A. S ;
AMARANTE, C. V. T.. QUALIDADE SENSORIAL DE MORANGOS ‘SAN ANDREAS’ PRODUZIDOS SOB
SISTEMAS CONVENCIONAL E ORGANICO, 2021. (Simpésio,Apresentagao de Trabalho)
Palavras-chave: Escala hedénica, teste afetivo, julgadores

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital. Home page: )
http.//www.simposioppgas.com.br/resumo.php, Local: On line; Cidade: Lages; Evento: VI SIMPOSIO
INTERNACIONAL CIENCIA, SAUDE E TERRITORIO e VI SIPA SUL; Inst.promotora/financiadora:
UNIPLAC

SANTOS, Viviane A. F. 0.. VINHEDOS X QUALIDADE DA UVA E PRINCIPAIS VARIEDADES DE
UVA, 2021. (Conferéncia ou palestra,Apresentagao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital; Local: On line; Cidade: Rio
Grande; Evento: Toépicos Especiais em Engenharia de Alimentos — TECNOLOGIA DE VINHOS;
Inst.promotora/financiadora: UNIVERSIDADE DO RIO GRANDE

SANTOS, Viviane A. F. O0.; VERZA, F.. Aproveitamento de Residuos na Industria Vinifera, 2020.
(Outra,Apresentacéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. . Home page: https://www.even3.com.br/participante/home/?
h=1; Local: On line; Cidade: Araquari; Evento: | Ciclo de Palestras de Bebidas Fermentadas;
Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Catarinense Campus Araquari

BUSS, M.; SANTOS, Viviane A. F. O.; AMARANTE, C. V. T.. Caracterizagéo funcional em frutos de
genotipos da guabirobeira (Camponesia xanthocarpa O. BERG.), 2020. (Seminario,Apresentagéo de
Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital; Local: Lages; Cidade: LAGES;
Evento: 30° Seminario de Iniciagéo Cientifica UDESC; Inst.promotora/financiadora: UDESC

SANTOS, Viviane A. F. O.. Processamento de vinho na serra Catarinense, 2020. (Outra,Apresentagéo
de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page:
https://www.even3.com.br/participante/home/?h=1; Local: On line; Cidade: Araquari; Evento: I Ciclo de
Palestras de Bebidas Fermentadas; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Catarinense Campus
Araquari

SANTOS, Viviane A. F. 0.. Cachaga Industrial X Cachaca Artesanal: Produgao, tecnologia e
qualidade, 2019. (Conferéncia ou palestra,Apresentagdo de Trabalho)

https://lwwws.cnpq.br/cvlattesweb/pkg_impcv.trata
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24.

25.

26.

27.
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Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital; Local: Campus Lages; Cidade:
Lages; Evento: IV FORTEI Férum de Tecnologia, Empreendedorismo e Inovag&o;
Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal de Santa Catarina

SANTOS, Viviane A. F. 0.. Cromatografia Aplicada a Analise de Alimentos, 2019. (Conferéncia ou
palestra,Apresentagédo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital; Local: Cdmpus Lages; Cidade:
Lages; Evento: IV FORTEI Férum de Tecnologia, Empreendedorismo e Inovag&o;
Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal de Santa Catarina

SANTOS, Viviane A. F. 0.. Influéncia do cultivo de videiras na qualidade do vinho: Processamento e
classificagdo, 2018. (Conferéncia ou palestra,Apresentagéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro; Local: Campus Rio do Sul; Cidade:
Rio do Sul; Evento: 1° Ciclo de Palestras para Promogao da Fruticultura no Alto Vale;
Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Catarinense

AMARAL, E. F.A;; SANTOS, Viviane A. F. O.; PAULA, A. C.; NUNES, C. R.; KERCH, R.; MORAIS, N.
M.. ANALISE MICROBIOLOGICA E SENSORIAL DE IOGURTES COMERCIALIZADOS NO MUNICIPIO
DE ALEGRETE/RS, 2017. (Outra,Apresenta¢éo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro. Home page:
http://conferencias.iffarroupilha.edu.br/index.php/alegrete/JIPEE-al; Local: Campus Alegrete; Cidade:
Alegrete; Evento: | JORNADA INTEGRADA DE PESQUISA, ENSINO E EXTENSAO DO IF
FARROUPILHA - CAMPUS ALEGRETE; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

DIAS, M. G.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; GONCALVES, J. F.; MORAIS, N. M.; ANJOS, M. B.;
MADRUGA, P. M.; GOMES, F.. AVALIAQL&O DA QUALIDADE MICROBIOLOGICA DO LEITE CRU
REFRIGERADO PRODUZIDO NA REGIAO DE ALEGRETE/RS, 2017. (Simpdsio,Apresentagdo de
Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Expo Dom Pedro; Cidade:
Campinas; Evento: 12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:;
Inst.promotora/financiadora: Unicamp

ANZILIERO, H. J.; SANTOS, Viviane A. F. O0.; MORAIS, N. M.; ROSADO, P. T. S.; SILVEIRA, N. C.A;;
PINTO, D. R. S.. AVALIACAO FiCISO-QUIMICA E MICROBIOLOGICA DE NECTARES DE LARANJA
COMERCIALIZADOS EM ALEGRETE/RS, 2017. (Outra,Apresentagéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso. Home page:
http://conferencias.iffarroupilha.edu.br/index.php/alegrete/JIPEE-al; Local: Campus Alegrete; Cidade:
Alegrete; Evento: | JORNADA INTEGRADA DE PESQUISA, ENSINO E EXTENSAO DO IF
FARROUPILHA - CAMPUS ALEGRETE; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

SANTOS, Viviane A. F. 0.; ROQUE, S. V;; DIAS, V. F.; BIANCHI, M. S.; PAULA, K. F. P.; MORA, A. B.;
MORAIS, N. M.. AVALIAGAO FiSICO-QUIMICA E SENSORIAL DE HAMBURGUERES
COMERCIALIZADOS NA REGIAO DE ALEGRETE-RS, 2017. (Outra,Apresentagdo de Trabalho)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso. Home page:
http://conferencias.iffarroupilha.edu.br/index.php/alegrete/JIPEE-al; Local: Campus Alegrete; Cidade:
Alegrete; Evento: | JORNADA INTEGRADA DE PESQUISA, ENSINO E EXTENSAO DO IF
FARROUPILHA - CAMPUS ALEGRETE; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

ROQUE, S. V.;; SANTOS, Viviane A. F. 0.; MORAIS, N. M.; BIANCHI, M. S;; DIAS, V. F.; PAULA, K. F.
P.; MORA, A. B.. Avaliagao fisico-quimica e sensorial de hamburgueres comercializados na regiéo de
Alegrete-RS, 2017. (Outra,Apresentacédo de Trabalho)

Palavras-chave: Avaliag&o fisico-quimica, Hamburgueres, Anélise sensorial

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital; Local: Campus Alegrete;
Cidade: Alegrete; Evento: 12 Jornada de Pesquisa, Ensino e Extenséo - JIPEE;
Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

ROQUE, S. V.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; MORAIS, N. M.; BIANCHI, M. S; DIAS, V. F.; PAULA, K. F.
P.; MORA, A. B.. Avaliagéo fisico-quimica, sensorial e microbiolégica de hamburgueres comercializados
na cidade de Alegrete/RS., 2017. (Simposio,Apresentacéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Expo Dom Pedro; Cidade:
Campinas; Evento: 12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:;
Inst.promotora/financiadora: Unicamp

AMARAL, E. F. A.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; MORAIS, N. M.; PAULA, A. C.; NUNES, C. R.; KERCH,
R.. AVALIAGAO FiSICO-QUIMICA, SENSORIAL E MICROBIOLOGICA DE IOGURTES
COMERCIALIZADOS NA CIDADE DE ALEGRETE/RS, 2017. (Simposio,Apresentagéo de Trabalho)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Expo Dom Pedro; Cidade:
Campinas; Evento: 12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:;
Inst.promotora/financiadora: Unicamp

BITTENCOURT, L. R.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; ROMERO, G.; NUNES, L. C.; MORAIS, N. M;
PACHECO, J. V.; DIAZ, L.. AVALIACAO MICROBIOLOGICA E SENSORIAL DE NECTARES DE UVA
COMERCIALIZADOS NA CIDADE DE ALEGRETE/RS, 2017. (Outra,Apresentagéo de Trabalho)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso. Home page:
http://conferencias.iffarroupilha.edu.br/index.php/alegrete/JIPEE-al; Local: Campus Alegrete; Cidade:
Alegrete; Evento: | JORNADA INTEGRADA DE PESQUISA, ENSINO E EXTENSAO DO IF
FARROUPILHA - CAMPUS ALEGRETE; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

ROQUE, S. V.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; ROMERO, G.; MORAIS, N. M.; NUNES, L. C;
BITTENCOURT, L. R.; PACHECO, J. V.; DIAZ, L.. CARACTERIZAGAO FiSICO-QUIMICA,
MICROBIOLOGICA E SENSORIAL DE NECTARES DE UVA COMERCIALIZADOS NA CIDADE DE
ALEGRETE/RS, 2017. (Simpdsio,Apresentacao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Expo Dom Pedro; Cidade:
Campinas; Evento: 12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:;
Inst.promotora/financiadora: Unicamp

DIAS, M. G.; SANTOS, Viviane A. F. 0., GONCALVES, J. F.; MORAIS, N. M.; ANJOS, M. B.;
MADRUGA, P. M.; GOMES, F.. CONTAGEM BACTERIANA TOTAL E DE CELULAS SOMATICAS DO
LEITE CRU REFRIGERADO PRODUZIDO NO MUNICIPIO DE ALEGRETE/RS., 2017.
(Simpésio,Apresentacgéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Expo Dom Pedro; Cidade:
Campinas; Evento: 12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:;
Inst.promotora/financiadora: Unicamp

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NOGUEIRA, J. P; ROCHA, K. R. A;; PAGANINI, A,; FERRI, V. C..
DEVELOPMENT AND DETERMINATION OF VOLATILE AND BIOACTIVES COMPOUNDS OF PASSION
FRUIT AND PAPAYA JUICE BLEND POWDER OBTAINED BY FREEZE-DRYING, 2017.
(Simposio,Apresentacédo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Inglés. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Expo Dom Pedro; Cidade:
Campinas; Evento: 12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:;
Inst.promotora/financiadora: Unicamp

MORAIS, N. M.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; AMARAL, E. F. A;; ROQUE, S. V.; DIAS, M. G..
INFLUENCE OF VARIETY, PACKAGE AND STORAGE TEMPERATURE IN PHYSICAL-CHEMICAL
QUALITY OF PASTEURIZED CANE JUICE, 2017. (Simpésio,Apresentacdo de Trabalho)
Referéncias adicionais: Brasil/Inglés. Meio de divulgagéo: Impresso; Local: Expo Dom Pedro; Cidade:
Campinas; Evento: 12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:;
Inst.promotora/financiadora: Unicamp

SANTOS, Viviane A. F. O.; MORAIS, N. M,; DIAS, M. G.. OBTENGAO E CARACTERIZACAO
MICROBIOLOGICA DE SUCO DE CANA PASTEURIZADO, DADOS PARCIAIS SAFRA 2016, 2017.
(Outra,Apresentagéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso. Home page:
http://conferencias.iffarroupilha.edu.br/index.php/alegrete/JIPEE-al; Local: Campus Alegrete; Cidade:
Alegrete; Evento: | JORNADA INTEGRADA DE PESQUISA, ENSINO E EXTENSAO DO IF
FARROUPILHA - CAMPUS ALEGRETE; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

AMARAL, E. F. A.; MORAIS, N. M.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; ROQUE, S. V;; DIAS, M. G..
PROCESSING AND MICROBIOLOGICAL CHARACTERIZATION OF PASTEURIZED CANE JUICE, 2017.
(Simposio,Apresentacéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/lnglés. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Expo Dom Pedro; Cidade:
Campinas; Evento: 12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:;
Inst.promotora/financiadora: Unicamp
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28.
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30.
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36.

37.

38.

39.

40.

41.

Curriculo Lattes

SANTOS, Viviane A. F. 0.; PASINI, J.. Capacitagdo para as merendeiras e responsaveis pela
alimentagao escolar e equipes diretivas das escolas da rede municipal de ensino e filantrépicas, 2016.
(Conferéncia ou palestra,Apresentagao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Outro; Local: Saldo azul do centro
administrativo de Alegrete; Cidade: Alegrete; Evento: Capacitagdo para as merendeiras e responsaveis
pela alimentacdo escolar e equipes diretivas das escolas da rede municipal de ensino e filantrépicas;
Inst.promotora/financiadora: Prefeitura do Alegrete-RS

SANTOS, Viviane A. F. 0.. O uso da cromatografia na Tecnologia de Alimentos, 2016. (Conferéncia
ou palestra,Apresentagao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro; Cidade: Alegrete; Evento: | Ciclo de
Palestras do TA (Tecnologia em Agroindustria) e TG (Tecnologia em Produgéo de Gréos);
Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha Campus Alegrete

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NOGUEIRA, J. P.; OLIVEIRA, G. B.; ROCHA, K. R. A;; NARAIN, N..
Avaliagédo da fermentagéo alcodlica para producgéo de bebidas fermentadas de jabuticaba (Myrciaria
cauliflora spp), 2014. (Congresso,Apresentagao de Trabalho)

Palavras-chave: Fermentado de jabuticaba, Avaliagdo fisico-quimica, Fermentagdo alcodlica, Bebida
fermentada

Areas do conhecimento: Tecnologia de Alimentos, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso. Home page:
http://www.xbmcfb.com.br; Local: Hotel Real Classic; Cidade: Aracaju; Evento: X Brazilian Meeting on
Chemistry of Food and Beverages (X BMCFB)

SANTOS, Viviane A. F. 0.; OLIVEIRA, G. B.; SANTOS, Y. R. R.; NOGUEIRA, J. P.; ROCHA, K. R. A;;
NARAIN, N.. Caracterizagao antioxidante da jabuticaba (Myrciaria cauliflora spp) comercializada no
CEASA de Aracaju/SE, 2014. (Congresso,Apresentagao de Trabalho)

Palavras-chave: Caracterizagédo, Antioxidantes, Jabuticaba

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso. Home page:
http://www.xbmcfb.com.br; Local: Hotel Real Classic; Cidade: Aracaju; Evento: X Brazilian Meeting on
Chemistry of Food and Beverages (X BMCFB)

SANTOS, Viviane A. F. 0.; ROCHA, K. R. A;; NOGUEIRA, J. P,; PAGANINI, A.. Caracterizagédo de
Suco em P6 de Maracuja (Passiflora ssp.) e Mamao (Carica papaya L.) Obtido por Liofilizagédo, 2014.
(Congresso,Apresentagao de Trabalho)

Palavras-chave: Caracterizagdo, suco em po, liofilizagédo

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Sergipe; Cidade: Aracaju;
Evento: XXIV CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS;
Inst.promotora/financiadora: SbCTA

ROCHA, K. R. A.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; NARAIN, N.. Caracterizagao Fisico-Quimica e
Quantificagdo de Compostos Bioativos do Fruto de Mangaba (Hancornia speciosa gomes), 2014.
(Congresso,Apresentacao de Trabalho)

Palavras-chave: Caracterizagéo fisico-quimica, Quantificagdo, Compostos bioativos

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Sergipe; Cidade: Aracaju;
Evento: XXIV CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS;
Inst.promotora/financiadora: SbCTA

SANTOS, Y. R. R.; SANTOS, Viviane A. F. O.; SILVA, T. O. M.; JESUS, M. S.; NOGUEIRA, J. P;
NARAIN, N.. Determinagao do teor de antocianinas e carotenoides em polpa e casca de Jabuticaba
(Myrciaria cauliflora spp) e analise da composicao fisico-quimica., 2014. (Congresso,Apresentagdo de
Trabalho)

Palavras-chave: Determinagdo , Antocioninas, Carotendides, Polpa e casca de jabuticaba

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso. Home page:
http://www.xbmcfb.com.br; Local: Hotel Real Classic; Cidade: Aracaju; Evento: X Brazilian Meeting on
Chemistry of Food and Beverages (X BMCFB)

SANTOS, Viviane A. F. 0.; SANTOS, A. M. A.. Grafitos: Os escritos de banheiro como género
discursivo, 2014. (Outra,Apresentacdo de Trabalho)

Palavras-chave: Género discursivo, Grafitos, Escritos de banheiro

Areas do conhecimento: Letras

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgag&o: Impresso. Home page:
http.//www.faculdadesaoluisdefranca.com.br; Local: Faculdade S&o Luis de Franga; Cidade: Aracaju;
Evento: VIl MOSTRA DE INICIACAO CIENTIFICA; Inst.promotora/financiadora: Faculdade S&o Luis de
Franga

SANTOS, Viviane A. F. 0.; ROCHA, K. R. A;; PATRICIA, A;; SANTOS, J. T.; BATISTA, M. C. A;;
CAMPOS, I. C. C.; SANTANA, E. R. L; Da SILVA, M. A. A. P.. LEXCON E PERFIL SENSORIAL DE
CHOCOLATES EM BARRAS, 2014. (Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

Palavras-chave: Lexicon, Perfil, chocolate em barra

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Sergipe; Cidade: Aracaju;
Evento: XXIV CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS;
Inst.promotora/financiadora: SbCTA

SANTOS, Viviane A. F. 0.; GALVAO, M.; NOGUEIRA, J. P; ROCHA, K. R. A; OLIVEIRA, G. B ;
NARAIN, N.. Perfil de compostos volateis de bebidas fermentadas de jabuticaba, 2014.
(Congresso,Apresentacao de Trabalho)

Palavras-chave: Perfil voléteis, Fermentado de jabuticaba

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso. Home page:
http://www.xbmcfb.com.br; Local: Hotel Real Classic; Cidade: Aracaju; Evento: X Brazilian Meeting on
Chemistry of Food and Beverages (X BMCFB)

ROCHA, K. R. A.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; NARAIN, N.. Perfil do Teores de Carotenoides
Presentes nas Polpas 'In Natura' e Pasteurizada do Fruto de Mangaba (hancornia speciosa gomes), 2014.
(Congresso,Apresentacao de Trabalho)

Palavras-chave: Perfil, Carotendides, Mangaba, "in natura", pasteurizada

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagao: Impresso; Local: Sergipe; Cidade: Aracaju;
Evento: XXIV CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS;
Inst.promotora/financiadora: SbCTA

SANTOS, Viviane A. F. O.. Influéncia do Cultivo de Videiras na Qualidade de Vinhos, 2013.
(Conferéncia ou palestra,Apresentagao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgac&o: Outro; Local: Auditério do IFS/Campus
Gléria; Cidade: Nossa Senhora da Gléria; Evento: | Simpésio de Ciéncia e Tecnologia do Alto Sertéo;
Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal de Sergipe-Campus Gléria

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NOGUEIRA, J. P; ROCHA, K. R. A;; JESUS, M. S.; ZUBIOLO, C;
PAGANINI, A.; NARAIN, N.. Quantificagdo do Teor de Carotendides Totais em Produtos Processados com
o milho (Zea mays L.)., 2013. (Simpdsio,Apresentagao de Trabalho)

Palavras-chave: Carotendides, produtos processados , milho

Areas do conhecimento: Ciéncias Agrérias

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso. Home page:
http://slaca.com.br/pt-br/home; Local: UNICAMP; Cidade: Campinas; Evento: 10 Slaca - Simpésio Latino
Americano de Ciéncia de Alimentos; Inst.promotora/financiadora: Universidade Estadual de Campinas

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NASCIMENTO, M. L.; COELHO, H. S.. ANALYSES OF CONTAMINATION
OF THE UTENSILS AT UNIDADE DE ALIMENTAGAO OF IF FARROUPILHA — CAMPI ALEGRETE, 2012.
(Congresso,Apresentacao de Trabalho)

Palavras-chave: Seguranca alimentar, Higiénico-sanitario, micro-organismo

Areas do conhecimento: Avaliagao e Controle de Qualidade de Alimentos

Setores de atividade: Alimentagao

Referéncias adicionais: Brasil/Inglés. Meio de divulgag&o: Impresso; Local: Rafain Palace Hotel &
Convention Center; Cidade: Foz do Iguagu/PR; Evento: 16th World Congress of Food Science and
Technology : XVII Latin American Seminar of Food Science and Technology. ALACCTA"Addressing Global
Food Security and Wellness through Food Science and Technology”,; Inst.promotora/financiadora: IUFoST
e ALACCTA
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49.

50.

51.

Curriculo Lattes

JUNIOR, ONIBALDO S.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; MENEZES, M. F. S. C.. Verificagdo das
Instalagdes Externas de um Frigorifico de Bovinos e Comparagéo com a Legislagao, 2012.
(Outra,Apresentacéo de Trabalho)

Palavras-chave: Abate, Qualidade, Lesgislagao

Areas do conhecimento: Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Bretdo. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Instituto Federal Farroupilha -
Campus Alegrete; Cidade: Alegrete; Evento: 32 Mostra da Educacgéo Profissional e Tecnoldgia;
Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

SANTOS, Viviane A. F. O.; NICOLI, Rosa M.C.; LEAES,Yasmim S.V; COELHO, H. S.; GOULARTE, V.
D. S.; ORTOLAN, F.; Molina. Paulo S. D. Avaliagdo Microbioldgica de Unidades de Alimentag&o no IF
Farroupilha - Campus Alegrete, 2011. (Simpoésio,Apresentacéo de Trabalho)

Palavras-chave: Higiénico-sanitario, micro-organismo, unidades de alimentagdo

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Tecnologia Agroindustrial

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: UNICAMP; Cidade:
Campinas; Evento: 9 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos;
Inst.promotora/financiadora: UNICAMP - FEA

SANTOS, Viviane A. F. 0.; BARROS, A. M;. Formatagao de Trabalhos Académicos - NBR
15287/2005, 2011. (Conferéncia ou palestra,Apresentacdo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Bretao. Meio de divulgagado: Outro; Local: Instituto Federal Farroupilha -
Campus Alegrete; Cidade: Alegrete; Evento: Mostra de Iniciacdo Cientifica da V Semana de Ciéncia e
Tecnologia do IF Farroupilha - Campus Alegrete; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

ASSUMPCAO, Rafael; SANTOS, Viviane A. F. O.; BARROS, A. M;; LEAES,Yasmim S.V. PERFIL
SENSORIAL DE PAES UTILIZANDO SORO DE QUEIJO NA COMPOSIGAO, 2011. (Outra,Apresentagéo
de Trabalho)

Palavras-chave: perfil sensorial, soro de queijo

Referéncias adicionais: Brasil/Bretdo. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Instituto Federal Farroupilha -
Campus Alegrete; Cidade: Alegrete; Evento: Mostra de Iniciagao Cientifica da V Semana de Ciéncia e
Tecnologia do IF Farroupilha - Campus Alegrete; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

SANTOS, Viviane A. F. O.; BARROS, A. M;; LEAES,Yasmim S.V; Silva, Paula V.. VERIFICAGAO DOS
PARAMETROS DE QUALIDADE DA MANTEIGA INDUSTRIALIZADA ATRAVES DAS
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, SENSORIAIS E ROTULAGEM CONFORME A LEGISLACAO
VIGENTE., 2011. (Simposio,Apresentacdo de Trabalho)

Palavras-chave: Qualidade da manteiga, legislagdo

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Tecnologia Agroindustrial

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: UNICAMP; Cidade:
Campinas; Evento: 9 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos;
Inst.promotora/financiadora: UNICAMP - FEA

LEAES,Yasmim S.V; SANTOS, Viviane A. F. O.; AIRES, E. M.; SILVA, L. M.; Ancini. Denise M. B.
AVALIAGCAO DAS CONDIGOES DE TRABALHO NOS AMBIENTES DA AGROINDUSTRIA DO IF
FARROUPILHA - CAMPUS ALEGRETE, 2010. (Outra,Apresentacéo de Trabalho)

Palavras-chave: Condigbes de trabalho, Riscos fisico, quimico e biologico

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Tecnologia Agroindustrial

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Instituto Federal
Farroupilha - Campus Alegrete; Cidade: Alegrete; Evento: Semana de Ciéncia e Tecnologia IF Farroupilha
- Campus Alegrete; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete

LEAES,Yasmim S.V; SANTOS, Viviane A. F. O.; AIRES, E. M.; SILVA, L. M.. Avaliagao das condigdes
de trabalho nos ambientes da Agroindustria do IFFarroiplha Campus Alegrete, 2010.
(Congresso,Apresentacao de Trabalho)

Palavras-chave: Agroindustrias, Condigbes de trabalho, Riscos de acidentes

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Tecnologia de Alimentos

Setores de atividade: Fabricacdo de Produtos Alimenticios

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Cidade: Alegrete; Evento:
CONGREGA URCAMP 2010 Educacéo e Sustentabilidade; Inst.promotora/financiadora: Universidade da
Regi&o da Campanha

SANTOS, Viviane A. F. 0.; GOULARTE, V. D. S.; ORTOLAN, F.; COELHO, H. S.; Molina. Paulo S. D;
LEAES,Yasmim S.V. Avaliagdo e Controle Higiénico Sanitério dos Servigos de Alimentagéo no
IFFarroupilna Campus Alegrete, 2010. (Outra,Apresentacédo de Trabalho)

Palavras-chave: Seguranga alimentar, Capacitagdo técnica, Boas Préticas de Fabricagdo

Areas do conhecimento: Tecnologia de Alimentos

Setores de atividade: Fabricagdo de Produtos Alimenticios

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Cidade: Santa Maria; Evento:
Mostra da Educagdo Profissional e Tecnolégica; Inst.promotora/financiadora: Instituto Federal Farroupilha

SANTOS, Viviane A. F. 0.; AIRES, E. M.; CORREIA, K. V. L.; COELHO, H. S.; ORTOLAN, F.. PERFIL
SENSORIAL DE REQUEIJAO CREMOSO ELABORADO A PARTIR DA SUBSTITUIGAO PARCIAL E
TOTAL DE SORO DE QUEIJO, 2010. (Outra,Apresentagédo de Trabalho)

Palavras-chave: soro de queijo, perfil sensorial, Requijao cremoso, Substitui¢éo total e parcial

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Unipampa; Cidade:
Uruguaiana; Evento: Il SIEPE Sal&o Internacional de Ensino, Pesquisa e Extenséo;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Pampa

SANTOS, Viviane A. F. O.; AMARAL, Aline N.; Silva, Paula V.. VERIFICAGAO DAS
CONFORMIDADES NAS ROTULAGENS DE DOCES DE FRUTAS EM PASTA (CREMOSO E DE
CORTE) CONFORME A LEGISLACAO, 2010. (Congresso,Apresentagao de Trabalho)
Palavras-chave: doces em pasta, rotulagem, legislagéo

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: URCAMP; Cidade:
Alegrete; Evento: Congrega; Inst.promotora/financiadora: Universidade da Regido da Campanha

Produgéo técnica

Demais produgoes técnicas

SANTOS, Viviane A. F. 0.. Curso de Boas Praticas de Laboratério, 2024. (Outro, Curso de curta
durag&o ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Bretdo. 12 horas. Meio de divulgagéo: Outro

SANTOS, Viviane A. F. 0.. Curso de Cromatografia: Teoria e Pratica, 2024. (Outro, Curso de curta
durag&o ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Bretdo. 20 horas. Meio de divulgagéo: Outro

SANTOS, Viviane A. F. O.. Fabricagdo artesanal de cerveja, 2017. (Outro, Curso de curta duragéo
ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 4 horas. Meio de divulgagéo: Varios

SANTOS, Viviane A. F. O.. Introdugédo ao mundo dos vinhos, 2017. (Outro, Curso de curta duragéo
ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 8 horas. Meio de divulgagao: Varios

SANTOS, Viviane A. F. O.. Produgédo de cachaga artesanal de alambique, 2017. (Outro, Curso de
curta duragdo ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 4 horas. Meio de divulgagao: Varios

SANTOS, Viviane A. F. O.. Degustagdo de vinhos e a quimica envolvida, 2016. (Aperfeicoamento,
Curso de curta duragdo ministrado)

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 4 horas. Meio de divulgagéo: Outro

SANTOS, Viviane A. F. 0.. “Elaboracdo de biscoitos”, 2016. (Outro, Curso de curta duragdo
ministrado)
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Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 4 horas. Meio de divulgagdo: Outro

8. SANTOS, Viviane A. F. O.. Elaboragéo de pizzas, 2016. (Outro, Curso de curta duragéo ministrado)
Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 4 horas. Meio de divulgagdo: Outro

9. SANTOS, Viviane A. F. O.. Minicurso- 'Formagao em Boas Praticas na alimentagdo da comunidade
escolar, 2016. (Outro, Curso de curta duragdo ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 4 horas. Meio de divulgagao: Varios

10. SANTOS, Viviane A. F. O.. Elaboragéo de Derivados Carneos, 2015. (Aperfeigoamento, Curso de
curta duragdo ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 4 horas. Meio de divulgacdo: Outro

11. SANTOS, Viviane A. F. O.. Processamento de Derivados de Carnes, 2013. (Aperfeicoamento, Curso
de curta duragao ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 4 horas. Meio de divulgag&o: Outro

12. BUSTAMANTE, lara N. S.; BARROS, A. M;; SANTOS, Viviane A. F. 0.; GOULARTE, V. D. S;;
ORTOLAN, F.; Molina. Paulo S. D. CAPACITACAO TECNICA_F’ARA MERENDEIRAS E
DIVERSIFICACAO DO PROCESSAMENTO DA ALIMENTACAO ESCOLAR DA REDE MUNICIPAL DE
ALEGRETE, 2011. (Outro, Curso de curta duragdo ministrado)

Palavras-chave: Boas Préticas de Fabricacdo, Capacitacdo técnica, Higiénico-sanitario, Merendeiras,
Seguranga alimentar, unidades de alimentagdo

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Tecnologia Agroindustrial

Setores de atividade: Alimentacdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 150 horas. Meio de divulgagdo: Outro

Atuagédo como colaboradora voluntaria

13. NICOLI, Rosa M.C.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; GOULARTE, V. D. S.; Molina. Paulo S. D; ORTOLAN,
F.; COELHO, H. S.. CAPACITACAO TECNICA PARA MERENDEIRAS E AVALIAGAO HIGIENICO-
SANITARIA DE UNIDADES DE PREPARO DE ALIMENTACAO ESCOLAR NO MUNICIPIO DE
ALEGRETE, 2010. (Outro, Curso de curta duragado ministrado)

Palavras-chave: Boas Préticas de Fabricacdo, Capacitagéo técnica, Higiénico-sanitério, legislagéo,
Merendeiras, Seguranca alimentar

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Tecnologia Agroindustrial

Setores de atividade: Alimentacdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 150 horas. Meio de divulgagdo: Outro

Atuagédo como Colaboradora voluntaria.

Educacao e Popularizagdo de C&T

Livros publicados

1. SANTOS, Viviane A. F. O.; FERRI, V. C.. Vegetais minimamente processados e Inovagées. Curitiba:
Appris, 2019p.240.
Palavras-chave: Compostos volateis, suco em po efervescente, Maracuja e mamao, Compostos bioativos
Areas do conhecimento: Ciéncia de Alimentos
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital, ISBN: 9788553700943

Orientag0es e Supervisoes

Orientagoes e supervisdes

Orientacées e supervisdes concluidas

Trabalhos de conclusao de curso de graduagao

1. Elga Regina Ferreira Bitencourt. Atividade de Extensao Rural no Municipio de Alegrete:
Acompanhamento das Boas Praticas Agricolas no Programa Nacional de Alimentagao Escolar.
2017. Curso (Tecndlogo em Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

2. Alline Sabino Vaz. Controle de Qualidade na Produgéo e Pr to de linguiga frescal.. 2017.
Curso (Tecnologia em Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

3. Jorge da Silva Rodrigues. Elaboragdo de Manual de Boas Praticas de Fabricagao no Laboratério de
Ensino, Pesquisa, Extensdo e Produgao (LEPEP) Agroindustria de Carnes e derivados do Instituto
Federal Farroupilha — Campus Alegrete. 2017. Curso (Tecnélogo em Agroindustria) - Instituto Federal
Farroupilha - Campus Alegrete
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

4. RODRIGO STIVANIN MINUSSI. PRODUGAO E CONTROLE DE QUALIDADE DA CERVEJA TIPO
PILSEN. 2017. Curso (Tecnologia em Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Iniciagao cientifica

1. Shara Vargas Roque. Otimizagao do benefici 1to da cana de agucar visando a produgéo de suco
clarificado. 2017. Iniciagdo cientifica (Tecnélogo em Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha -
Campus Alegrete
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

2. Marta Graciella Dias. Otimizagédo do benefici to da cana de aguicar visando a produgéo de suco
clarificado. 2017. Iniciagéo cientifica (Tecnologia em Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha -
Campus Alegrete
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

3. Eliane de Fatima Assungdo do Amaral. Otimizagao do beneficiamento da cana de agucar visando a
produgao de suco clarificado. 2017. Iniciagéo cientifica (Tecnélogo em Agroindustria) - Instituto Federal
Farroupilha - Campus Alegrete
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Orientacéo de outra natureza

1. Quelen Duarte. Boas Praticas de Fabricagdo. 2012. Orientagdo de outra natureza (Curso Técnico em
Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete
Palavras-chave: Manipuladores. , Boas Praticas de Fabricagéo, unidades de alimentagdo
Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

2. Jussara Meneses. Boas Praticas de Fabricagdo em Restaurante. 2012. Orientagdo de outra natureza
(Curso Técnico em Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete
Palavras-chave: Manipuladores. , Boas Préticas de Fabricagdo, Lesgislagao
Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.
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Orientacdes e supervisdes em andamento

Trabalhos de concluséo de curso de graduagao

Eventos

Eventos

Marta Graciella Dias. Anélises Microbiolégicas em Alimentos no Laboratério de Microbiologia de
Alimentos do IFFar-Alegrete. 2017. Curso (Tecnologia em Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha -
Campus Alegrete

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

José Rui Ferreira Dos Santos. Boas Praticas de Manipulagao na merenda escolar do Municipio de
Séao Francisco-RS. 2017. Curso (Tecnologia em Agroindustria) - Instituto Federal Farroupilha - Campus
Alegrete

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Denise Velasques Figueiredo. Controle de qualidade no processo de produgao de cerveja em micro
cervejaria da Regido da Fronteira. 2017. Curso (Tecnologia em Agroindustria) - Instituto Federal
Farroupilha - Campus Alegrete

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Participagdo em eventos

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.

21.
22,

23.

24,

25.

26.

27.

11° SICT-SUL Simpésio de Integragéo Cientifica e Tecnoldgica do Sul Catarinense, 2022. (Simpésio)
CARACTERIZACAO DO PERFIL DOS COMPOSTOS VOLATEIS PRESENTES EM COOKIES
ELABORADOS COM FARINHA DE BAGACO DO ARACA (PSIDIUM CATTLEYANUM) POR HS-SPME-
CG/EM.

VI SIMPOSIO INTERNACIONAL CIENCIA, SAUDE E TERRITORIO e VI SIPA SUL, 2021. (Simpdsio)
QUALIDADE POS-COLHEITA DE MORANGOS ‘SAN ANDREAS’ CULTIVADOS SOB SISTEMAS
ORGANICO E CONVENCIONAL.

VI SIMPOSIO INTERNACIONAL CIENCIA, SAUDE E TERRITORIO e VI SIPA SUL, 2021. (Simpésio)
QUALIDADE SENSORIAL DE MORANGOS ‘SAN ANDREAS’ PRODUZIDOS SOB SISTEMAS
CONVENCIONAL E ORGANICO.

International Online Congress of Food Science and Technology, 2020. (Congresso) .

12 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de Alimento:, 2017. (Simpésio) DEVELOPMENT
OF FERMENTED BEVERAGES FROM JABUTICABA (Myrciaria cauliflora) AND EVALUATION OF THE
EFFECT OF DIFFERENT PULP REMOVAL METHODS IN VOLATILE COMPOUNDS PROFILE AND
BIOACTIVE COMPOUNDS.

Il Congresso Digital de Engenharia de Alii Condeali: Bi logia Ag
Alimentos, 2016. (Congresso) .

a Produgéo de

Congresso Brasileiro em Saude e Alimentos, 2014. (Congresso) .

Apresentagéo de Poster / Painel no(a) VIl MOSTRA DE INICIAGAO CIENTIFICA, 2014. (Congresso)
Grafitos: Os escritos de banheiro como género discursivo.

Apresentagédo de Poster / Painel no(a) X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages (X
BMCFB), 2014. (Congresso) Perfil de compostos volateis de bebidas fermentadas de jabuticaba.

Apresentacdo de Poster / Painel no(a) X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages (X
BMCFB), 2014. (Congresso) Avaliagao da fermentagéo alcodlica para produgéo de bebidas fermentadas
de jabuticaba (Myrciaria cauliflora spp).

Apresentagédo de Poster / Painel no(a) X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages (X
BMCFB), 2014. (Congresso) Caracterizagdo antioxidante da jabuticaba (Myrciaria cauliflora spp)
comercializada no CEASA de Aracaju/SE.

Apresentagao de Poster / Painel no(a) X Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages (X
BMCFB), 2014. (Congresso) Determinagéo do teor de antocianinas e carotenoides em polpa e casca de
Jabuticaba (Myrciaria cauliflora spp) e andlise da composicéo fisico-quimica..

Apresentagéo de Poster / Painel no(a) XXIV CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIA E TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS, 2014. (Congresso) Caracterizagado de Suco em P6 de Maracuja (Passiflora ssp.) e
Maméo (Carica papaya L.) Obtido por Liofilizagdo.

Apresentacdo de Poster / Painel no(a) 10 Slaca - Simpésio Latino Americano de Ciéncia de
Alimentos, 2013. (Simpésio) Quantificagdo do Teor de Carotenéides Totais em Produtos Processados
com o milho (Zea mays L.)..

Apresentagdo de Poster / Painel no(a) 16th World Congress of Food Science and Technology : XVII
Latin American Seminar of Food Science and Technology. ALACCTA“Addressing Global Food
Security and Wellness through Food Science and Technology”,, 2012. (Congresso) ANALYSES OF
CONTAMINATION OF THE UTENSILS AT UNIDADE DE ALIMENTACAO OF IF FARROUPILHA — CAMPI
ALEGRETE.

Apresentacdo de Poster / Painel no(a) 3* Mostra da Educacap Profissional e Tecnolégica, 2012.
(Outra) Verificagdo das Instalagdes Externas de um Frigorifico de Bovinos e comparagéo com a
Lesgislacéo.

Il Simp Internaci | de Plantas Medicinais e Nutracéuticos (3ISMNP) e Il Conferéncia do
Instituto Nacional de Ciéncia e Tecnologia de Frutos Tropicais, 2012. (Simpdsio) .

12° Seminario Latino-Americano de Educacéao e Cultura, 2011. (Seminario) .

2° Férum de educagédo no campo, 2011. (Outra) .

Apresentacéo de Poster / Painel no(a) 9 SLACA - Simpésio Latino Americano de Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos, 2011. (Simposio) VERIFICACAO DOS PARAMETROS DE QUALIDADE DA MANTEIGA
INDUSTRIALIZADA ATRAVES DAS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS, SENSORIAIS E
ROTULAGEM CONFORME A LEGISLACAO VIGENTE..

| Seminario On-Line do Ensino Profissionalizante, 2011. (Seminario) .

Apresentagdo de Poster / Painel no(a) Il Mostra da Educacéo Profissional e Tecnolégia, 2011. (Outra)
Avaliagdo Microbiolégica de Unidades de Alimentagéo no IF Farroupilha - Campus Alegrete.

Apresentagédo de Poster / Painel no(a) Mostra de Iniciacéo Cientifica da V Semana de Ciéncia e
Tecnologia do IF Farroupilha - Campus Alegrete, 2011. (Outra) AVALIACAO DO SABOR E DA
PREFERENCIA DE PAES FORMULADOS COM SORO DE QUEIJO.

Semana Municipal da Agua, 2011. (Seminario) .

11° Congresso Estadual de Profissi is da Er ia, Arquitetura e Agronomia, 2010.
(Congresso) .

1° FORUM DA EDUCAGAO DO CAMPO - ARTICULANDO SABERES E FAZERES DA TERRA, 2010.
(Outra) .

Apresentacéo de Poster / Painel no(a) CONGREGA URCAMP 2010 Educagéo e Sustentabilidade,
2010. (Congresso) VERIFICACAO DAS CONFORMIDADES NAS ROTULAGENS DE DOCES DE
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28.

29.

30.

31.

32.

33.
34.

FRUTAS EM PASTA (CREMOSO E DE CORTE) CONFORME A LEGISLAGAO.

Congresso Distrital de Profissi is de Er haria, Arquitetura e Agr ia. Construindo uma
Agenda Estratégica para o Si Profissional, desafios, oportunidades e visdo de futuro., 2010.
(Congresso) .

Apresentagédo de Poster / Painel no(a) Il SIEPE, 2010. (Outra) Perfil Sensorial de Requeijdo Cremoso
Elaborado a partir da Substitui¢do Parcial e Total de Soro de Queijo.

Apresentacdo de Poster / Painel no(a) Mostra Cientifica da IV Semana de Ciéncia e Tecnologia, 2010.
(Outra) Avaliagédo das condigdes de trabalho nos ambientes da Agroindustria do IFFarroiplha Campus
Alegrete.

Apresentagédo de Poster / Painel no(a) Mostra da Educagao Profissional e Tecnoloégica, 2010. (Outra)
Avaliagéo e Controle Higiénico Sanitario dos Servigos de Alimentagdo no IFFarroupilha Campus Alegrete.

Apresentacédo de Poster / Painel no(a) Semana de Ciéncia e Tecnologia IF Farroupilha - Campus
Alegrete, 2010. (Outra) AVALIACAO DAS CONDICOES DE TRABALHO NOS AMBIENTES DA
AGROINDUSTRIA DO IF FARROUPILHA - CAMPUS ALEGRETE.

1° Encontro Académico de Técnologia em Agroindustria, 2009. (Encontro) .

I Seminario do Curso Técnico Profissionalizante, 2003. (Seminario) .

Organizagao de evento

Bancas

Bancas

MORAIS, N. M.; SANTOS, Viviane A. F. 0.; MAUS, D.; SILVA, M. V.. IV Feira de Ciéncias e Il Mostra
das Profissdes do IF Farroupilha - Campus Alegrete, 2017. (Feira, Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

MORAIS, N. M.; SANTOS, Viviane A. F. O.; SILVA, M. V.. 52 Semana Académica do Curso Superior
de tecnologia e Agroindustria, 2017. (Outro, Organizagdo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Vérios

MORAIS, N. M.; SANTOS, Viviane A. F. O.; SILVA, M. V,; MAUS, D.. 6 Semana Académica do Curso
Superior de tecnologia e Agroindustria, 2017. (Outro, Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

SANTOS, Viviane A. F. O.; PASINI, J.; LEAES,Yasmim S.V; DONICHT, P. A. M. M.. Comiss&o
responsavel pela organizagéo da participagao do Curso de Tecnélogo em Agroindustria do Instituto
Federal Farroupilha Campus Alegrete na 372 Feira do Livro de Alegrete, 2016. (Feira, Organizagao de
evento)

Palavras-chave: A importancia do Tecnélogo em Agroindustria, na produgéo de alimentos de qualidade
Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro

SANTOS, Viviane A. F. O.; PASINI, J.; LEAES,Yasmim S.V; Molina. Paulo S. D; DONICHT, P. A. M.
M.. | Ciclo de Palestras do TA (Tecnologia em Agroindustria) e TG (Tecnologia em Produgdo de Graos),
2016. (Outro, Organizagao de evento)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgag&o: Outro

SANTOS, Viviane A. F. 0.; MORAIS, N. M.. Il Feira de Ciéncias e Il Mostra das Profissdes do IF
Farroupilha - Campus Alegrete, 2016. (Feira, Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

AQUINO, L. L.; NARAIN, N.; SANTOS, Viviane A. F. O.. X Brazilian Meetig on Chemistry of Food and
Beverages (X BMCFB), 2014. (Outro, Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Bretéo.

SANTOS, Viviane A. F. 0.. XXIV CONGRESSO BRASILEIRO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS, 2014. (Congresso, Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Varios

SANTOS, Viviane A. F. 0.; NICOLI, Rosa M.C.; AIRES, E. M.. FESTIVINHOS, 2010. (Festival,
Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagéo: Outro

Participagcdo em banca de trabalhos de conclusao

Curso de aperfeicoamento/especializagao

1.

Graduacao

SANTOS, Viviane A. F. 0.; FERNANDES, R. C.. Participagdo em banca de Marissa Pra de Souza.
Praticas de manejo naturais para controle de crescimento vegetativo de macieiras, 2023.
(Especializagdo em Agroecologia) Instituto Federal de Santa Catarina.

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

CAMPOS, M. L.; SANTOS, Viviane A. F. O.. Participagcdo em banca de Carolina Ayumi Kaneji Abatt.
Controle de Qualidade e Ar 2022. (Agronomia) Universidade do Estado de Santa Catarina.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Molina. Paulo S. D; SANTOS, Viviane A. F. O.. Participacdo em banca de Gabriela Floréncio Pereira.
Fabricagdo de Derivados carneos e Controle de Qualidade em Alegrete no Municipio de Alegrete,
2017. (Tecnologia em Agroindustria) Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete.

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

SANTOS, Viviane A. F. 0.; MAUS, D.; Molina. Paulo S. D. Participagdo em banca de Robson
Alexandre Morais Prygodda. Fabricagao de linguica frescal e charque em agroindustria de Alegrete-
RS, 2017. (Tecnologo em Agroindustria) Instituto Federal Farroupilha.

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

SILVA, L. M.; SANTOS, Viviane A. F. O.; LEAES,Yasmim S.V. Participagdo em banca de Sidnei
Ubiratan Domingues Ferreira. Analises de Qualidade do Grao de Arroz em Industria de
Beneficiamento, 2016. (Tecnologia em Agroindustria) Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Molina. Paulo S. D; SANTOS, Viviane A. F. O.; LEAES,Yasmim S.V. Participagéo em banca de
Gilberto Adriano Arend Nunes. Elaboragao do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo do Setor de
Laticinios do IF, 2016. (Tecnologia em Agroindustria) Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Participacao em banca de comissodes julgadoras

Outra
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Avaliadora de Resumos submetidos para a IX Mostra da Educagéo Profissional e Tecnolégica
(MEPT), 2018. Instituto Federal Farroupilha.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Avaliadora de Resumos submetidos para a Mostra Cientifica do 10° Saldo Internacional de Ensino,
Pesquisa e Extensao (SIEPE), 2018. Universidade Federal do Pampa.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Avaliadora de Resumos submetidos para a Mostra Cientifica do 9° Saldo Internacional de Ensino,
Pesquisa e Extenséo (SIEPE)., 2017. Universidade Federal do Pampa.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. . Home page: https://feventos.unipampa.edu.br/siepe/

Avaliadora de trabalhos apresentados na JIPEE - Jornada Integrada de Pesquisa, Ensino e
Extensao, 2017. .

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. . Home page:
http://conferencias.iffarroupilha.edu.br/index.php/alegrete/JIPEE-al

Avaliadora Presencial de Trabalhos Apresentados na Mostra Cientifica do 9° Saldo Internacional de
Ensino, Pesquisa e Extensao - SIEPE, 2017. Universidade Federal do Pampa.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. . Home page: https://feventos.unipampa.edu.br/siepe/

Avaliaddora de Resumos submetidos para Mostra Cientifica do 8° SIEPE, 2016. Universidade
Federal do Pampa.

Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Avaliadora de trabalhos apresentados na VI Mostra Cientifica e Tecnolégica do IF Farroupilha -
Campus Alegrete, 2016. Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Totais de producao

Producao bibliografica

Artigos completos publicados em periédico 5
Livros publicados 1
Trabalhos publicados em anais de eventos 22
Apresentagdes de trabalhos (Conferéncia ou palestra) 9
Apresentagdes de trabalhos (Congresso) 13
Apresentagdes de trabalhos (Seminario) 2
Apresentagdes de trabalhos (Simposio) 13
Apresentagdes de trabalhos (Outra) 14
Producao técnica

Curso de curta duragao ministrado (aperfeicoamento) 3
Curso de curta duragéo ministrado (outro) 10
Orientagdes

Orientagéo concluida (trabalho de concluséo de curso de graduagéo) 4
Orientagéo concluida (iniciagédo cientifica) 3
Orientagéo concluida (orientagao de outra natureza) 2
Orientagdo em andamento (trabalho de conclusdo de curso de graduagéo) 3
Eventos

Participagdes em eventos (congresso) 13
Participagdes em eventos (seminario) 4
Participagdes em eventos (simpésio) 7
Participagdes em eventos (encontro) 1
Participagdes em eventos (outra) 9
Organizagéo de evento (congresso) 1
Organizagéo de evento (festival) 1
Organizagéo de evento (outro) 4
Participagdo em banca de trabalhos de conclusdo (curso de aperfeicoamento/especializagéo) 1
Participagdo em banca de trabalhos de conclusdo (graduagéo) 5
Participagdo em banca de comissdes julgadoras (outra) 7
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