
Comprovante de capacidade técnica obrigatória 

 

1) Pesquisa molecular avançada 

 

- Participação em projeto de pesquisa aprovado pela FAPESC:  

EDITAL DE CHAMADA PÚBLICA FAPESC Nº 29/2021 - PROGRAMA ESTRUTURANTE 

ACADÊMICO - APOIO À INFRAESTRUTURA DE LABORATÓRIOS ACADÊMICOS DO ESTADO 

DE SANTA CATARINA  

Título do projeto: DESENVOLVIMENTO E VALIDAÇÃO DE METODOLOGIA PARA 

AVALIAÇÃO DE AUTENTICIDADE DE PRODUTOS LÁCTEOS ATRAVÉS DE PCR REAL TIME 

MULTIPLEX 

Coordenadora: Maristela Schleicher Silveira  

Equipe: Creciana Maria Endres, Karine Lena Meneghetti, Louise Haubert, Maicon 
Rodrigo Zangalli, Sthefani Cunha  
 
Finalidade  
Desenvolver e validar uma metodologia rápida, sensível e específica, baseada na reação 
em cadeia da polimerase em tempo real para detecção de possíveis fraudes com leite 
de outras espécies em produtos lácteos de origem animal (vaca, ovelha, cabra e búfala), 
contribuindo para a garantia da qualidade e segurança ao consumidor final, além de 
envolver os alunos de graduação e pós-graduação na solução de problemas reais da 
indústria utilizando a metodologia PCR. 
 
Resumo do projeto  
A identificação da origem do leite em produtos lácteos é de grande importância, pois o 
leite está associado a reações alérgicas e doenças metabólicas. A substituição do leite 
de outra espécie pode resultar em fraude econômica e nutricional. Além disso, 
informações incorretas sobre um produto, particularmente com Denominação de 
Origem Protegida (DOP) e Indicação Geográfica Protegida (IGP) é uma violação de 
legislação relativa à rotulagem de alimentos. Diante disso, há a necessidade de se 
explorar novos métodos analíticos para investigar a qualidade dos alimentos e possíveis 
fraudes, além de gerar informações aos consumidores sobre essas irregularidades. 
Métodos baseados na análise de DNA de células somáticas contidas no leite vem sendo 
bastante utilizados, uma vez que essas células sobrevivem aos tratamentos de 
processamento e são efetivamente concentradas durante o processamento do leite e 
outros produtos lácteos. Além disso, os métodos de análise de DNA apresentam avanços 
em relação aos métodos baseados em proteínas, pois o DNA é termicamente estável. A 
técnica de reação em cadeia da polimerase (PCR) destaca-se como importante 
tecnologia a ser empregada devido a sua alta sensibilidade. Portanto, o objetivo deste 
estudo é desenvolver um método molecular sensível, preciso, rápido e de menor custo 
capaz de detectar e identificar a origem animal do leite (vaca, cabra, ovelha ou búfala) 
contido em produtos lácteos. 



 

Objetivo geral  

Desenvolver e validar ensaios de PCR e PCR em tempo real multiplex baseados na análise 

de DNA para identificação de espécies de vaca, cabra, ovelha e búfala em produtos 

lácteos.  

Objetivos específicos  

Comparar os métodos de extração de DNA por coluna de sílica e por beads magnéticas 

para verificar qual técnica é mais eficiente em purificar o DNA de amostras de leite e 

produtos lácteos.  

Padronizar a PCR convencional multiplex para verificar os amplicons produzidos a partir 

dos primers selecionados.  

Padronizar a PCR em tempo real multiplex.  

Possibilitar aos alunos de graduação e pós-graduação a experiência prática de 

acompanhamento de análises baseadas em metodologia PCR. 

Realizar análise in silico dos primers e sondas.  

Validar através de análise de sensibilidade, especificidade e repetibilidade da 

metodologia PCR em tempo real multiplex como proposta para detecção de espécies em 

produtos lácteos. 

 

- Outros projetos realizados na Universidade Federal de Pelotas (UFPel) em estudos 

envolvendo Biologia Molecular com a colaboração da pesquisadora: 

 

2015-2021 - Caracterização de determinantes de resistência a antimicrobianos e 

desinfetantes em Listeria monocytogenes isoladas no sul do Rio Grande do Sul COCEPE 

5679 

2013-2021- Identificação e caracterização molecular de Listeria monocytogenes em 

alimentos produzidos e comercializados na região sul do RS 

2013-2021 - Prospecção da atividade antimicrobiana de compostos naturais para 

utilização em alimentos 

2013-2021 - Identificação bioquímica e molecular de estafilococos coagulase positiva em 

alimentos 

2012-2018 - Isolamento, identificação e caracterização molecular de Campylobacter 

termofílicos na cadeia produtiva de frangos de corte do sul do RS 

Com os resultados dos projetos relacionados acima, foram publicados diversos 

artigos científicos com análises de biologia molecular em periódicos de alto impacto 



técnico-científico, que podem ser conferidos no currículo Lattes da pesquisadora (artigos 

indexados e com DOI).  

A seguir encontra-se o anexo de comprovante de participação de projeto de 

pesquisa, assinado pelo orientador Wladimir Padilha da Silva. 

 

 

2) Capacidade de analisar e interpretar dados moleculares 

Conforme observado no currículo da pesquisadora, diversos artigos científicos 

foram publicados, incluindo autoria como primeiro autor, demonstrando conhecimento 

nas técnicas de biologia molecular bem como na interpretação e análise dos resultados.  



Além disso, a pesquisadora ministrou aulas com temas relacionados a Biologia 

Molecular nas disciplinas de Bactérias Patogênicas em Alimentos e Bacteriologia para o 

Programa de Pós-Graduação em Ciência e Tecnologia de Alimentos e também no 

Programa de Pós-Graduação em Biotecnologia da UFPel para discentes de mestrado e 

doutorado.  

 

 

 



 

 

3) Desenvolvimento e aplicação de compostos bioativos 

Participação em projeto: Prospecção da atividade antimicrobiana de compostos naturais 

para utilização em alimentos.  

 

Artigos publicados sobre o tema: 

DE LIMA, ANDRÉIA SALDANHA; MAIA, DARLA VOLCAN; HAUBERT, LOUISE; OLIVEIRA, 

THAÍS LARRÉ; FIORENTINI, ÂNGELA MARIA; ROMBALDI, CESAR VALMOR; DA SILVA, 

WLADIMIR PADILHA. Action mechanism of araçá (Psidium cattleianum Sabine) 

hydroalcoholic extract against Staphylococcus aureus. LWT-FOOD SCIENCE AND 

TECHNOLOGY , v. 119, p. 108884-10889, 2019. 

Link de acesso: 

https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643819312265 

 



MAIA, DARLA SILVEIRA VOLCAN; HAUBERT, LOUISE; DOS SANTOS SOARES, KAUANA; DE 

FÁTIMA RAUBER WÜRFEL, SIMONE; DA SILVA, WLADIMIR PADILHA. Butia odorata Barb. 

Rodr. extract inhibiting the growth of Escherichia coli in sliced mozzarella cheese. 

JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY , v. 56, p. 1663-1668, 2019. 

Link de acesso: 

https://pmc.ncbi.nlm.nih.gov/articles/PMC6423190/ 

 

MAIA, DARLA SILVEIRA VOLCAN; HAUBERT, LOUISE; KRONING, ISABELA SCHNEID; 

SOARES, KAUANA DOS SANTOS; OLIVEIRA, THAÍS LARRÉ; DA SILVA, WLADIMIR PADILHA. 

Biofilm formation by Staphylococcus aureus isolated from food poisoning outbreaks and 

effect of Butia odorata Barb. Rodr. Extract on planktonic and biofilm cells. LWT-FOOD 

SCIENCE AND TECHNOLOGY , v. x, p. 108685, 2019. 

Link de acesso: 

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0023643819310278#preview-

section-snippets 

 

HAUBERT, LOUISE; ZEHETMEYR, MAIARA LINDEMANN; PEREIRA, YTACYANA MARIA 

NASCIMENTO; KRONING, ISABELA SCHNEID; MAIA, DARLA SILVEIRA VOLCAN; SEHN, 

CARLA POHL; LOPES, GRACIELA VÖLZ; DE LIMA, ANDREIA SALDANHA; DA SILVA, 

WLADIMIR PADILHA. Tolerance to benzalkonium chloride and antimicrobial activity of 

Butia odorata Barb. Rodr. extract in Salmonella spp. isolates from food and food 

environments. FOOD RESEARCH INTERNATIONAL , v. 116, p. 652-659, 2019. 

Link de acesso: 

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0963996918306823 

 

4) Gestão de projetos com ênfase em Biologia Molecular e Biotecnologia 

Além da participação de projetos de pesquisa, incluindo projetos de mestrado e 

doutorado com a UFPel, a pesquisadora apresenta dois períodos de Pós-Doutorado (com 

bolsas pela CAPES e CNPq) entre os anos de 2018-2021, demonstrando habilidades e 

competência na redação, gestão e execução de projetos de pesquisa relacionados a 

Biologia Molecular e Biotecnologia.  

A seguir segue a declaração do orientador sobre a bolsa CAPES-PNPD da bolsa de 

2018-2019: 

http://lattes.cnpq.br/0210390303639720


 

 

5) Gestão de dados e comunicação científica em Biologia molecular 

Artigos científicos foram publicados, incluindo autoria de primeiro autor, 

demonstrando conhecimento nas técnicas de biologia molecular (vide documentos 

Comprovantes de experiência compatível com a vaga e Comprovante de produção 

científica dos últimos 5 anos).  


