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Nome em
citações
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RUDKE, A. R.;RUDKE, ADENILSON R.;RUDKE, ADENILSON RENATO

Formação acadêmica/titulação
2019 - 2024 Doutorado em Engenharia de Alimentos.

Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Florianopolis, Brasil
Título: The biorefinery concept applied to the red macroalgae Kappaphyccus alvarezii: Green extraction
technologies, Ano de obtenção: 2024
Orientador: Sandra R. S. Ferreira
Co-orientador: Cristiano José de Andrade
Bolsista do(a): Coordenação de Aperfeiçoamento de Pessoal de Nível Superior, CAPES, Brasil.

2017 - 2019 Mestrado em Engenharia de Alimentos.
Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Florianopolis, Brasil
Título: OBTENÇÃO DE EXTRATOS DE RESÍDUOS DE BURITI (Mauritia Flexuosa) POR DIFERENTES
TÉCNICAS DE EXTRAÇÃO E AVALIAÇÃO DO SEU POTENCIAL ANTIOXIDANTE, Ano de obtenção:
2019
Orientador: Sandra Regina Salvador Ferreira  
Bolsista do(a): Coordenação de Aperfeiçoamento de Pessoal de Nível Superior, CAPES, Brasil.
Palavras-chave: Mauritia flexuosa, antioxidantes, otimização, extratos, técnicas de extração.

2015 - 2016 Mestrado em Qualidade e Segurança Alimentar.
Instituto Politécnico de Bragança, IPB, Portugal
com período sanduíche em Instituto Politécnico de Bragança (Orientador: Maria Filomena F. Barreiro)
Título: OBTENÇÃO DE EXTRATOS DE Agaricus bisporus COM ERGOSTEROL PARA INCORPORAÇÃO
EM IOGURTES E PROCEDIMENTOS DE MICROENCAPSULAÇÃO, Ano de obtenção: 2016
Orientador: Maria Filomena F. Barreiro  
Co-orientador: Odinei Hess Gonçalves

2025 Especialização em PÓS-GRADUAÇÃO LATO SENSU EM ENGENHARIA DE SEGURANÇA DO
TRABALHO.
Centro de Ensino Superior de Maringá, CESUMAR, Maringa, Brasil

2013 - 2016 Graduação em Engenharia de Alimentos.
Universidade Tecnológica Federal do Paraná, UTFPR, Curitiba, Brasil

2010 - 2013 Graduação em Engenharia de Alimentos.
Universidade Federal de Rondônia, UNIR, Porto Velho, Brasil

2007 - 2009 Ensino Médio (2o grau) .
Escola Est. Fun. e Med. Cap. Silvio de Farias, EEEFM, Brasil, Ano de obtenção: 2009

Formação complementar
2023 - 2023 Curso de curta duração em Indicação Gográfica e Marcas Coletivas. (Carga horária: 20h).

Instituto Nacional da Propriedade Industrial, INPI, Brasil

2022 - 2022 Curso de curta duração em Curso Extra-Curricular de Inglês 4. (Carga horária: 60h).
Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Florianopolis, Brasil

2022 - 2022 Curso de curta duração em Curso Extra-Curricular de Inglês 5. (Carga horária: 60h).
Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Florianopolis, Brasil

2021 - 2021 Curso de curta duração em Conhecendo os Fundamentos do Vestibular 2021. (Carga horária: 12h).
Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Florianopolis, Brasil

2019 - 2019 Curso de curta duração em Curso Extra-Curricular de Inglês 3. (Carga horária: 60h).
Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Florianopolis, Brasil

2018 - 2018 Curso de curta duração em Curso Extra-Curricular de Inglês 2. (Carga horária: 60h).
Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Florianopolis, Brasil

2018 - 2018 Curso de curta duração em Seminário Técnico de Cromatografia: HPLC - UHPLC - GC. (Carga horária:
7h).
PHENOMENEX, PHENOMENEX, Brasil

2016 - 2016 Curso de curta duração em Matlab Aplicado à Engenharia de Alimentos: Casos práticos. (Carga horária:
3h).

Professor substituto na área de Alimentos no IFRO-Ariquemes ministrando disciplinas de Saúde e Segurança no Trabalho, Química de Alimentos, orientação para pesquisa
e prática profissional, Gestão Ambiental na Indústria de Alimentos, Inovação Tecnológica em Alimentos, Instalações e Equipamentos agroindustriais e Análise Físico-Química
de Alimentos.Doutor em Engenharia de Alimentos pela Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC) e graduado em Engenharia de alimentos pela Universidade
Tecnológica Federal do Paraná, campus de Campo Mourão, com duplo diploma pelo Instituto Politécnico de Bragança (IPB), em Bragança-Portugal. No IPB obteve o título de
Mestre em qualidade e Segurança Alimentar. Na graduação trabalhou como monitor nas disciplinas de Microbiologia Geral e de Alimentos, Físico-química e Operações
Unitárias II. Trabalhou nos seguintes projetos: Adequação das condições higiênico-sanitárias dos estabelecimentos que manipulam alimentos no município de Ariquemes e
Potencial antioxidante do extrato de semente de chia (Salvia hispanica L) em óleo de soja. No mestrado feito em engenharia de Alimentos pela Universidade Federal de
Santa Catariana (UFSC) trabalhou com a extração de compostos antioxidantes do buriti Mauritia flexuosa utilizando técnicas emergentes de extração. No doutorado trabalhou
com a boirrefinaria da macroalga Kappaphycus alvarezii. (Texto informado pelo autor)
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Universidade Tecnológica Federal do Paraná, UTFPR, Curitiba, Brasil

2015 - 2015 Curso de curta duração em Curso de Excel Básico e Avançado. (Carga horária: 16h).
Universidade Tecnológica Federal do Paraná, UTFPR, Curitiba, Brasil

2014 - 2014 Curso de curta duração em Vinhos: elaboração, conceitos e degustação. (Carga horária: 8h).
Universidade Tecnológica Federal do Paraná, UTFPR, Curitiba, Brasil

2014 - 2014 Curso de curta duração em Da mecânica a Termodinâmica uma viagem curta.... (Carga horária: 8h).
Universidade Tecnológica Federal do Paraná, UTFPR, Curitiba, Brasil

2014 - 2014 Curso de curta duração em Próprio. (Carga horária: 16h).
Universidade Tecnológica Federal do Paraná, UTFPR, Curitiba, Brasil

2014 - 2014 Curso de curta duração em Apreendendo a empreender.. (Carga horária: 20h).
Universidade Tecnológica Federal do Paraná, UTFPR, Curitiba, Brasil

2013 - 2013 Curso de curta duração em Mini curso de fabricação de cerveja. (Carga horária: 8h).
Universidade Tecnológica Federal do Paraná, UTFPR, Curitiba, Brasil

2012 - 2012 Curso de curta duração em EMPREENDEDOR INDIVIDUAL. (Carga horária: 3h).
Sebrae Paraná, Sebrae PR, Londrina, Brasil

2012 - 2012 Extensão universitária em Lets speak english na UNIR - inserção da comunidad. (Carga horária: 40h).
Universidade Federal de Rondônia, UNIR, Porto Velho, Brasil

2012 - 2012 DESAFIO SEBRAE. . (Carga horária: 20h).
Serviço de Apoio às Micro e Pequenas Empresas de Rondônia, SEBRAE/RO, Porto Velho, Brasil

2011 - 2011 Extensão universitária em MEIO AMBIENTE: EDUCAÇÃO E SUSTENTABILIDADE. (Carga horária: 40h).
Universidade Federal de Rondônia, UNIR, Porto Velho, Brasil

2010 - 2010 Curso de curta duração em Fontes alternativas de Energia. (Carga horária: 1h).
SENAI - Departamento Regional de Rondônia, SENAI/DR/RO, Porto Velho, Brasil

2010 - 2010 Curso de curta duração em Segurança do Trabalho. (Carga horária: 1h).
SENAI - Departamento Regional de Rondônia, SENAI/DR/RO, Porto Velho, Brasil

2010 - 2010 Curso de curta duração em Qualidade e programa 5"S". (Carga horária: 1h).
SENAI - Departamento Regional de Rondônia, SENAI/DR/RO, Porto Velho, Brasil

Atuação profissional
Universidade Federal de Santa Catarina - UFSC

2018 - 2018 Vínculo: Estágio Docência , Enquadramento funcional: Estágio supervisionado à docência, Regime:
Universidade Federal de Santa Catarina Parcial
Outras informações:
Estágio Docência Realizado na Disciplina de Termodinâmica para Engenharia Química II.

2021 - 2021 Vínculo: Estágio Docência - IND.LACTEOS , Enquadramento funcional: Estágio supervisionado à
docência , Carga horária: 3, Regime: Universidade Federal de Santa Catarina Parcial

2021 - 2021 Vínculo: Estágio Docência- OP. UNIT. I , Enquadramento funcional: Estágio supervisionado à docência ,
Carga horária: 4, Regime: Universidade Federal de Santa Catarina Parcial

Universidade Tecnológica Federal do Paraná - UTFPR

2013 - 2014 Vínculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Estudante Monitor , Carga horária: 15, Regime:
Universidade Tecnológica Federal do Paraná Parcial

2013 - 2013 Vínculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Estudante Monitor , Carga horária: 15, Regime:
Universidade Tecnológica Federal do Paraná Parcial
Outras informações:
Monitoria de Microbiologia Geral e de Alimentos.

2014 - 2015 Vínculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Bolsista de extensão e Inovação, Regime: Universidade
Tecnológica Federal do Paraná Parcial
Outras informações:
Trabalhando com o seguinte projeto :Potencial antioxidante do extrato de semente de chia (Salvia
hispanica L) em óleo de soja.

2014 - 2014 Vínculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Estudante Monitor , Carga horária: 15, Regime:
Universidade Tecnológica Federal do Paraná Parcial
Outras informações:
Monitoria de Físico-Química.

2015 - 2015 Vínculo: Monitor , Enquadramento funcional: Monitoria Voluntária , Carga horária: 15, Regime:
Universidade Tecnológica Federal do Paraná Parcial
Outras informações:
Monitoria de Físico-Química.

2016 - 2016 Vínculo: Bolsista , Enquadramento funcional: Estudante Monitor , Carga horária: 15, Regime:
Universidade Tecnológica Federal do Paraná Parcial
Outras informações:
Monitoria de Operações Unitárias II

Atividades

09/2014 - Atual Extensão Universitária, Campus Campo Mourão

Especificação:
Potencial antioxidante do extrato de semente de chia (Salvia hispanica L) em óleo de soja

Universidade Federal de Rondônia - UNIR

2012 - 2012

Instituto Federal de Educação Ciência e Tecnologia de Rondônia - IFRO

2024 - Atual Vínculo: Servidor público , Enquadramento funcional: Professor Substituto , Carga horária: 40, Regime:
Instituto Federal de Educação Ciência e Tecnologia de Rondônia Integral

Producão

Produção bibliográfica

Artigos completos publicados em periódicos

1.   RUDKE, ADENILSON RENATO; MAZZUTTI, SIMONE; ANDRADE, KÁTIA SUZANA; VITALI,
LUCIANO; FERREIRA, SANDRA REGINA SALVADOR. Optimization of green PLE method applied for the
recovery of antioxidant compounds from buriti (Mauritia flexuosa L.) shell. FOOD CHEMISTRY. , v.298,
p.125061, 2019. Citações:  48 |  47
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2.   RUDKE, ADENILSON RENATO; HELENO, SANDRINA A.; FERNANDES, ISABEL P.;
PRIETO, M.A.; GONÇALVES, ODINEI HESS; RODRIGUES, ALÍRIO E.; FERREIRA, ISABEL C.F.R.;
BARREIRO, MARIA FILOMENA. Microencapsulation of ergosterol and Agaricus bisporus L. extracts by
complex coacervation using whey protein and chitosan: Optimization study using response surface
methodology. LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY. , v.103, p.228 - 237, 2019. Citações:

 24 |  28

3.   HELENO, SANDRINA A.; RUDKE, ADENILSON R.; CALHELHA, RICARDO C.; CAROCHO,
MÁRCIO; BARROS, LILLIAN; GONÇALVES, ODINEI HESS; BARREIRO, FILOMENA; FERREIRA, I. C. F.
R.. Development of dairy beverages functionalized with pure ergosterol and mycosterol extracts: an
alternative to phytosterol-based beverages. Food & Function. , v.1, p.1, 2016. Citações:

 16 |  21

4.  RUDKE, ADENILSON RENATO; DE ANDRADE, CRISTIANO JOSÉ; FERREIRA, SANDRA
REGINA SALVADOR. High-purity κ-carrageenan from Kappaphycus alvarezii algae for aerogel production
by supercritical CO2 drying. JOURNAL OF SUPERCRITICAL FLUIDS. , v.217, p.106454, 2025.
Citações:  1

5.  RUDKE, CARLA ROANA MONTEIRO; RUDKE, ADENILSON RENATO; GERMANO, AMANDA
TAVARES; VITALI, LUCIANO; ZIELINSKI, ACÁCIO ANTÔNIO FERREIRA; FERREIRA, SANDRA REGINA
SALVADOR. Phenolic Compounds and Pectin-Rich Extracts Recovered from Peach Pomace by
Sequential Pressurized Liquid Extractions. Food and Bioprocess Technology. , v.1, p.1, 2025.

6.  SOUZA, MARTA ALESSANDRA DE AVILA; RUDKE, ADENILSON RENATO; GERMANO,
AMANDA TAVARES; VITALLI, LUCIANO; FERREIRA, SANDRA REGINA SALVADOR. Sequential high-
pressure extraction using green solvents to recover bioactive compounds from sesame cake. JOURNAL
OF SUPERCRITICAL FLUIDS. , v.215, p.106421, 2025. Citações:  1 | 
1

7.  RUDKE, ADENILSON RENATO; ZANELLA, EDUARDO; STAMBUK, BORIS U.; DE ANDRADE,
CRISTIANO JOSÉ; FERREIRA, SANDRA REGINA SALVADOR. Deconstruction of Kappaphycus alvarezii
biomass by pressurized solvents to increase the carrageenan purity. FOOD HYDROCOLLOIDS. ,
v.155, p.110204, 2024. Citações:  3 |  1

8.  RUDKE, CARLA ROANA MONTEIRO; CAMELO-SILVA, CALLEBE; RUDKE, ADENILSON
RENATO; PRUDENCIO, ELANE SCHWINDEN; DE ANDRADE, CRISTIANO JOSÉ. Trends in Dairy
Products: New Ingredients and Ultrasound-Based Processing. Food and Bioprocess Technology. ,
v.17, p.811 - 827, 2024. Citações:  8 |  5

9.  RUDKE, ADENILSON RENATO; DA SILVA, MAYARA; ANDRADE, CRISTIANO JOSÉ DE;
VITALI, LUCIANO; FERREIRA, SANDRA REGINA SALVADOR. Green extraction of phenolic compounds
and carrageenan from the red alga Kappaphycus alvarezii. Algal Research-Biomass Biofuels and
Bioproducts. , v.67, p.102866, 2022. Citações:  25 |  20

10.  RUDKE, ADENILSON RENATO; ANDRADE, KÁTIA SUZANA; MAZZUTTI, SIMONE;
FERREIRA ZIELINSKI, ACÁCIO ANTÔNIO; ALVES, VICTOR RODRIGUES; VITALI, LUCIANO;
SALVADOR FERREIRA, SANDRA REGINA. A comparative study of phenolic compounds profile and in
vitro antioxidant activity from buriti (Mauritia flexuosa) by-products extracts. LWT-FOOD SCIENCE AND
TECHNOLOGY. , v.150, p.111941, 2021. Citações:  8 |  9

11.   RUDKE, ADENILSON RENATO; DE ANDRADE, CRISTIANO JOSÉ; FERREIRA, SANDRA
REGINA SALVADOR. Kappaphycus alvarezii macroalgae: An unexplored and valuable biomass for green
biorefinery conversion. TRENDS IN FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY. , v.103, p.214 - 224, 2020.
Citações:  46 |  45

12.  REBELATTO, EVERTAN A.; RODRIGUES, LUIZ GUSTAVO G.; RUDKE, ADENILSON R.;
ANDRADE, KÁTIA S.; FERREIRA, SANDRA R.S.. Sequential green-based extraction processes applied to
recover antioxidant extracts from pink pepper fruits. JOURNAL OF SUPERCRITICAL FLUIDS. , v.166,
p.105034, 2020. Citações:  22 |  18

13.  MONTEIRO, CARLA ROANA MORAES; DOS SANTOS, ADRIELE RODRIGUES; VIEIRA DA SILVA,
MARCOS; RUDKE, ADENILSON RENATO; DE MELO RODRIGUES, IARA; RIGOBELLO, ELIANE
SLOBODA; PERDONCINI, MÁRCIA REGINA FERREIRA GERALDO. Evaluation of the Antimicrobial
Activity of Buriti (Mauritia Flexuosa) Pulp Extracts. The Open Food Science Journal. v.11, p.89 - 94, 2019.

Trabalhos publicados em anais de eventos (completo)

1. RUDKE, A. R.; MELO, G. B.; ANJO, F. A.; SILVA, L. M. C.; VIEIRA, T. F.. Aproveitamento de entrecasca de
mandioca na produção de conserva a fim de substituir o palmito In: 5 Simpósio de Segurança Alimentar -
Alimentação e Saúde, 2015, Bento Gonçalves.  Anais do 5º simpósio de Segurança Alimentar. Bento
Gonçalves: SBCTA Regional, 2015,

2. BARBI, R.C.T.; RUDKE, A. R.; REIS, V. F.; TANAMATI, A.A.C.. Avaliação de argilas para o branqueamento
do óleo. In: XX SEMINÁRIO DE INICIAÇÃO CIENTÍFICA E TECNOLÓGICA, 2015, Campo Mourão.
 ANAIS DO XX SEMINÁRIO DE INICIAÇÃO CIENTÍFICA E TECNOLÓGICA DA UTFPR. 2015,

3. RUDKE, A. R.; BARBI, R.C.T.; TANAMATI, A.; TANAMATI, A.A.C.. Determinação de fenólicos totais e
atividade antioxidante em chia utilizando diferentes métodos de extração e aplicação do extrato em óleo
de soja In: 5º Seminário de Extensão e Inovação da UTFPR, 2015, Campo Mourão.  ANAIS DO 5º
SEMINÁRIO DE EXTENSÃO E INOVAÇÃO DA UTFPR. 2015,

4. BARBI, R.C.T.; RUDKE, A. R.; DUTRA, T.V.; TANAMATI, A.A.C.. Potencial antioxidante do extrato
etanólico de semente de chia adicionado em óleo de soja In: XIX Seminário de Iniciacao Científica e
Tecnológica da UTFPR, 2014, Campo Mourão.  ANAIS DO XIX SEMINÁRIO DE INICIAÇÃO CIENTÍFICA
E TECNOLÓGICA DA UTFPR. 2014,

Trabalhos publicados em anais de eventos (resumo)

1. SOUZA, M. A. A.; RUDKE, A. R.; FERREIRA, SANDRA R.S.. RECOVERY OF BIOACTIVE
COMPOUNDS FROM SESAME CAKE BY COMBINED HIGH-PRESSURE METHODS In: VI
Iberoamerican Conference on Supercritical Fluids (Prosciba), 2023, Los cocos.  Book of Abstracts. 2023,

2. REBELATTO, EVERTAN A.; VITALI, LUCIANO; RUDKE, A. R.; ANDRADE, KÁTIA S.; FERREIRA,
SANDRA R.S.. RECOVERY OF PHENOLIC COMPOUNDS FROM PINK PEPPER FRUITS In: VI
Iberoamerican Conference on Supercritical Fluids (Prosciba), 2023, Los cocos.  Book of Abstracts. 2023,

3. SOUZA, M. C.; RUDKE, A. R.; FERREIRA, SANDRA R.S.. RECOVERY OF PHENOLIC COMPOUNDS
OF THE MELÃODE-SÃO-CAETANO (M. charantia) PEEL BY HIGH-PRESSURE EXTRACTION
METHODS In: VI Iberoamerican Conference on Supercritical Fluids (Prosciba), Los cocos.  Book of
Abstracts. 2023,

4. ANDRADE, KÁTIA SUZANA; RUDKE, A. R.; FERREIRA, SANDRA REGINA SALVADOR. Recovery of
carotenoids and phenolic compounds from buriti pulp (Mauritia flexuosa l.) using integrated high pressure
green extraction methods In: V Iberoamerican Conference on Supercritical Fluids (Prosciba), 2019,
Campinas.  Book of Abstracts. 2019,

5. MONTEIRO, C. R. M.; SANTOS, A. R.; SILVA, M. V.; PERDONCINI, M. R. F. G.; RUDKE, A. R..
Avaliação da atividade antimicrobiana do extrato hidroalcoólico de polpa de Buriti frente à Staphylococcus
aureus In: VIII CONCCEPAR, 2017, Campo Mourão.  Anais do VIII CONCCEPAR: Congresso Científico
da Região Centro-Ocidental do Paraná. 2017,

6. RUDKE, A. R.; ARCA, V. C.; SOUZA, N. B. M.; MONTEIRO, C. R. M.. O problema da autenticidade de
pescados no mundo: Legislação, principais problemas e métodos para detecção de fraudes In: VIII
CONCCEPAR, 2017, Campo Mourão.  Anais do VIII CONCCEPAR: Congresso Científico da Região
Centro-Ocidental do Paraná. 2017,

7. RIGOBELLO, E. S.; MONTEIRO, C. R. M.; SANTOS, A. R.; PERDONCINI, M. R. F. G.; RUDKE, A. R..
Pesquisa de sujidades e matérias estranhas em amostras de melado de cana de açúcar In: VIII
CONCCEPAR, 2017, Campo Mourão.  Anais do VIII CONCCEPAR: Congresso Científico da Região
Centro-Ocidental do Paraná. 2017,
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8. HELENO, S. A.; RUDKE, A. R.; CALHELHA, R. C.; BARROS, L.; GONCALVES, O. H.; RODRIGUES, A.;
BARREIRO, M. F.; FERREIRA, I. C. F. R.. Bioactive properties of dairy beverages functionalized with pure
ergosterol and mycosterol extracts: a comparative study with phytosterol counterparts In: I International
Conference on Research for Sustainable Development in Mountain Regions, 2016, Bragança.  I
International Conference on Research for Sustainable Development in Mountain Regions: book of
abstracts. 2016,

9. PANTE, G. C.; TOSONI, N.; BARBI, R.C.T.; RUDKE, A. R.; VIELL, F. L. G.; SEREIA, M. J.. Avaliação dos
compostos bioativos presentes na polpa integral e encapsulada de amora-preta (Rubus sp.) In: Simpósio
Latino Americano de Ciência de Alimentos, 2015, Campinas.  Anais do 11 Simpósio Latino Americano
de Ciência dos Alimentos. Campinas/SP: Embra Embra Serviços em Tecnologia Ltda EPP, 2015, v.2,

10. PANTE, G. C.; RECK, I.; SANTOS, A.; BARBI, R.C.T.; RUDKE, A. R.; SEREIA, M. J.. Caracterização de
frozen yogurt funcional adicionado de polpa natural de amora-preta (Rubus sp.) In: Simpósio Latino
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