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Larissa Simão, mestre em Ciências dos Alimentos (2022) e graduada em Eng.
Agronômica pela Universidade Federal de Santa Catarina (2019), atuou como estagiária
voluntária no Laboratório de Climatologia Agrícola - UFSC (2015), foi bolsista do projeto de
extensão "Horta Hidropônica do CCA em integração com a comunidade" no Laboratório de
Hidroponia - UFSC (2016), estagiária voluntária de Iniciação Científica junto ao Laboratório
de Morfogênese e Bioquímica Vegetal - UFSC (2016), integrou a Empresa Júnior de
Consultoria de Alimentos (CALTECH), do curso de Ciência e Tecnologia de Alimentos (CTA)
- UFSC (2018), participou das atividades do Laboratório de Frutas e Hortaliças/CTA - UFSC
como bolsista voluntária de programa de Iniciação Científica (2018) e realizou estágio
curricular na empresa Levteck Tecnologia Viva LTDA (2019). (Texto informado pelo autor)
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Graduação em Agronomia.
Universidade Federal de Santa Catarina,
UFSC, Brasil.
Título: Efeito da adição de bagaço de
malte de cevada nas propriedades de
pães.
Orientador: Carlise Beddin Fritzen Freire.

2001 - 2012

Ensino Médio (2º grau).
Colégio SuperAtivo, SPA, Brasil.

2020 - 2020

Extensão universitária em Bebidas:
conceitos e tipos. (Carga horária: 30h).
Instituto Federal de Educação, Ciência e
Tecnologia do Rio Grande do Sul, IFRS,
Brasil.

2020 - 2020

Extensão universitária em Curso de
Extensão Higiene e Controle de Qualidade
de Alimentos. (Carga horária: 50h).
Instituto Federal de Educação, Ciência e
Tecnologia do Rio Grande do Sul, IFRS,
Brasil.

2020 - 2020

Flavonoides em Alimentos. (Carga
horária: 68h).
Universidade Federal do Recôncavo da
Bahia, UFRB, Brasil.

2020 - 2020

Curso on-line Gerenciadores
Bibliográficos: Mendeley. (Carga horária:
2h).
Universidade Federal de Santa Catarina,
UFSC, Brasil.

2019 - 2019

Curso de Formação Continuada em
Enologia. (Carga horária: 60h).
Instituto Federal de Santa Catarina, IFSC,
Brasil.

2019 - 2019

Gestão empresarial integrada. (Carga
horária: 15h).
Serviço Brasileiro de Apoio às Micro e
Pequenas Empresas, SEBRAE ONLINE,
Brasil.

2018 - 2018

Formação Complementar



Curso Prático de Oratória. (Carga horária:
20h).
Instituto Motivacional de Criatividade e
Expressão Verbal, IMCEV, Brasil.

2018 - 2018

Curso Avançado de Tecnologia Cervejeira.
(Carga horária: 124h).
Instituto da Cerveja Brasil, ICB, Brasil.

2018 - 2018

Curso de elaboração de receitas. (Carga
horária: 8h).
Associação de Cervejeiros de Santa
Catarina, ACERVA, Brasil.

2017 - 2018

Curso Profissional de Sommelier de
Cervejas. (Carga horária: 84h).
Instituto da Cerveja Brasil, ICB, Brasil.

2017 - 2017

Microempreendedor Individual - MEI.
(Carga horária: 5h).
Serviço Brasileiro de Apoio às Micro e
Pequenas Empresas, SEBRAE ONLINE,
Brasil.

2017 - 2017

Água a última fronteira. (Carga horária:
5h).
Associação de Cervejeiros de Santa
Catarina, ACERVA, Brasil.

2017 - 2017

Curso de Cerveja Artesanal nível II
(Leveduras). (Carga horária: 8h).
levteck tecnologia viva, LEVTECK, Brasil.

2010 - 2012

Curso de língua estrangeira (inglês).
(Carga horária: 152h).
Fisk English Courses, FISK, Brasil.

Vínculo institucional

2014 - 2019

Vínculo: Graduanda, Enquadramento
Funcional: Graduanda

Universidade Federal de Santa Catarina, UFSC, Brasil.

Empresa Júnior de Consultoria em Alimentos, CALTECH, Brasil.



Vínculo institucional

2018 - 2018

Vínculo: Graduanda, Enquadramento
Funcional: Consultora/Gerente de projetos
na Caltech, Carga horária: 4

2020 - 2022

Valorização de matérias-primas da Serra
Catarinense através da utilização de
processos fermentativos

Descrição: No Estado de Santa Catarina, a
Serra Catarinense destaca-se pela grande
oferta de matérias-primas com elevado
valor nutricional, funcional e econômico.
No entanto, o processamento e a
comercialização de produtos com valor
agregado ainda tem sido pouco
explorados. Matérias-primas como o mel,
frutas nativas (uvaia, goiaba-serrana),
pinhão, lúpulo, erva-mate, entre outras,
apresentam grande potencial de utilização
em processos fermentativos. Diante deste
contexto, esta pesquisa pretende utilizar
matérias-primas da Serra Catarinense no
desenvolvimento de produtos
fermentados, buscando a valorização e
conservação das espécies, além de
proporcionar alternativas de produção e
comercialização aos pequenos produtores
rurais.
Situação: Concluído; Natureza: Pesquisa.

Integrantes: Larissa Simão - Integrante /
RENATA DIAS DE MELLO CASTANHO
AMBONI - Integrante / MICHELLY PONTES
TAVARES VIEIRA - Integrante / Ana
Carolina Moura de Sena Aquino -
Integrante / Carlise Beddin Fritzen Freire -
Coordenador.

2018 - 2018

Avaliação sensorial de leites fermentados
com baixo teor de lactose e com adição
de inulina

Descrição: Projeto desenvolvido junto ao
Programa Voluntário em Iniciação
Científica da Universidade Federal de
Santa Catarina, o Projeto de Pesquisa:
"Avaliação sensorial de leites fermentados
com baixo teor de lactose e com adição
de inulina", com carga horária de 20
horas semanais..
Situação: Concluído; Natureza: Pesquisa.
Alunos envolvidos: Graduação: (2) /

Projetos de pesquisa



Mestrado acadêmico: (1) .

Integrantes: Larissa Simão - Integrante /
Carlise Beddin Fritzen Freire -
Coordenador / CARLEN BETTIM
BIANCHINI - Integrante / JANAINA ALVES
PEREIRA - Integrante.

2015 - 2016

Horta Hidropônica do CCA em integração
com a comunidade

Descrição: O projeto foi desenvolvido
junto ao laboratório de Hidroponia da
Universidade Federal de Santa Catarina,
tendo como prática o acompanhamento
das atividades do laboratório, práticas de
semeadura, colheita, preparação e
acompanhamento de solução hidropônica
dos vegetais cultivados nas estufas do
laboratório..
Situação: Concluído; Natureza: Extensão.
Alunos envolvidos: Graduação: (5) .

Integrantes: Larissa Simão - Integrante /
Jorge Luiz Barcelos de Oliveira -
Coordenador.

2015 - 2015

Estágio de Vivência em Agricultura
Familiar

Descrição: Estágio obrigatório durante a
quarta fase do curso de Agronomia da
UFSC com o objetivo de aproximar os
acadêmicos com a realidade da
agricultura familiar de Santa Catarina..
Situação: Concluído; Natureza: Extensão.

Integrantes: Larissa Simão - Integrante /
Ademir Cazella - Integrante / Cristina M.
Ribas dos Santos - Integrante / Diego
Peres Netto - Integrante / Fábio Luiz
Búrigo - Integrante / José Carlos Fiad
Padilha - Integrante / Marlene Grade -
Integrante / Valmir Stropasolas -
Coordenador.

2017 - 2018

Caltech Consultoria em Alimentos

Descrição: Empresa Júnior vinculada a
Universidade Federal de Santa Catarina
que tem por objetivo proporcionar aos
estudantes de graduação aprofundamento

Projetos de extensão

Outros Projetos



de seus conhecimentos vivenciados em
sala de aula, proximidade com as
atividades de uma empresa de consultoria
em alimentos e desenvolvimento pessoal..
Situação: Concluído; Natureza: Outra.
Alunos envolvidos: Graduação: (15) .

Integrantes: Larissa Simão - Integrante /
Luiza Pigozzi - Coordenador.

2016 - 2016

Estágio voluntário de Iniciação Científica

Descrição: Estágio voluntário de Iniciação
Científica junto ao Laboratório de
Morfogênese e Bioquímica Vegetal, com
duração de 40 horas, no período de
15/04/2016 a 30/11/2016, focando em
estudos do efeito de extratos de
macroalgas como fontes de compostos
bioestimulantes de Oriza sativa L., um
projeto em parceria com a EPAGRI -
Estação Experimental de Itajaí..
Situação: Concluído; Natureza: Outra.
Alunos envolvidos: Graduação: (1) /
Doutorado: (1) .

Integrantes: Larissa Simão - Integrante /
Eva Regina Oliveira - Integrante / Marcelo
Maraschin - Coordenador.

2015 - 2015

Estágio voluntário

Descrição: Estágio voluntário no
Laboratório de Climatologia Agrícola do
curso de Agronomia - UFSC, no período
de março a julho de 2015, com carga
horária semanal de 6 horas. As atividades
desenvolvidas resultaram em publicações
de artigos na forma de resumos
expandidos em eventos científicos
realizados no Brasil..
Situação: Concluído; Natureza: Outra.
Alunos envolvidos: Graduação: (1) .

Integrantes: Larissa Simão - Integrante /
Rosandro Boligon Minnuzi - Coordenador.

1.

Grande área: Ciências Agrárias / Área:
Agronomia.

2.

Grande área: Ciências Exatas e da Terra /
Área: Geociências / Subárea:
Meteorologia/Especialidade: Climatologia.

Áreas de atuação



3.

Grande área: Ciências Agrárias / Área:
Agronomia / Subárea: Hidroponia.

4.

Grande área: Ciências Biológicas / Área:
Bioquímica.

5.

Grande área: Ciências Agrárias / Área:
Ciência e Tecnologia de Alimentos.

6.

Grande área: Ciências Agrárias / Área:
Ciência e Tecnologia de Alimentos /
Subárea: Tecnologia de
Alimentos/Especialidade: Tecnologia das
Bebidas.

Inglês

Compreende Razoavelmente, Fala
Razoavelmente, Lê Razoavelmente,
Escreve Pouco.

Espanhol

Compreende Pouco, Fala Pouco, Lê
Razoavelmente, Escreve Pouco.

Português

Compreende Bem, Fala Bem, Lê Bem,
Escreve Bem.

1.

Simão, Larissa; WANDERLEY, B. R. S. M. ; VIEIRA, M. P.
T. ; HAAS, I. C. S. ; AMBONI, R. D. M. C ; FRITZEN-FREIRE,
Carlise Beddin . Desenvolvimento em alimentos. HIDROMEL:
UMA REVISÃO SOBRE ALGUMAS CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS
DESTA BEBIDA MILENAR. 1ed.: , 2022, v. , p. 542-.
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 Oliveira, Eva Regina ; Wickert, Ester ; Ramlov, Fernanda
; Moresco, Rodolfo ; Simão, Larissa ; Navarro, Bruno B. ;
Bauer, Claudia ; Cabral, Débora ; Rocha, Miguel ; Maraschin,
Marcelo . Influence of Solar Radiation on the Production of
Secondary Metabolites in Three Rice (Oryza sativa) Cultivars.
Advances in Intelligent Systems and Computing. 1ed.: Springer
International Publishing, 2017, v. , p. 297-304.

1.

PEREIRA, J. A. ; BIANCHINI, C. B. ; SIMÃO, L. ; VIEIRA, M. P.
T. ; AMBONI, R. D. M. C ; FREIRE, C. B. F. . Avaliação
microbiológica e sensorial de leite fermentado simbiótico sem
lactose. In: XXI Encontro Nacional e VII Congresso Latino
Americano de Analistas de Alimentos, 2019, Florianópolis.
Avaliação microbiológica e sensorial de leite fermentado
simbiótico sem lactose, 2019.

2.

 SIMÃO, L.; BIANCHINI, C. B. ; DIAS, C. O. ; SANTETTI, G.
S. ; TEIXEIRA, Evanilda ; AMBONI, R. D. M. C ; FREIRE, C. B.
F. . Efeito da adição de bagaço de malte de cevada nas
propriedades de pães. In: XII Encontro Nacional e VII
Congresso Latino Americano de Analistas de Alimentos, 2019,
Florianópolis. Efeito da adição de bagaço de malte de cevada
nas propriedades de pães, 2019.

3.

 SIMÃO, L.; MINNUZI, R. B. . Requerimento de água do
milho durante eventos de El Niño Canônico e Modoki no
município de Passo Fundo. In: VII SIMPÓSIO BRASILEIRO DE
AGROPECUÁRIA SUSTENTÁVEL IV CONGRESSO
INTERNACIONAL DE AGROPECUÁRIA SUSTENTÁVEL, 2015,
Viçosa. Requerimento de água do milho durante eventos de El
Niño Canônico e Modoki no município de Passo Fundo, 2015.

4.

 SIMÃO, L.; MINNUZI, R. B. . Requerimento de água do
milho em Passo Fundo, no estado do Rio Grande do Sul. In:
VII SIMPÓSIO BRASILEIRO DE AGROPECUÁRIA SUSTENTÁVEL
IV CONGRESSO INTERNACIONAL DE AGROPECUÁRIA
SUSTENTÁVEL, 2015, Viçosa. Requerimento de água do milho
em Passo Fundo, no estado do Rio Grande do Sul, 2015.

5.

MINNUZI, R. B. ; PASSOS, A. P. ; FACCIO, V. L. ; ARAKAKI, A.
M. ; SIMÃO, L. . Influência do sombreamento no desempenho
agronômico da alface Veneranda. In: VII SIMPÓSIO
BRASILEIRO DE AGROPECUÁRIA SUSTENTÁVEL IV
CONGRESSO INTERNACIONAL DE AGROPECUÁRIA

Á
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SUSTENTÁVEL, 2015, Viçosa. Influência do sombreamento no
desempenho agronômico da alface Veneranda, 2015.

1.

Simão, Larissa; WANDERLEY, B. R. S. M. ; AMBONI, R. D. M.
C ; FRITZEN-FREIRE, Carlise Beddin . AVALIAÇÃO FÍSICO-
QUÍMICA E DE COR DE HIDROMEL ADICIONADO DE UVAIA.
In: I Simpósio Online Sulamericano de Tecnologia, Engenharia
e Ciência de Alimentos (I TECALI), 2022, on-line. I Simpósio
Online Sulamericano de Tecnologia, Engenharia e Ciência de
Alimentos (I TECALI),, 2022.

2.

WANDERLEY, B. R. S. M. ; BRUGNEROTTO, Patricia ; Simão,
Larissa ; COSTA, Ana Carolina de Oliveira ; AMBONI, R. D. M.
C ; FRITZEN-FREIRE, Carlise Beddin . INFLUÊNCIA DA POLPA
DE AMORA-PRETA (Rubus ssp.) NA COMPOSIÇÃO DOS ÁCIDOS
ORGÂNICOS DO HIDROMEL. In: Simpósio Brasileiro de Bebidas
Destiladas e Fermentadas, 2021, on-line. INFLUÊNCIA DA
POLPA DE AMORA-PRETA (Rubus ssp.) NA COMPOSIÇÃO DOS
ÁCIDOS ORGÂNICOS DO HIDROMEL, 2021.

3.

SIMÃO, L.; WANDERLEY, B. R. S. M. ; NUNES, I. L. ;
FRITZEN-FREIRE, Carlise Beddin . Prospecção tecnológica de
patentes sobre o hidromel. In: 1º COSBRAPIM - Congresso
Virtual Sul Brasileiro de Apicultura e Meliponicultura, 2021, on-
line. 1º COSBRAPIM - Congresso Virtual Sul Brasileiro de
Apicultura e Meliponicultura e do 1º SIMPC - Simpósio de
Produtos da Colmeia, 2021.

4.

Simão, Larissa; WANDERLEY, B. R. S. M. ; FRITZEN-FREIRE,
Carlise Beddin ; AMBONI, R. D. M. C . Efeito da adição de
polpa de amora-preta (Rubus spp.) no teor de compostos
fenólicos totais e na capacidade antioxidante in vitro de
hidromel. In: Workshop de compostos bioativos e qualidade de
alimentos, 2021, on-line. Efeito da adição de polpa de amora-
preta (Rubus spp.) no teor de compostos fenólicos totais e na
capacidade antioxidante in vitro de hidrome, 2021.
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5.

Simão, Larissa; WANDERLEY, B. R. S. M. ; VIEIRA, M. P. T. ;
AMBONI, R. D. M. C ; FRITZEN-FREIRE, Carlise Beddin .
HIDROMEL: UMA REVISÃO SOBRE ALGUMAS
CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS DESTA BEBIDA MILENAR. In: II
Congresso Brasileiro Online de Ciência dos Alimentos, 2021,
on-line. HIDROMEL: UMA REVISÃO SOBRE ALGUMAS
CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS DESTA BEBIDA MILENAR, 2022.

1.

Simão, Larissa; DA SILVA MONTEIRO WANDERLEY,
BRUNA RAFAELA ; VIEIRA, MICHELLY ; HAAS, ISABEL
CRISTINA DA SILVA ; AMBONI, RENATA DIAS DE MELLO
CASTANHO ; FRITZEN-FREIRE, Carlise Beddin . How Do
Different Ingredients and Additives Affect the Production Steps
and the Bioactive Potential of Mead?. FOOD TECHNOLOGY
AND BIOTECHNOLOGY , 2023.

2.

Simão, Larissa; WANDERLEY, BRUNA RAFAELA DA SILVA
MONTEIRO ; NUNES, ITACIARA LARROZA ; FRITZEN-FREIRE,
Carlise Beddin . Prospecção Tecnológica de Patentes sobre
Hidromel: panorama atual e perspectivas futuras. CADERNOS
DE PROSPECÇÃO, 2022.

1.

Simão, Larissa; WANDERLEY, B. R. S. M. ; VIEIRA, M. P. T. ;
HAAS, I. C. S. ; AMBONI, R. D. M. C ; FRITZEN-FREIRE, Carlise
Beddin . HIDROMEL: UMA REVISÃO SOBRE ALGUMAS
CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS DESTA BEBIDA MILENAR. 2022.
(Apresentação de Trabalho/Congresso).

2.

WANDERLEY, B. R. S. M. ; Simão, Larissa ; AMBONI, R. D. M.
C ; FRITZEN-FREIRE, Carlise Beddin . Efeito da adição de polpa
de amora-preta (Rubus spp.) no teor de compostos fenólicos
totais e na capacidade antioxidante in vitro de hidromel. 2021.
(Apresentação de Trabalho/Simpósio).

Artigos aceitos para publicação

Apresentações de Trabalho
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1.

II Congresso Brasileiro Online de Ciência dos Alimentos j.
HIDROMEL: UMA REVISÃO SOBRE ALGUMAS
CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS DESTA BEBIDA MILENAR. 2022.
(Congresso).

2.

II Simpósio Brasileiro de Bebidas Fermentadas e
Destiladas.PERFIL DE PATENTES REFERENTES À ELABORAÇÃO
DE HIDROMEL DEPOSITADAS NO INSTITUTO NACIONAL DA
PROPRIEDADE INDUSTRIAL (INPI). 2022. (Simpósio).

3.

I Congresso Brasileiro Online de Ciência dos Alimentos. 2021.
(Congresso).

4.

I Simbbeb. 2021. (Simpósio).

5.

SEMINARS IN INNOVATIVE ASPECTS OF FOOD SCIENCE.
2021. (Seminário).

6.

Serendipitia - como ser criativo no dia a dia. 2021. (Outra).

7.

Workshop Carreiras do Futuro. 2021. (Outra).

8.

Workshop de Compostos Bioativos e Qualidade de
Alimentos.Efeito da adição de polpa de amora-preta (Rubus
spp.) no teor de compostos fenólicos totais e na capacidade
antioxidante in vitro de hidromel. 2021. (Outra).

9.

Workshop de Design Thinking. 2021. (Outra).

Participação em eventos, congressos, exposições e feiras



10.

? Como escrever e publicar um artigo científico de alto impacto
?. 2020. (Outra).

11.

'DESCOBERTAS E OPORTUNIDADES DA VITIVINICULTURA.
2020. (Outra).

12.

Agron Talks - Microbiologista de alimentos na indústria:
Desafios, oportunidades e experiências. 2020. (Outra).

13.

I COICTA - International Online Congress of Food Science and
Technology -. 2020. (Congresso).

14.

III Congresso Tocantinense de Ciência e Tecnologia de
Alimentos. 2020. (Congresso).

15.

I International Webinar Series Talking about bioactive
compounds Analysis of Carotenoids and Phenolic Compounds.
2020. (Outra).

16.

Semana de Polímeros da Universidade Federal de Lavras (II
SEMAPOL). 2020. (Outra).

17.

Simpósio de Alimentos e Nutrição (SIAN) edição especial -
COVID19 x Ciência dos Alimentos: desafios e reflexões. 2020.
(Simpósio).

18.

XI SEEALI - SEMANA ACADÊMICA DE ENGENHARIA DE
ALIMENTOS DO IFGOIANO. 2020. (Outra).



19.

"Empreendedorismo como alternativa para a carreira pós-
acadêmica". 2018. (Outra).

20.

14ª SEPEX - Semana de Ensino pesquisa e Extensão. Horta
hidropônica do CCA em integração com a comunidade. 2015.
(Exposição).

21.

48° Curso de Hidroponia. 2015. (Outra).

22.

I Semana Integrada da Agronomia e da Zootecnia. 2015.
(Outra).

23.

I - Encontro de Pós-graduação em Física e Astronomia da
UFSC. 2013. (Encontro).

1.

OLIVEIRA, J. L. B. ; SIMÃO, L. . Horta hidropônica do CCA em
integração com a comunidade. 2015. (Exposição).

2.

 OLIVEIRA, J. L. B. ; SIMÃO, L. . 48° Curso de Hidroponia.
2015. (Outro).

Organização de eventos, congressos, exposições e feiras
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